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ส่วนที่ 1   ข้อมูลทั่วไปของโครงการ 
    1.1 รหัสและช่ือโครงการ  :  10-AG-36-GE-TRC-B  ;  Training Course on Supply Chain Management  

      for Horticulture Crops 
    1.2 ระยะเวลา  :  1 – 6  สงิหาคม  2554 
    1.3 สถานที่จัด  :  เมืองนิวเดลี  ประเทศอินเดีย 
    1.4 ช่ือเจ้าหน้าที่เอพีโอประจาํโครงการ  :  Mr.Yoshihide  Endo 
    1.5 จาํนวนวทิยากรที่บรรยาย  :  จํานวน  5  คน ได้แก่ 
  1.5.1  Mr. Chan Seng Kit , Managing Director, K-Farm Sdn Bhd., Selangor Darul Eshan, Malaysia 
            บรรยายในหวัข้อ  :  1. Supply chain management for horticultural crops in the Asia and Pacific region 
       - Global trends in the horticultural chain management : an overview 
      - Trends that impact on agrifood systems in the region 
      - Consumer trends in the region 
               2. Logistic management and transportation systems horticultural chains 
      - Key concepts 
      - Logistics management 
      - Produce collection from producers and its consolidation 
               3. Field / Company Visit 
               4. Written examination  
  1.5.2 Mr. Grant Vinning, International Marketing Specialist, Suva, Fiji Islands 
           บรรยายในหวัข้อ  :  1. Key strategies to enhance competitiveness in supply chains 
     - Traditional and modern marketing channels for horticultural products 
     - Understanding modern horticultural supply chains 
     - Critical success factors 
     - Integrating small producers into horticultural chain 
              2. Harvesting and postharvest handling operations and facilities to assure quality  

and safety maintenance in horticultural chains     
- Key concepts 
- Maturity indices and harvesting techniques 
- Sorting and grading 
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- Pre-cooling techniques and cold storage 
- Packaging and packaging materials 
- Managing reefer container and factors affecting efficient cold chain 

              3. Field / Company Visit 
  1.5.3 Dr. Rosa Rolle, Senior Agro-Industries and Postharvest Officer, FAO-RAP, Bangkok, Thailand  
           บรรยายในหวัข้อ  :  1. Safety and quality in fresh produce supply chain : an overview and including  

key concepts 
              2. Packaging of fresh produce 
     - Critical roles in fresh produce supply chain 
     - Special features 
     - Key success factors 
              3. Written examination 
  1.5.4 Dr. Juejan Tangtermthong, Executive Director, Agricultural and Food Marketing Association  

         for Asia and the Pacific (AFMA), Bangkok, Thailand 
         บรรยายในหวัข้อ  :  1. Factor impacting horticultural produce quality at the production level  
   - Crop variety and farm resources 
   - Environmental factors 
   - Cultural practices 
   - Insect pests and their management, e.g., IPM approach  
   - Managing residue limits, meeting MRL requirements in developed countries 
   - Pesticides application safety measures and worker safety 
            2. Factors impacting horticultural produce quality throughout the horticultural chain 
    - Physiological factors 
   - Microbial factors 
            3. Factors impacting horticultural produce quality throughout the horticultural chain 
   - Identify good and bad practices of fresh produce handling 

          4. Field / Company Visit 
  1.5.5 Mr. Sudhanshu, Deputy General Manager, APEDA, Ministry of Commerce & Industries 
           บรรยายในหวัข้อ  :  1. Monitoring and traceability of the produce in the horticultural supply chain 
            - Traceability of products along the supply chain 
     - Key concepts of monitoring and traceability, and linkage between them 
     - Traceability system 

    1.6 จาํนวนผู้เข้าร่วมโครงการและประเทศที่เข้าร่วมโครงการ 
 มีจํานวนผู้ เข้าอบรมทัง้หมด 26 คน จาก  12  ประเทศ ได้แก่ ประเทศอิหร่าน เวียดนาม พม่า ฟิจิ อินเดีย อินโดนีเซีย 

เนปาล ฟิลปิปินส์ ศรีลงักา กมัพชูา ลาว และประเทศไทย  
 
 
 



3 
 
ส่วนที่ 2 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้จากการเข้าร่วมโครงการ  

 2.1 ความเป็นมาและวัตถุประสงค์ของโครงการ 
  ความเป็นมา   
  ผลผลิตทางพืชสวน ไม่ว่าจะเป็นผัก ผลไม้ ไม้ดอกไม้ประดับ เป็นผลผลิตท่ีสามารถสร้างรายได้ให้กับเกษตรกร
โดยเฉพาะในประเทศท่ีกําลงัพฒันา ทําให้เกิดกิจกรรมแลกเปล่ียนระหว่างประเทศ เช่น การนําเข้า-สง่ออกผลผลิตทางพืชสวน ซึง่สง่ผลต่อ
เศรษฐกิจภาพรวมของประเทศต่างๆ  กิจกรรมการผลิตทางพืชสวนมีการเจริญเติบโตอย่างรวดเร็วมากในภมิูภาคเอเชียแปซิฟิก อย่างไรก็
ตามเกษตรกรชาวสวนส่วนใหญ่เป็นเกษตรกรรายย่อย ยงัมีรูปแบบคณุภาพการผลิตท่ีไม่สอดคล้องกนัและเอือ้อํานวยต่อกนั ขาดการลด
ต้นทนุในการผลิต นอกจากนี ้สถานการณ์ในปัจจุบนัยงัพบว่ามีการแข่งขันระหว่างเกษตรกรเพ่ิมสงูขึน้ เกษตรกรเผชิญกบัปัญหาราคา
ผลผลิตหน้าฟาร์มตกต่ํา และเกษตรกรไม่ตระหนักถึงความสําคัญในเร่ืองของการผลิตอาหารปลอดภัย และขาดระบบการจัดการต่อ
สิง่แวดล้อมท่ีดี   
  เกษตรกรรายยอ่ยต้องดําเนินกิจกรรมผา่นทางการตลาดผา่นบริษัท และสหกรณ์ทางการเกษตร ซึง่ต้องมีความร่วมมือ
ทางการตลาด ท่ีมีขนาดและขอบเขตเพียงพอ ต้องมีการรวมตวัเกษตรกรรายยอ่ยนบัพนัราย ถงึจะคุ้มคา่ในการซือ้ขาย และการเคล่ือนย้าย
สนิค้า จึงจะมีผลตอ่การสัง่ซือ้สินค้าของห้างสรรพสนิค้า ความต้องการของผู้บริโภคในปัจจบุนัต้องการสนิค้าท่ีมีคณุภาพและปลอดภยั 
สง่ผลกระทบอย่างมากตอ่ผู้ มีสว่นได้เสียทกุคนในหว่งโซอ่ปุทานของพืชสวน ไมว่่าจะเป็น ผู้ผลติ ผู้บรรจ ุโรงงานแปรรูป ผู้กระจายสนิค้า 
ผู้ขายตรง ผู้ ค้าสง่  ในเร่ืองของการดแูลสนิค้าให้มีคณุภาพ ปลอดภยั และตรงความต้องการของลกูค้า ดงันัน้ เพ่ือเป็นการขยายโอกาสและ
เพิ่มขีดความสามารถของผู้ มีสว่นได้เสียในหว่งโซก่ารผลติพืชสวนในเขตภมิูภาคนี ้หลกัสตูรการฝึกอบรม Training Course on Supply 
Chain Management for Horticulture Crops  จะเป็นเคร่ืองมือให้กบัผู้ เข้าร่วมอบรมได้เพิ่มพนูความรู้และทกัษะในการรับรองคณุภาพ
และการแข่งขนัในหว่งโซก่ารผลิตผกัและผลไม้ ซึง่สามารถนําไปประยกุต์ใช้สําหรับประเทศของตนและฝึกอบรมให้กบัผู้ เก่ียวข้องตอ่ไป 
  วตัถปุระสงค์ 

1. เพ่ือให้ผู้ เข้ารับการฝึกอบรมได้ทราบถึงปัจจยัและแนวโน้มต่างๆ ท่ีมีผลกระทบต่อภาคการผลิตผกัและผลไม้ของ
ผู้บริโภคในปัจจบุนั 

2. เพ่ือให้ผู้ เข้ารับการฝึกอบรมได้เรียนรู้ถึงหลกัการและแนวทางปฏิบติัในการสร้างการแข่งขนัอย่างมีประสิทธิภาพใน
หว่งโซก่ารผลติผกัและผลไม้ 

3. เพ่ือเพิ่มพนูความรู้และทกัษะของผู้ เข้ารับการฝึกอบรมในการประยกุต์ใช้เคร่ืองมือ เทคนิค และเทคโนโลยีท่ีแตกต่าง 
ในการรับรองคณุภาพการผลติและความปลอดภยัของผกัและผลไม้ ตลอดจนลดการสญูเสียในระหวา่งการผลติให้น้อยท่ีสดุ 

4. เพ่ือให้ผู้ เข้าอบรมเข้าถึงข้อมลูและความรู้เก่ียวกบัการรับรองคณุภาพและการแข่งขนัในสายการผลิต ซึ่งสามารถ
นําไปประยกุต์ใช้ในประเทศของตนเองและฝึกอบรมให้กบัผู้ เก่ียวข้องอ่ืนๆ 
 

2.2 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้ที่ได้จากการฟังบรรยาย (จาํแนกตามหัวข้อและระบุช่ือวทิยากรบรรยาย) 
2.2.1 Supply chain management for horticultural crops in the Asia and Pacific region โดย Mr.Chan Seng Kit 
   การบริหารจดัการหว่งโซอ่ปุทานสําหรับผลผลิตทางพืชสวนในภมิูภาคเอเชียแปซิฟิก ประกอบด้วยผู้ เก่ียวข้องภายใน

ระบบตา่งๆ มากมาย ได้แก่ เกษตรกรผู้ปลกู นกัสง่เสริมการเกษตร นกัวิจยั พอ่ค้าคนกลาง ผู้ ค้าสง่ ผู้ ค้าปลีก โรงงานแปรรูป ผู้ นําเข้า                
ผู้สง่ออก และผู้บริโภค โดยผู้ เก่ียวข้องทัง้หมดนีจ้ะดําเนินกิจกรรมตา่งๆ ร่วมกนั ตัง้แตก่ระบวนการปลกู การเก็บเก่ียวผลผลติ                 
การจดัเก็บสนิค้า การกระจายสินค้า และการขนสง่  เพ่ือให้สนิค้าถงึมือผู้บริโภคได้อยา่งตรงความต้องการและมีความปลอดภยั 

   ปัจจบุนัความต้องการและพฤติกรรมของผู้บริโภคเปล่ียนแปลงไป ผู้บริโภคไมไ่ด้ต้องการอาหารเพ่ือบรรเทาความหิว
อยา่งเดียวเทา่นัน้ แตย่งัคํานงึถงึคณุคา่ทางโภชนาการ รสชาติ ความปลอดภยัของอาหาร แหลง่ท่ีมาของอาหาร ความสะดวกในด้านตา่งๆ 
เช่น สถานท่ีจําหน่ายท่ีหาซือ้ง่าย ผลติภณัฑ์กึง่สําเร็จรูป (เช่น ปลอกเปลือก หัน่เป็นชิน้พร้อมนําไปประกอบอาหาร) เป็นต้น นอกจากนี ้             
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ยงัมีความต้องการผลผลติท่ีมาจากตา่งประเทศ มีความแปลก รสชาติท่ีแตกตา่งจากผลไม้ท่ีมีอยู่ทัว่ไป และผลไม้นอกฤด ูความเปล่ียนแปลง
ท่ีเกิดขึน้นีเ้ป็นผลมาจากประชากรมีรายได้เพิ่มมากขึน้ มีกําลงัในการซือ้มากขึน้โดยเฉพาะแรงงานหญิง ประกอบกบัครอบครัวมีขนาดเลก็ลง 
รูปแบบการใช้ชีวิตท่ีเปล่ียนไป อยูใ่นสงัคมเมืองมากขึน้ มีการติดตอ่ส่ือสารแบบไร้พรมแดน มีการแพร่กระจายของข้อมลูข่าวสารอยา่ง
กว้างขวาง และมีการกําหนดมาตรฐานการผลิตตา่งๆ มากมายเกิดขึน้  

        จากการเปล่ียนแปลงข้างต้น ทําให้สง่ผลกระทบตอ่การบริหารจดัการหว่งโซ่อปุทานสําหรับผลผลติทางพืชสวน                
ทัง้ระบบ โดยผู้ เก่ียวข้องตา่งๆ จะต้องคํานงึถงึการผลติท่ีมีความปลอดภยัตอ่ผู้บริโภคเพิ่มมากขึน้ ตลอดจนการคํานงึต้นทนุการผลติท่ีคมุคา่ 
กบัการขนสง่ ผลกระทบตอ่สิง่แวดล้อมตา่งๆ และการเปล่ียนแปลงของสภาพภมิูอากาศ  

2.2.2 Key strategies to enhance competitiveness in supply chains โดย Mr.Grant Vinning 
  - Traditional and modern marketing channels for horticultural products 

     ปัจจบุนั ได้มีการพฒันาและเปล่ียนแปลงจากช่องทางการตลาดแบบเดิมไปสูแ่บบสมยัใหม่ การเปล่ียนแปลง
ดงักลา่วเกิดจากความก้าวหน้าในด้านการคมนาคมขนสง่ สภาพสงัคมท่ีเปล่ียนแปลงไป ผู้บริโภคต้องการความสะดวกสบายและคํานงึ
ความปลอดภยั/คณุคา่ของอาหารมากขึน้ ผู้ผลิตสามารถขายตรงสูผู่้บริโภคได้มากขึน้ ทําให้เกิดศนูย์กลางในการกระจายสินค้า จงึมีการ
พฒันาการของช่องทางการตลาดจากร้านค้าทัว่ไป ไปสู ่supermarket และ hypermarket ตามลําดบั 

     ความแตกตา่งระหวา่งช่องทางการตลาดแบบเดิม และช่องทางการตลาดแบบสมยัใหม่ มีดงันี ้
     a) อายกุารวางสนิค้า   

        ช่องทางการตลาดแบบเดิมจะซือ้มาแล้วขายไป โดยไมต้่องคํานงึถงึอายกุารวางจําหน่ายของสนิค้า แตช่่องทาง
การตลาดแบบสมยัใหม ่ต้องคํานงึถงึอายกุารวางสนิค้าเป็นอยา่งมาก เพราะสนิค้าจะต้องคงความสดใหมอ่ยูเ่สมอ จงึสง่ผลตอ่อาย ุ           
ความแก่/การสกุ หรือ ดชันีการเก็บเก่ียวของผลผลติท่ีแตกตา่งกนั  เกษตรกรต้องรู้วา่ควรเก็บเก่ียวผลผลติระยะใดถงึจะเหมาะสมตอ่การ
จําหน่ายผลผลติใน supermarket หรือ hypermarket นอกจากนีต้้องสามารถบริหารจดัการการยืดอายขุองผลผลิตอีกด้วย 

    b) ความสม่ําเสมอของผลผลิต 
        การวางสนิค้าจําหน่ายใน supermarket หรือ hypermarket นัน้ ผลผลติ/สินค้าท่ีจําหน่ายจะต้องมีความ

สม่ําเสมอ ดงันัน้ จงึต้องมีการกําหนดและคดัเกรดของผลผลิต ซึง่แตกตา่งจากการขายในร้านค้าทัว่ไป (แบบเดิม) ท่ีไมต้่องคํานึงถงึเร่ือง
การคดัเกรด  

    c) การรับรองสนิค้า  
        ช่องทางการตลาดแบบเดิมจะไมมี่การรับรองสนิค้า แต่สําหรับการตลาดแบบสมยัใหม่ ต้องมีการรับรอง                      

ซึง่แบง่ออกเป็น  3 ประเภท ดงันี ้
        - การรับรองผลผลติ/สนิค้า เช่น ปริมาณไฟเบอร์ ปริมาณแคลอร่ี ปริมาณคลอเรสเตอรอล ไม่มีไขมนัอิ่มตวั                  

ใช้นํา้ตาลธรรมชาติ เป็นต้น 
        - การรับรองกระบวนการผลติ เช่น มีกระบวนการผลติตามมาตรฐาน GAP , เกษตรอินทรีย์ เป็นต้น 
        - supermarket หรือ hypermarket จะสร้างมาตรฐานในการรับซือ้สนิค้าจากเกษตรกรหรือผู้ผลิต  

                - Understanding modern horticultural supply chains 
     การเปล่ียนแปลงรูปแบบและช่องทางการตลาดสมยัใหม ่โดยเฉพาะในเมืองใหญ่ท่ีมีการเติบโตทางเศรษฐกิจ เช่น 

Hong Kong Shenzhen Shanghai Jakarta Bangkok Manila Karachi เป็นต้น การเปล่ียนแปลงดงักลา่วเกิดจากการอพยพย้ายถ่ินของ
ประชากรจากชนบทมาสูเ่มือง  มีอตัราการเกิดสงูขึน้ การเปล่ียนแปลงของโครงสร้างช่วงอายปุระชากร และประชากรมีรายได้สงูขึน้ สง่ผล
ตอ่รูปแบบการใช้ชีวิตท่ีเปล่ียนไป ความต้องการของผู้บริโภคเปล่ียนไปจากเดิม โดยเฉพาะในเร่ืองของอาหาร ผู้บริโภคไมไ่ด้ต้องการอาหาร
เพ่ือบรรเทาความหิวอีกตอ่ไป แตต้่องการอาหารท่ีมีคณุคา่ทางอาหาร ความปลอดภยั ความสดใหม ่สามารถเก็บได้นาน รูปลกัษณ์ของ
อาหารท่ีน่ารับประทาน มีความสะดวกตอ่การบริโภคและการซือ้ เช่น สามารถเลือกได้ สมัผสัจบัต้องได้ ชิมได้ เป็นต้น  
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    ในปัจจบุนั ผู้บริโภคจํานวนมากนิยมซือ้สนิค้าใน supermarket/hypermarket มากกวา่ตลาดสด แตอ่ยา่งไรก็ตาม 
supermarket/hypermarket ไมส่ามารถแทนท่ีตลาดสดได้ทัง้หมด จงึขอเปรียบเทียบข้อแตกตา่งระหวา่ง supermarket/hypermarket 
และ ตลาดสด ดงันี ้

ประเดน็ ตลาดสด Supermarket / Hypermarket 
a. สภาพแวดล้อม - ไมมี่ Air condition 

- ช่องทางเดินแออดั คบัแคบ 
- สถานท่ีจําหน่ายไมส่ะอาด เปียกแฉะ 

- มี Air condition 
- ช่องทางเดินกว้าง 
- สถานท่ีจําหน่ายแห้งสะอาด  

b. สิง่อํานวยความสะดวก - ท่ีจอดรถหายาก 
- มีข้อจํากดัในเร่ืองของเวลาจําหน่าย 

- มีท่ีจอดรถสะดวกสบาย 
- มีบริการรถเข็นสําหรับซือ้ของ 
- มีเวลาจําหน่ายยาวนาน เช่น ตลอด 24 ชม. 

c. การตอ่รองราคา - สามารถตอ่รองราคาได้ - ไมส่ามารถตอ่รองราคาได้ แต่จะจดัช่วง
โปรโมชัน่ลดราคา 

d. การสมัผสัสนิค้า - สามารถด ูจบั ดมกลิน่ได้ - ไมส่ามารถสมัผสัได้ทัง้หมด 
e. บรรจภุณัฑ์/แพค็สนิค้า - ไมมี่การหอ่หุ้มสนิค้า - มีการหอ่หุ้มสินค้าด้วยพลาสติก 
f. การรับรองสนิค้า - ไมมี่การรับรอง/ประกนัคณุภาพ/        

การตรวจสอบย้อนกลบัของสนิค้า 
- มีการรับรอง/ประกนัคณุภาพ/                  
การตรวจสอบย้อนกลบัของสนิค้า 

 
  - Integrating small producers into horticultural chain 

       การรวมกลุม่ของเกษตรกรรายยอ่ยนําไปสูห่ว่งโซก่ารผลิตทางพืชสวนในหมูเ่กาะโซโลมอน มีหลกัการ 5 ข้อ ดงันี ้
       - การตลาด พบวา่มีการเพิ่มขึน้ของตลาดสนิค้าอินทรีย์ในประเทศตา่งๆ 
       - การสง่เสริมทกัษะการผลติ/การตลาดของชมุชน 
       - การสง่เสริมให้ความสมัพนัธ์ท่ีใกล้ชิดระหวา่งผู้ผลิตและผู้ขาย 
       - การแลกเปล่ียนประสบการณ์ระหวา่งผู้ผลิต 
       - มีการรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร โดยจดัตัง้องค์กรระดบัชาติเพ่ือดําเนินการรับรอง 
       ดงันัน้ จงึแนวทางการสง่เสริมเพ่ือให้เกิดการรวมกลุม่ของเกษตรกรรายยอ่ย ดงันี ้
       a) ฝึกอบรมเกษตรกรรายยอ่ยให้มีทกัษะ 
          - ด้านการผลติ เช่น การทําปุ๋ ยหมกัจากเศษวสัดเุหลือใช้ในสวน การเพาะกล้าผกัก่อนปลกู  
การยกร่องแปลงผกั เป็นต้น 
          - ด้านธุรกิจเกษตร เช่น คณุภาพของผลผลติท่ีผู้บริโภคต้องการ การบริการตา่งๆ เช่น การปอกเปลือก การหัน่  
และราคา 
       b) การแลกเปล่ียนเรียนรู้ 
           - ระหวา่งผู้ขายและเกษตรกรผู้ปลกู เพ่ือให้ทราบถงึความต้องการผลผลติ และข้อจํากดัของผลผลติ  
โดยการจดัให้เกษตรกรศกึษาดงูานในโรงงานแปรรูป 
           - ระหวา่งเกษตรกรผู้ปลกูด้วยกนั เพ่ือให้เกิดการแลกเปล่ียนเทคนิคการปลกูระหวา่งกนั  
และเกิดความสมัพนัธ์ท่ีใกล้ชิด 
       c) การรับรองผลผลติ/สนิค้า ตามมาตรฐานต่างๆ  
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          2.2.3 Managing quality and safety of products along the horticultural supply chain 
     - Safety and quality in fresh produce supply chain : an overview and including key concepts                        

โดย Dr.Rosa Rolle  
        ความปลอดภยัและคณุภาพของผลผลติสดในหว่งโซอ่ปุทานของพืชสวน เรามกัใช้คําวา่อาหารคณุภาพ                

(Food Quality) ควบคูห่รือสลบักบัคําวา่ อาหารปลอดภยั (Food Safety) ซึง่ทัง้สองคําดงักลา่วมีความหมายท่ีแตกตา่งกนั ดงันี ้
           อาหารคณุภาพ (Food Quality) หมายถงึ คณุสมบติัโดยรวมของอาหาร/ผลติภณัฑ์ท่ีมีคณุคา่สูผู่้บริโภค  
           อาหารปลอดภยั (Food Safety) หมายถงึ อาหารท่ีมีการรับประกนัถงึความปลอดภยั จะไมเ่ป็นอนัตรายต่อ
ผู้บริโภค ไมเ่ป็นสาเหตท่ีุทําให้เกิดโรคตอ่ร่างกาย         

         อาหารคณุภาพ (Food Quality) และอาหารปลอดภยั (Food Safety) จะมีความหมายท่ีแตกตา่งกนักลา่วคือ
อาหารคณุภาพ (Food Quality) จะพิจารณาถงึรูปลกัษณ์ภายนอก รสชาติ คณุค่าสารอาหาร เนือ้ของผกัและผลไม้ รวมถงึความปลอดภยั 
สําหรับ อาหารปลอดภยั (Food Safety) นัน้ มีความสําคญัและสง่ผลกระทบตอ่ผู้ เก่ียวข้องในหว่งโซอ่ปุทาน ดงันี ้

         - ด้านผู้บริโภค เช่น คา่ใช้จ่ายในการรักษาพยาบาล สญูเสียเวลาและรายได้อนัเน่ืองจากการขาดงาน  
         - ด้านผู้สง่ออก เช่น สญูเสียรายได้ สญูเสียความสามารถในการแข่งขนั สญูเสียความน่าเช่ือถือและสง่ผลกระทบ

ตอ่ช่ือเสียง  
         - ด้านอตุสาหกรรมผกัและผลไม้ เช่น ถกูลงโทษปรับ การยกเลกิสนิค้า ข้อพิพากตา่งๆ การปิดกิจการ 
         - ภาครัฐ เช่น การสูญเสียรายได้จากส่งออก การสูญเสียความเช่ือมั่นของผู้บริโภค และค่าใช้จ่ายเร่ืองดูแล

สขุภาพของประชาชน 
         การคํานึงเร่ืองความปลอดภัยทางอาหาร ควรคํานึงถึงความปลอดภยัทางชีวภาพ เคมี และกายภาพ โดยต้อง

คํานึงในทกุขัน้ตอนของห่วงโซ่อปุทาน ตัง้แต่การปลกู/การผลิต การเก็บเก่ียว การขนส่ง การจดัเก็บ และการกระจายสินค้า อย่างไรก็ตาม 
เราสามารถแก้ปัญหาและลดความเส่ียงเหลา่นีไ้ด้ โดยการนํา GAP: Good Agricultural Practice เข้ามาบริหารจดัการตัง้แต่กระบวนการ
การปลกู การเก็บเก่ียว การบรรจ ุและการขนสง่ เพ่ือลดโอกาสในการติดเชือ้โรคให้มากท่ีสดุ นอกจากนีต้้องบริหารสขุอนามยัท่ีดีของผู้ผลิต
ในฟาร์ม/โรงงาน/ระบบขนสง่ และต้องทําการบนัทกึข้อมลูทกุขัน้ตอนเพ่ือความปลอดภยัในอาหาร และง่ายตอ่การตรวจสอบย้อนกลบั 

     - Factor impacting horticultural produce quality at the production level Crop variety and farm resources 
โดย Dr.Juejan Tangtermthong 
        ปัจจยัท่ีสง่ผลกระทบคณุภาพของผลผลติทางพืชสวนในระดบัการผลติ/ฟาร์มเกษตรกร  ได้แก่ 
         Crop variety and farm resources 
                            ลกูค้ามาเป็นอนัดบัแรก ไมเ่ว้นแม้แตส่ายพนัธุ์ผกัและผลไม้ท่ีต้องมีการพฒันาสายพนัธุ์ให้ตรงตามความต้องการ
ของตลาดและผู้บริโภค ทัง้ในเร่ืองของรสชาติ รูปร่างลกัษณะภายนอก อายกุารเก็บรักษา คณุคา่ทางอาหาร ความต้านทานตอ่โรคและ
แมลง คณุสมบติัท่ีเหมาะสมตอ่การนํามาแปรรูป ในปัจจบุนัมีการปรับปรุงพนัธุ์และการคดัเลือกสายพนัธุ์ให้ตรงตามความต้องการ ของ
ตลาดและผู้บริโภค และพยายามใช้สายพนัธุ์ท้องถ่ิน เพ่ือให้ทนทานตอ่สภาพแวดล้อมและง่ายตอ่การจดัการ นอกจากนีย้งัมีการปรับปรุง
พนัธุ์เพ่ือเป็นการเพิ่มมลูคา่ผลผลติ เช่น Zespri Gold kiwifruit เป็นผลกีวีท่ีมีเปลือกเป็นสีทอง ซึง่เป็นผลผลิตสายพนัธุ์ใหมแ่ละสร้าง
มลูคา่เพิ่มให้กบักีวีของนิวซีแลนด์  
         สําหรับการจดัการฟาร์มก็เป็นสิง่สําคญัและมีผลตอ่คณุภาพของผลผลติเช่นกนั การจดัการฟาร์มท่ีดีควรปฏิบติั
ตามกระบวนการผลิตดีท่ีเหมาะสม (GAP) โดยเร่ิมต้นจากการตรวจสอบประวติัการใช้ดิน แหลง่นํา้ และมีแผนการจดัการฟาร์มท่ีดี                   
การสง่เสริมให้เกษตรกรตระหนกัถงึความสําคญัของ GAP ควรดําเนินการในลกัษณะการปฏิบติังานภายในฟาร์มท่ีดี อนัจะสง่ผลดีตอ่
สขุภาพของเกษตรกร ครอบครัว และผู้บริโภค ไมใ่ช่เพ่ือเป็นมาตรฐานในการสง่ออก ดงันัน้เพ่ือความปลอดภยัของเกษตรกร ครอบครัว 
และผู้บริโภค เกษตรกรจงึควรให้ความสําคญัในเร่ืองของแหลง่นํา้ท่ีนํามาใช้ในการผลติต้องไมมี่การปนเปือ้นของเชือ้โรค ปุ๋ ยคอกท่ีนํามาใช้
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ต้องเป็นปุ๋ ยท่ีผา่นการยอ่ยสลายแล้ว และการเก็บเก่ียวควรระมดัระวงัการปนเปือ้นตา่งๆ และควรฝึกอบรมเร่ืองสขุอนามยัในฟาร์มให้แก่
คนงานในฟาร์มทกุคน การวางแผนท่ีดีและการป้องกนัอยา่งถกูวิธีเป็นเร่ืองง่ายและไมต้่องลงทนุในการดําเนินงาน 

       Environmental factors ปัจจยัทางสิง่แวดล้อม ได้แก่ 
       1. แสง  มีความสําคญัตอ่กระบวนการสงัเคราะห์แสงของพืช ซึง่แตล่ะชนิดมีความต้องการแสงท่ีแตกตา่งกนั            

หากได้รับแสงมากเกินไปจะทําให้เกิดอาการไหม้ได้ การลดระดบัความเข้มแสงสามารถทําได้โดยการใช้สแลนเพ่ือพรางแสง และการใช้ 
Reflection sheet เป็นต้น และหากต้องการใช้พืชได้รับแสงอย่างเตม็ท่ีสามารถทําได้โดยการตดัแตง่ก่ิง ซึง่สง่ผลตอ่การออกดอกติดผล 

       2. อณุหภมิู  หากผลผลิตได้รับอณุหภมิูท่ีสงูหรือต่ําจนเกินไปจะทําให้เกิดความเสียหาย เช่น frost damage , 
chilling stress , heat stress , การสงัเคราะห์ของเมด็สีในพืช เป็นต้น 

       3. ความชืน้สมัพทัธ์ โรคพืชในสวนผลไม้มกัจะเกิดได้ง่ายในสภาพแวดล้อมท่ีมีความชืน้สมัพทัธ์สงู ดงันัน้                       
จงึควรตดัแตง่ก่ิงในสวนผลไม้เป็นประจําเพ่ือให้มีการถ่ายเทอากาศดี 

       4. ฝนตก หากเก็บเก่ียวผลผลติในช่วงฤดฝูนจะทําให้ผลผลติมีโอกาสติดโรคได้ง่าย ซึง่สง่ผลต่อคณุภาพของ
ผลผลติ เน่ืองจากละอองฝนจะนําพาเชือ้โรคจากอากาศมาสูผ่กัและผลไม้ ดงันัน้ เพ่ือเป็นการป้องกนัการติดโรคจงึควรรดนํา้หลงัฝนตก 

       Cultural practices สิง่ท่ีควรคํานงึในการเพาะปลกู ได้แก่ 
       1. การคดัเลือกเมลด็พนัธุ์  ควรใช้เมลด็พนัธุ์ดีท่ีได้รับการรับรองพนัธุ์ มีคณุภาพดี อตัราการงอกของเมลด็สงู และ

เป็นพนัธุ์ท่ีต้านทานตอ่โรค แมลงและสภาพแวดล้อม 
       2. ธาตอุาหาร  การให้ธาตอุาหารหลกัและธาตอุาหารรองแก่พืชควรมีความสมดลุและเหมาะสมเน่ืองจากจะสง่ผล

ตอ่คณุภาพของผลผลติ  
       3. ระบบการให้นํา้  จะต้องทราบวา่ควรให้นํา้เม่ือไร อยา่งไรถงึจะเหมาะสมกบัพืชท่ีปลกู และคุ้มคา่ เช่น การให้ปุ๋ ย

ในระบบการให้นํา้ (Fertigation system) 
       4. การใช้สารเคมี  มีราคาแพงและมีอนัตรายมาก จึงควรใช้อยา่งระมดัระวงัและควรนําวิธีการแบบผสมผสาน           

เข้ามาช่วย 
              Insect pests and their management, e.g., IPM approach  

         แมลงวนัผลไม้ เป็นแมลงศตัรูพืชท่ีทําให้เกิดความเสียหายทางเศรษฐกิจเป็นอยา่งมาก ทําให้ต้องเสียคา่ใช้จ่ายใน
การควบคมุและกําจดัก่อนท่ีจะสง่ออก มกัพบในผลไม้ เช่น อะโวคาโด มะละกอ และมะมว่ง เป็นต้น 

       สําหรับวิธีการจดัการศตัรูมีหลายวิธี ได้แก่ การใช้ยาฆา่แมลง การรม Methyl bromide การควบคมุโดยใช้ความ
ดนัอากาศ การใช้ไอนํา้ การใช้ความเยน็ และการใช้รังสี ซึง่การเลือกวา่จะใช้วิธีไหนจะพิจารณาจากชนิดของแมลงศตัรูพืช ลกัษณะทาง
สรีรวิทยาและชีววิทยาของแมลง กฎหมาย ข้อจํากดัในการสง่ออก และต้นทนุ 

       IPM หมายถงึ การจดัการศตัรูพืชโดยวิธีผสมผสาน หรือ ใช้หลายวิธีร่วมกนัในการจดัการศตัรูพืชเพ่ือลด/กําจดั
แมลงศตัรูพืช เช่น การใช้ CA treatment ร่วมกบั hot/cold treatment เป็นต้น  

       IPM ถกูออกแบบมาเพ่ือลดอนัตรายตอ่สขุภาพ และเป็นมิตรกบัสิง่แวดล้อม และเพ่ือตอ่สู้กบัความต้านทานต่อ
สารเคมีกําจดัแมลงศตัรูพืช (แมลงดือ้ยา) สําหรับการเลือกวา่จะใช้วิธีการใดบ้างในการผสมผสานนัน้ขึน้อยูก่บัว่า ขณะนีแ้มลงชนิดใด
กําลงัระบาด เราต้องสํารวจและศกึษาประชากรของแมลงชนิดต่างๆ ซึง่อาจจะพบทัง้แมลงศตัรูพืช และแมลงศตัรูธรรมชาติ เช่น ตวัหํา้            
ตวัเบียน เป็นต้น นอกจากนี ้ควรใช้เทคนิคอ่ืนๆ ควบคูก่นั เช่น การปลกูพืชหมนุเวียน การหอ่ผลไม้ การเก็บเก่ียวผลไม้เร็วขึน้ และการเก็บ
ผลไม้ท่ีร่วงหลน่ตามพืน้ไปทําลายด้วยการแช่นํา้เพ่ือทําลายวงจรชีพของแมลง และไมค่วรฝังเน่ืองจากจะเป็นการสนบัสนนุให้แมลงวนั
ผลไม้เข้าดกัแด้ และมีวงจรชีพอยา่งสมบรูณ์ 

              Managing residue limits, meeting MRL requirements in developed countries 
         MRLs (Maximum residue levels : mg./kg.) หมายถงึ ระดบัปริมาณของสารเคมีกําจดัแมลงและศตัรูพืช              
ท่ีมากท่ีสดุท่ียอมให้ตกค้างในผลผลติ/อาหารได้ โดยมีหน่วยเป็นจํานวนมิลลิกรัมของสารเคมี / นํา้หนกัของผลผลิต(อาหาร) 1 กิโลกรัม 
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ปัจจบุนั ในหลายประเทศได้นําคา่ MRLs มาเป็นข้อกําหนดในการนําเข้า – สง่ออกอาหารจากต่างประเทศ โดยจดัทําเป็นมาตรฐานความ
ปลอดภยัทางอาหาร เช่น Codex MRLs  UK/EC MRLs 

              Pesticides application safety measures and worker safety 
         การใช้สารเคมีในการกําจดัศตัรูพืชอยา่งปลอดภยั ควรมีแนวทางปฏิบติั ดงันี ้
         - ก่อนใช้สารเคมี  ควรศกึษาและทําความเข้าใจถงึคณุสมบติัของสารเคมีวา่เป็นสารประเภทใด และมีการ
แพร่กระจายของสารอยา่งไร และควรทราบถงึวิธีการปฐมพยาบาลเบือ้งต้น 
         - ระหวา่งการใช้สารเคมี  ควรเลือกใช้ให้เหมาะสมกบัช่วงเวลาการผลติและเก็บเก่ียว เช่น ควรใช้ก่อนช่วงเวลา               
ท่ีปลอดภยัตอ่การเก็บเก่ียว และขณะใช้ควรมีการป้องกนัโดยการสวมเสือ้ผ้า และถงุมือเพ่ือป้องกนัสารเคมีเข้าสูร่่างกาย 
         - หลงัการใช้สารเคมี  ควรชําระล้างร่างกายและเสือ้ผ้าให้สะอาดภายหลงัจากการใช้สารเคมี  และควรมีการกําจดั
ภาชนะบรรจสุารเคมีอยา่งถกูวิธี และควรกําหนดให้พืน้ท่ีท่ีใช้สารเคมีเป็นพืน้ท่ีหวงห้ามเพ่ือความปลอดภยัของคนงาน 
            - Factors impacting horticultural produce quality throughout the horticultural chain                                       
โดย Dr.Juejan Tangtermthong 

      ปัจจยัท่ีสง่ผลกระทบคณุภาพของผลผลติทางพืชสวนในช่วงหลงัการเก็บเก่ียว  ได้แก่ 
             Physiological factors 

        สรีรวิทยาของผลผลติ เป็นปัจจยัหนึง่ท่ีสง่ผลตอ่คณุภาพของผลผลติทางการเกษตร ดงันัน้จึงจําเป็นต้องศกึษา
สรีรวิทยาของผกั ผลไม้ เพ่ือหาแนวทางในการบริหารจดัการผลผลติให้คงสภาพท่ีดีท่ีสดุภายหลงัการเก็บเก่ียว ปัจจยัทางสรีรวิทยาได้แก่  
        - Respiration (กระบวนการหายใจ)  เป็นกระบวนการท่ีสง่ผลตอ่คณุภาพของผลผลติในด้านของรสชาติ เนือ้ของ
ผลผลติ และนํา้หนกัผลผลิต  ซึง่กระบวนการหายใจของผลผลติจะเกิดขึน้มากน้อยเพียงใดขึน้อยูก่บั อณุหภมิู  สดัสว่นของก๊าซออกซิเจน
และคาร์บอนไดออกไซด์ และความเสียหายทางกายภาพ เช่น รอยแผลขีดข่วน กระบวนการหายใจของผลผลติทําให้เราคาดการณ์ปริมาณ
นํา้หนกัแห้งท่ีสญูเสียไปของผลผลติ และทําให้สามารถกําหนดปริมาณการหมนุเวียนของอากาศท่ีเหมาะสมภายในห้องจดัเก็บผลผลติ 
นอกจากนีย้งัใช้ประโยชน์ในการออกแบบบรรจภุณัฑ์/หีบหอ่ผลผลติ และมีการนําแวก็ซ์มาเคลือบผิวของผลผลิตเพ่ือลดการหายใจของ
ผลผลติ 
        - Photosynthesis (กระบวนการสงัเคราะห์แสง) เป็นกระบวนการท่ีต้นพืชสร้างคาร์โบไฮเดรตหรือพลงังานเพ่ือใช้ใน
การเจริญเติบโตและการสะสมพลงังาน ซึง่ผกัและผลไม้ไมส่ามารถสงัเคราะห์แสงได้ แตผ่ลผลติประเภทหวับางชนิด เช่น มนัฝร่ัง สามารถ
เกิดกระบวนการสงัเคราะห์แสงได้หากได้รับแสง ดงันัน้กระบวนการสงัเคราะห์แสงจะเกิดขึน้ได้ขึน้อยูก่บัชนิดของเนือ้เย่ือ แสง อณุหภมิู 
คาร์บอนไดออกไซด์ และสารเคมีบางชนิด เช่น เอทีลีน (ethylene)  
        - Climacteric produce คือ ผลไม้ท่ีมีอตัราการหายใจเพิ่มสงูขึน้ในขณะกําลงัสกุ เช่น กล้วย มะมว่ง มะเขือเทศ 
แคนตาลปู อะโวคาโด้ 
        - Ethylene production เอทีลีนเป็นฮอร์โมนพืชท่ีกระตุ้นให้พืชให้เกิดการแก่ สกุงอม โดยทัว่ไปปริมาณเอทีลีนจะ
เพิ่มขึน้เม่ือผลผลติแก่เต็มท่ี ยกเว้นผกัจะมีเอทีลีนสงูในช่วงการเจริญเติบโตระยะแรก  
          ผลทางด้านบวกของเอทีลีน : สง่เสริมการพฒันาสีของผลไม้ กระตุ้นให้เกิดการสกุในผลไม้ประเภท climacteric 
สง่เสริมให้เกิด de-greening ในส้ม กระตุ้นให้เกิดการเปล่ียนแปลงเพศในแตงกวา กระตุ้นให้เกิดตาดอกในสบัปะรด ดงันัน้เราสามารถนํา
เอทีลีนมาใช้ประโยชน์ได้ด้วยการนําเอทีลีนมาเก็บไว้ในอณุหภมิูท่ีเหมาะสม ในสภาพท่ีมีออกซิเจนและคาร์บอนไดออกไซด์เพียงพอ และ
ในช่วงเวลาท่ีตอบสนองกบัพืชอยา่งเหมาะสม  
         ผลทางด้านลบของเอทีลีน : กระตุ้นให้เกิดการแก่ของผลไม้ และทําให้เนือ้ของผลไม้นุ่ม กระตุ้นให้สญูเสีย
คลอโรฟิลล์และเกิดสีนํา้ตาลในผลผลติ กระตุ้นให้มนัฝร่ังเกิดการงอก กระตุ้นให้เกิดการหลดุร่วงของใบและดอก สําหรับการลด
ประสทิธิภาพการทํางานของเอทีลีน ได้แก่ การเก็บผลผลติไว้ในอณุหภมิูต่ํา เก็บไว้ในสภาพท่ีมีคาร์บอนไดออกไซด์ การใช้ 1-MCP        
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           Microbial factors 
      การเกิดโรคในผกัผลไม้ภายหลงัการเก็บเก่ียวแล้วนัน้มกัเกิดจากเชือ้ราและแบคทีเรียท่ีอยู่ตามภาชนะบรรจ ุ                
เช่น ตะกร้า เคร่ืองจกัรกลเกษตร ห้องเก็บผลผลิต ดิน เป็นต้น การติดเชือ้จะเร่ิมจากบริเวณพืน้ผิวของผกัและผลไม้ การควบคมุโรคตา่งๆ 
เหลา่นี ้สามารถทําได้โดยการรักษาความสะอาดของอปุกรณ์ตา่งๆ ท่ีใช้ในการปฏิบติังาน เช่น มีด ตู้คอนเทนเนอร์ การใช้ระบบ cooling 
การใช้สารเคมี การใช้ความร้อน การใช้รังสีแกมมา รังสียวีู เป็นต้น หากต้องการให้มีประสทิธิภาพควรใช้วิธีการต่างๆ ร่วมกนั                        
อยา่งผสมผสาน และควรมีการวางแผนการเก็บเก่ียวอยา่งระมดัระวงัผลผลติไมใ่ช้ได้รับความเสียหาย และท่ีสําคญัควรฝึกอบรมคนงาน           
ให้ตระหนกัถงึสขุอนามยัท่ีถกูต้องในการปฏิบติังาน 
          2.2.4 Harvesting and postharvest handling operations and facilities to assure quality and safety maintenance in 
horticultural chains  โดย  Mr.Grant  Vinning 

           การดําเนินงานในระหว่างการเก็บเก่ียว และหลงัการเก็บเก่ียวท่ีดี เป็นสิ่งสําคญัท่ีจะกระทบต่อคณุภาพของผลผลิต 
เพ่ือเป็นการป้องกนัผลผลติบอบชํา้และเสียหายระหวา่งการปฏิบติังาน จงึควรดําเนินการภายใต้ร่มเงา อย่าให้ผกัและผลไม้ได้รับความร้อน
จากแสงแดด การเก็บเก่ียวควรดําเนินการในตอนเช้าตรู่ เพ่ือให้สามารถขนส่งไปถึงตลาดและขนถ่ายท่ีตลาดในช่วงเช้าซึ่งเป็นช่วงเวลา            
ท่ีอุณหภูมิไม่สงูจนเกินไป และไม่มีแดด ซึ่งเป็นเวลาท่ีเหมาะสมในการขนถ่ายสินค้าไปสู่ตลาด ควรมีการขนส่งท่ีดี โดยควรป้องกันแรง
กระแทกตา่งๆ ด้วยการใช้กลอ่งรังมรากนักระแทกได้ และไมค่วรซ้อนทบัผลผลติในระหวา่งการขนสง่หลายๆ ชัน้ การขนถ่ายต้องระมดัระวงั
โดยเฉพาะเร่ืองการโยนสินค้า ซึง่อาจก่อให้เกิดความบอบชํา้ของผลผลิตได้ นอกจากนีใ้นการคดัเกรดคณุภาพสินค้าต้องจดัทําในท่ีสะอาด 
ภายใต้ร่มเงา และหา่งไกลจากแสงแดด  

 2.2.5 Monitoring and traceability of the produce in the horticultural supply chain โดย Mr.Sudhashu 
          การตรวจสอบย้อนกลบัของผลผลิตทางการเกษตรในห่วงโซ่อุปทาน คือ การตรวจสอบว่าประวัติและแหล่งท่ีมา            

ของผลผลิตตัง้แต่การปลูก การเก็บเก่ียว สถานท่ีรวบรวมผลผลิต กระบวนการผลิต/การแปรรูป การกระจายสินค้า ซึ่งในทุกขัน้ตอน            
ของกระบวนการจะมีการบนัทกึข้อมลูเก่ียวกบัผลผลติอยา่งละเอียด ทําให้ผู้บริโภคสามารถตรวจสอบและติดตามการเคล่ือนไหวของสินค้า
ท่ีอยู่ในมือได้ว่าผ่านกระบวนการต่างๆ มาอย่างไรบ้าง เป็นการสร้างความเช่ือมัน่ให้แก่ผู้บริโภคว่าสินค้า/ผลผลิตดงักล่าวมีกระบวนการ
ผลติท่ีมีคณุภาพและปลอดภยั และหากเกิดข้อผิดพลาด เช่น อาหารเป็นพิษ หรือ เกิดอนัตรายต่อผู้บริโภค ระบบ Traceability จะสามารถ
ค้นหาถงึสาเหตไุด้ทนัทีวา่เกิดมาจากสาเหตใุด  

           ในปัจจุบนักระบวนการตรวจสอบย้อนกลบัของผลผลิต (traceability of the produce) ได้เข้ามามีบทบาท            
เป็นอย่างมากเน่ืองจากผู้บริโภคในปัจจบุนัได้ตระหนกัถึงความปลอดภยัของอาหารมากขึน้ ต้องการอาหารท่ีมีคณุภาพดีและมีประโยชน์
ต่อสขุภาพ เช่น ต้องการการผลิตตามกระบวนการผลิตแบบเกษตรอินทรีย์ ตลอดจนการอนรัุกษ์และไม่ทําลายสิ่งแวดล้อม เช่น ใช้บรรจุ
ภัณฑ์ท่ีสามารถนํากลบัมาใช้ต่อได้ (recycle) นอกจากนีย้งัคํานึงถึงเร่ืองมนุษยธรรม เช่น ต้องเป็นผลผลิตท่ีไม่ได้นําสตัว์มาใช้ทําการ
ทดลอง การจ้างแรงงานอยา่งเป็นธรรม เป็นต้น  ประกอบกบัความก้าวหน้าทางด้านเทคโนโลยีสารสนเทศและข้อมลูข่าวสารทําให้ผู้บริโภค
มีเคร่ืองมือในการตรวจสอบผลผลิตได้ว่าผลผลิตท่ีซือ้มานัน้มีคณุภาพและปลอดภยัหรือไม่ หากเกิดข้อผิดพลาดก็สามารถตรวจสอบหา
สาเหตุได้ทนัทีโดยการ key รหสับาร์โคดท่ีติดมากับตวัผลผลิต/สินค้าผ่านทางระบบอินเตอร์เน็ต และทําให้ผู้จัดจําหน่าย และผู้ผลิต
สามารถบริหารจัดการข้อผิดพลาดท่ีเกิดขึน้ได้ทันเวลา เช่น การจัดเก็บสินค้าท่ีมีปัญหาไม่ให้แพร่กระจายไปยังผู้บริโภคคนอ่ืนต่อไป  
ตวัอย่างของระบบการตรวจสอบย้อนกลบัของผลผลิต ได้แก่ Pomegranates (AnarNet)  Organic products (TraceNet)  Peanuts 
(Peanut.Net)  All fruits & Vegetables (HortiNet)  เป็นต้น 

          ประเทศอินเดีย เป็นผู้ ผลิตองุ่นเป็นอันดับ 12 ของโลก มีปริมาณการผลิต 1.6 ล้านตันต่อปี ปลูกมากในแถบ            
เมือง Maharashtra  Andhra เมือง Pradesh และ เมือง Karnataka มีจํานวนเกษตรกรผู้ปลกูองุ่น 40,000 ราย และมีผู้ส่งออกองุ่น
มากกว่า 100 ราย องุ่นสดจึงเป็นสินค้าส่งออกท่ีสําคญัของประเทศอินเดีย และได้มีการนําระบบการตรวจสอบย้อนกลบัของผลผลิต 
(traceability of the produce) ด้วยการสนบัสนนุและผลกัดนัจากภาครัฐในการสร้างระบบดงักลา่ว โดยให้หน่วยงาน APEDA ดําเนินการ
จดัทํากฏระเบียบและแนวทางต่างๆ ในการสร้างระบบ Grapenet เพ่ือให้ผู้บริโภคสามารถตรวจสอบองุ่นได้ว่ามาจากแหล่งใดโดยผ่าน 



10 
 
รหสับาร์โคด ซึง่จะสามารถแสดงรายงานผลการตรวจสารพิษตกค้าง เลขรหสัฟาร์มของเกษตรกร บริษัทผู้สง่ออก บริษัทผู้บรรจ ุบริษัทผู้จดั
จําหน่าย ส่งผลให้ผู้บริโภคในกลุ่มประเทศ EU มีความเช่ือมัน่ในองุ่นสดท่ีนําเข้าจากประเทศอินเดีย ทําให้มียอดการส่งออกท่ีเพิ่มสงูขึน้
จากเดิม และเกษตรกรมีรายได้เพิ่มสงูขึน้ประมาณร้อยละ 40 นอกจากนี ้ระบบดงักลา่วสง่ผลให้ภาครัฐสนบัสนนุการดําเนินงาน GAP กบั
เกษตรกรมากย่ิงขึน้ มีการพฒันาบรรจภุณัฑ์เพ่ือเพิ่มมลูค่า มีการคดัคณุภาพเพ่ือการสง่ออก มีห้องแล็บท่ีมีประสิทธิภาพ และการลดการ
ใช้กระดาษในการตรวจสอบย้อนกลบั เน่ืองจากการดําเนินการจะทําผา่นทางเวบ็ไซต์ 

          อย่างไรก็ตาม สิ่งสําคัญท่ีควรคํานึงและต้องควบคุมสําหรับการดําเนินการตามระบบการตรวจสอบย้อนกลับ            
ของผลผลติ (traceability of the produce) คือ MRLs (Maximum residue levels : mg./kg.) ปริมาณของสารเคมีกําจดัแมลงและศตัรูพืช
ท่ีตกค้างในผลผลิตหรืออาหาร เน่ืองจากความปลอดภยัของผู้บริโภคเป็นเป้าหมายหลกัสําคญั ดงันัน้ ผู้ เก่ียวข้องในกระบวนการผลผลิต 
ในห่วงโซ่อปุทาน ได้แก่ เกษตรกร : จะต้องผลิตตามกระบวนการ GAP   ผู้ รวบรวมผลผลิต : จะต้องดําเนินการทุกขัน้ตอนอย่าง            
ถูกสุขอนามัย เช่น การขนส่ง จุดรวบรวมผลผลิต การบรรจุหีบห่อ  ห้องแล็บ : ต้องตรวจสอบผลผลิตตามมาตรฐานท่ีกําหนด            
ผู้ ค้าส่ง/ผู้ ค้าปลีก : ต้องหาท่ีจดัวางสินค้าท่ีสะอาด และรักษาสภาพความสดของผลผลิต  ผู้ส่งออก : ต้องศึกษากฎระเบียบของประเทศ            
ท่ีจะส่งออกว่าใช้มาตรฐานผลผลิตอย่างไร  หน่วยงานภาครัฐ : ควรกําหนดนโยบายของผลผลิตท่ีจะส่งออกว่าจะต้องผ่านกระบวนการ
ผลติตาม GAP และสนบัสนนุให้มีระบบการตรวจสอบย้อนกลบัของผลผลิต  

 2.2.6 Logistic management and transportation systems horticultural chains โดย Mr.Chan Seng Kit 
     ผลผลิตทางการเกษตรโดยเฉพาะผกัและผลไม้มกัจะมีความบอบบางและชํา้ง่าย ดงันัน้การขนถ่ายและขนส่งสินค้า
จากฟาร์มเกษตรกรถึงผู้บริโภคจึงต้องมีวิธีการท่ีสามารถทําให้ผลผลิตคงความสดและยืดอายขุองผลผลิตได้ การจัดเก็บและการขนส่ง
สินค้าแบบ cold chain จึงเข้ามามีบทบาทในห่วงโซ่อปุทานของพืชสวน เน่ืองจากการเก็บรักษาผลผลิตในอณุหภมิูต่ําสามารถลดการ
หายใจของผลผลิต ยืดเวลาการสกุของผลผลิตออกไป นอกจากนีว้สัดท่ีุใช้ในการบรรจหีุบห่อผลผลิตก็ควรเป็นวสัดท่ีุกนัการกระแทกของ
ผลผลติเพ่ือไมใ่ห้ผลผลติบอบชํา้ และควรมีการระบายอากาศท่ีดีเพ่ือลดการเน่าเสียของผลผลิต สําหรับในสว่นของเกษตรกรก็ควรมีความรู้
ความเข้าใจว่าจะเลือกเก็บเก่ียวผลผลิตในช่วงเวลาใด โดยพิจารณาความแก่ของผลผลิต และสภาพภมิูอากาศในเก็บเก่ียวผลผลิต เพ่ือให้
ได้ผลผลิตตรงตามท่ีตลาดต้องการ และต้องมีการวางแผนการเก็บเก่ียวและการเลือกวิธีการขนส่งผลผลิตจากฟาร์มสู่ตลาดตามความ
เหมาะสมว่าส่งไปให้ผู้ ใด ซึ่งอาจจะเป็นผู้ รวบรวมผลผลิต พ่อค้าคนกลาง ผู้ ค้าส่ง ผู้ ค้าปลีก หรือผู้บริโภค เกษตรกรรายย่อยในภูมิภาค
เอเชียแปซิฟิกส่วนใหญ่มักจะมีขนาดเล็ก และขาดแคลนเงินทุนในการผลิต ขาดความรู้และข้อมูลสําหรับการผลิต เกิดปัญหาในด้าน            
การตดัสินใจว่าจะปลกูชนิดใด ปลกูเม่ือไร ปลกูอย่างไรให้ได้ผลผลิตมีคุณภาพดี นอกจากนีส้่วนใหญ่มกัจะมีปัญหาในด้านการจัดการ
ระบบโลจิสติกส์และการขนสง่ในหว่งโซอ่ปุทานของพืชสวน  

   การพัฒนารูปแบบโลจิสติกส์สําหรับเกษตรกรรายย่อยในภูมิภาคเอเชียแปซิฟิกสามารถสรุปเป็นแนวทางการ
ดําเนินงานได้ดงันี ้

1. ระบเุกษตรกร ผู้บริโภค และความต้องการของผู้บริโภค 

2. การวางแผนการปลกู 

3. การพยากรณ์เหตกุารณ์ตา่งๆ และสภาพภมิูอากาศ 

4. เฝ้าติดตามผลการผลติ โดยการจดบนัทกึกิจกรรมตา่งๆ ในฟาร์ม 

5. เฝ้าติดตามการควบคมุคณุภาพ การควบคมุโรคและแมลง 
6. การวางแผนการเก็บเก่ียว 
7. การวางแผนการบรรจผุลผลติ 

8. การวางแผนการจดัสง่สนิค้า 
9. การวางแผนแรงงาน 

10. ติดตามและส่ือสารระหวา่งคูค้่าและลกูค้าอยา่งสม่ําเสมอ 

11. การควบคมุการปฏิบติังาน 
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นอกจากนีเ้พ่ือเป็นการเพิ่มประสิทธิภาพในการบริหารจดัการระบบโลจิสติกส์และการขนสง่ในระดบัฟาร์ม เกษตรกร
ควรมีการรวมกลุม่กนัเพ่ือให้เกิดการแบง่ปันและการแชร์ต้นทนุในการขนสง่ร่วมกนั และสร้างความเข้มแข็งภายในกลุม่เกษตรกรเพ่ือให้เกิด
อํานาจในการตอ่รองราคาขายของผลผลติ  

   การบริหารจัดการโลจิสติกส์และการขนส่งของการบริโภคภายในประเทศนัน้ จะต้องคํานึงถึงความคุ้มค่าและลด
ต้นทนุเป็นสําคญั โดยพิจารณาจากระยะทางท่ีจดัสง่ มลูค่าของสินค้าท่ีสง่ และความต้องการของตลาดท่ีเป็นร้านอาหาร ซุปเปอร์มาร์เก็ต 
การเลือกบรรจภุณัฑ์ท่ีเหมาะสมต่อตลาดภายในประเทศ ตัง้แต่ต้นทนุ ขนาดของผกัและผลไม้ การพิจารณารูปแบบการขนส่งท่ีเหมาะสม 
รถบรรทกุแบบตู้ เยน็ วิธีการจดัเรียง เทคโนโลยีในการเก็บรักษา และการป้องกนัผลผลติเสียหายระหวา่งการขนสง่  

    สําหรับการบริหารจัดการโลจิสติกส์สําหรับสินค้าส่งออกนัน้จะมีข้อแตกต่างให้พิจารณา ตัง้แต่มูลค่าผลิตภัณฑ์           
การเลือกบริษัทสายเรือท่ีมีตารางการเดินเรือท่ีแน่นอน ต้นทนุค่าขนส่ง การวางแผนร่วมระหว่างการเก็บเก่ียวกบัตารางการขนส่ง เพ่ือลด
เวลาการรอคอยก่อนการขนสง่จริง การส่ือสารระหวา่งสายเรือ ผู้ดแูลสนิค้า และเกษตรกร  อปุกรณ์การขนสง่เป็นปัจจยัท่ีสําคญัท่ีพิจารณา
บรรจภุณัฑ์ การลดความเส่ียง ความลา่ช้าในอบุติัเหตหุรือสภาพอากาศ และการใช้กลอ่งบรรจท่ีุเหมาะสม 

2.2.7 Packaging of fresh produce โดย Dr.Rosa Rolle   
        การใช้บรรจุภณัฑ์สําหรับผกัและผลไม้สดเข้ามามีบทบาทและความสําคญัในห่วงโซ่อุปทาน เน่ืองจากบรรจุภัณฑ์ 

เป็นตวัช่วยในการป้องกันความเสียหายของผลผลิตจากการขนส่ง สามารถยืดอายุของผลผลิต ทําให้สะดวกต่อการกระจายสินค้าและ
ผู้บริโภค ตลอดจนเป็นเคร่ืองมือในการส่ือสารระหว่างผู้ผลิตและผู้บริโภค ปัจจยัท่ีมีผลต่อการใช้บรรจุภณัฑ์เน่ืองมาจากการเติบโตของ
ธุรกิจสง่ออก ร้านสะดวกซือ้ Supermarket และภาคธุรกิจบริการอาหาร นอกจากนีพ้ฤติกรรมผู้บริโภคเปล่ียนแปลงไปจากเดิม คือ ต้องการ
ความสะดวกในการเลือกซือ้อาหาร การปรุงอาหาร ต้องการอาหารท่ีมีความสดและปลอดภยัจึงทําให้ต้องมีการพฒันารูปแบบของบบรจุ
ภณฑ์และการเลือกใช้วสัดท่ีุจะนํามาทําเป็นบรรจภุณัฑ์ และผู้ เก่ียวข้องในห่วงโซ่อปุทานต้องมีความเข้าใจแก่ในการเลือกใช้ชนิดของบรรจุ
ภณัฑ์และวสัดตุา่งๆ  

         คณุสมบติัของวสัดท่ีุนํามาใช้ทําบรรจภุณัฑ์ ได้แก่ 
  - ต้องเป็นวสัดท่ีุอากาศสามารถซมึผา่นได้ ยกเว้นการ pack แบบสญูญากาศ 
  - เป็นวสัดท่ีุปลอดภยัตอ่อาหาร 
  - ออกแบบให้เหมาะสมและคุ้มคา่กบัการขนสง่ เช่น กลอ่งพลาสติกใสรูปทรงส่ีเหล่ียม สําหรับขนสง่ทางอากาศ 
  - เป็นวสัดท่ีุยอ่ยสลายง่าย หรือสามารถนํากลบัมาใช้ใหมไ่ด้ 
  - ทนตอ่การเก็บในสภาพท่ีมีอณุหภมิูต่ําได้  
  - ทนตอ่สภาพท่ีมีความชืน้สงู หรือมีนํา้ 
  - ป้องกนัผลผลติเสียหายระหวา่งขนสง่ 
  - มีการระบายอากาศดี 
 แนวทางการพฒันารูปแบบของบรรจุภณัฑ์ ควรเป็นบรรจุภณัฑ์ท่ีสามารถหยิบจับได้ง่าย สะดวกต่อการขนย้ายและ

กระจายสินค้า ลดความสญูเสียความสดของผลผลิต รักษาคณุภาพและความปลอดภยัของผลผลิต ซึ่งรูปแบบของบรรจุภณัฑ์สามารถ
แบง่ออกเป็น 2 ประเภท ได้แก่ 

 1. Bulk packaging เป็นบรรจภุณัฑ์ท่ีใช้สําหรับการขายสง่ สามารถบรรจผุลผลิตได้ในปริมาณมาก และมีการขนสง่
ผลผลิตจากฟาร์ม ไปยงัผู้ รวบรวม โรงคดับรรจ ุผู้ ค้าส่ง ผู้ ค้าปลีก ตวัอย่างของ Bulk packaging  ได้แก่ เข่งสานไม้ไผ่ ตะกร้าพลาสติก 
กล่องไม้ กล่องโฟม ถงุพลาสติกใส กระสอบพลาสติก ถงุตาข่ายไนล่อน ซึง่แต่ละชนิดมีคณุสมบติัเฉพาะตวัท่ีต้องเลือกใช้ให้เหมาะสมกบั
ผลผลิต ควรเลือกชนิดท่ีสามารถนํากลบัมาใช้ใหม่ได้อีก และควรนําบรรจภุณัฑ์มาทําความสะอาดและฆ่าเชือ้โรคเป็นประจํา นอกจากนี ้
ในผลผลติท่ีมีความบอบบางเสียหายง่ายควรนําเทคนิคและวิธีการกนักระแทกมาใช้ เช่น กลอ่งกระดาษท่ีมีช่องกัน้  ถาดโฟมหรือพลาสติก
ท่ีแยกผลผลติออกเป็นผลตา่งหาก (Tray or cell packing)  โฟมกนักระแทก  Bubble wrap  ฟองนํา้  เป็นต้น 
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       2. Retail packaging เป็นบรรจภุณัฑ์สําหรับการขายปลีก จะบรรจผุลผลติในปริมาณท่ีพอเหมาะสําหรับการบริโภคใน
ครัวเรือน สะดวกต่อการบริโภค มกัจะวางจําหน่ายใน Supermarket ผู้บริโภคมีบทบาทเป็นอย่างมากต่อรูปแบบการ pack แบบนี ้และทํา
ให้เกิดการแข่งขันทางการตลาดเป็ยอย่างมาก เน่ืองจากผู้บริโภคต้องการความสะดวกในการซือ้หาผลผลิตท่ีมีความสดใหม่ ปลอดภัย 
พร้อมรับประทาน และมีฉลากแสดงคณุค่าทางอาหาร การ pack ดงักล่าวเป็นการเพ่ิมมลูค่าให้กบัผลผลิต สําหรับวสัดท่ีุนํามาใช้ในการ 
pack ได้แก่ film wrap  PVC PE  PP  PC และ MAP (Modified Atmosphere Packaging)  

  บรรจภุณัฑ์มีแนวโน้มท่ีจะมีความสําคญัมากขึน้เร่ือยๆ เน่ืองมาจากการเพิ่มขึน้ของการสง่ออกผลผลิตทางการเกษตร 
มีการแข่งขนัเพิ่มมากขึน้ในตลาดค้าปลีก และผู้บริโภคมีรายได้เพิ่มขึน้มีอํานวจในการซือ้มากขึน้ ดงันัน้ผู้ เก่ียวข้องต่างๆ ในห่วงโซ่อปุทาน
จึงควรมีความรู้และตะหนักถึงแนวโน้มและความเปล่ียนแปลงดังกล่าว เพ่ือพัฒนาการบริหารจัดการห่วงโซ่อุปทานของพืชสวน            
ให้มีประสทิธิภาพ ลดต้นทนุการผลติ และเลือกใช้บรรจภุณัฑ์ท่ีเป็นมิตรกบัสิง่แวดล้อม 

 
2.3 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้ที่ได้จากการศกึษาดูงานแต่ละแห่ง (ถ้ามี) พร้อมแนบภาพประกอบ 
      คณะผู้จดัฝึกอบรมได้พาคณะผู้ เข้าอบรมไปศกึษาดงูานท่ีบริษัท Mother Dairy Fruit & Vegetable Pvt. Ltd., 

Mangolpuri Plant  เมืองเดลลี  ประเทศอินเดีย ซึง่ได้รับการต้อนรับจากเจ้าหน้าท่ีของบริษัทเป็นอยา่งดี และได้แนะนําธุรกิจของบริษัท            
ซึง่จําหน่ายผลติภณัฑ์ภายใต้แบรนด์ Mother Dairy ท่ีมีจําหน่ายสนิค้าผกัและผลไม้ทัง้ภายในประเทศ และสง่ออกตา่งประเทศ นอกจากนี ้
ยงัได้บรรยายถงึกระบวนการทํางานของบริษัทกบัเกษตรกร ตัง้แตก่ารฝึกอบรมให้ความรู้แก่เกษตรกร การแลกเปล่ียนเรียนรู้ระหวา่งบริษัท
และเกษตรกร การวางแผนการผลติร่วมกบัเกษตรกร การจดัตัง้กลุม่เกษตรกรเพ่ือช่วยเหลือซึง่กนัและกนั และแบง่ปันปัจจยัการผลติร่วมกนั  

      ทางบริษัทได้พาชมกระบวนการดําเนินการภายในโรงงาน เร่ิมจากการรับสนิค้าผกัผลไม้เข้าโรงงาน การคดัแยก                 
การคดัเลือกผลผลติท่ีมีคณุภาพใสใ่นกะบะตามจํานวนท่ีได้กําหนดไว้ และการเตรียมการจดัสง่ไปยงัลกูค้าภายในประเทศ และทางบริษัท
ได้นําพาชมกระบวนการบรรจขุ้าวโพดออ่นบรรจถุงุแช่แข็ง และถัว่บรรจถุงุแช่แข็ง  

     จากการเข้าศกึษาดงูานและการฟังบรรยายตลอดการฝึกอบรม ผู้ เขียนคิดวา่โรงงานดงักลา่วควรปรับปรุงในเร่ือง

สขุอนามยั และแนวทางปฏิบติังานท่ีถกูต้องให้แก่พนกังานในโรงงาน ซึง่ในการศกึษาดงูานในครัง้นีท้างโรงงานไมอ่นญุาตให้บนัทกึภาพ

ภายในโรงงาน 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 1 : บริษัท Mother Dairy Fruit and Vegetable Private Limited 
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2.4 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้ที่ได้จากการเข้าร่วมกจิกรรมกลุ่ม (Group Discussion) 
      สําหรับการแบ่งกลุ่ม group discussion ผู้ เขียนได้รับมอบหมายให้วิเคราะห์ห่วงโซ่อปุทานของผกัในประเทศกมัพชูา 

เพ่ือหาแนวทางในการปรับปรุงและพฒันาหว่งโซอ่ปุทาน  ซึง่สมาชิกภายในกลุม่ประกอบด้วยผู้ เข้าร่วมสมัมนาจากประเทศกมัพชูา อินเดีย 
ศรีลงักา และไทย จากการสอบถามข้อมลูเบือ้งต้นจากผู้ เข้าร่วมสมัมนาจากประเทศกมัพชูา พบวา่  

      - เกษตรกรผู้ปลกูผกัในประเทศกมัพชูาส่วนใหญ่ยงัไม่มีการผลิตตามกระบวนการ GAP เน่ืองจากยงัไม่มีการส่งเสริม
จากภาครัฐ ยกเว้นเกษตรกรท่ีผลติผกัเพ่ือขายให้แก่บริษัทของประเทศไทย จะดําเนินการปลกูตามกระบวนการ GAP ตามท่ีทางบริษัทผู้ รับ
ซือ้ผลผลติกําหนดมา  

    - เกษตรกรยงัขาดความรู้และทกัษะในการเก็บเก่ียวผลผลิต ยงัเก็บเก่ียวผลผลติท่ียงัไมแ่ก่ 
    - ยงัพบสารเคมีตกค้างในผกั เน่ืองจากไมมี่การงดการใช้สารเคมีก่อนการเก็บเก่ียว 
    - ยงัขาดการคดัเกรดของผลผลติ และจากการบรรจหีุบหอ่ท่ีดี 
    - ยงัไมมี่ระบบการจดัเก็บและการขนสง่แบบ cold chain 
    - การคมนาคมไมส่ะดวก และไมมี่ยานพาหนะท่ีมีประสทิธภาพในการขนสง่ ทําให้ต้องใช้เวลาในการขนสง่ผลผลตินาน 
    - มีปัญหาทางชายแดนไทยและศลุกากร 
    - ราคาผลผลติในตลาดไมแ่น่นอน และการจดัเก็บผลผลติไมเ่หมาะสม 
    หลงัจากได้ทราบปัญหาหว่งโซอ่ปุทานของผกัในประเทศกมัพชูาแล้ว สมาชิกในกลุม่ได้นําความรู้ท่ีได้รับจากการฝึกอบรม

มาจดัทํากลยทุธ์เพ่ือหาแนวทางในการแก้ไขปัญหาข้างต้น ดงันี ้
    กลยทุธ์ท่ี 1 : การเพิ่มกําลงัการผลิตตามกระบวนการ GAP โดยมีการฝึกอบรมเกษตรกร และเจ้าหน้าท่ีให้มีความรู้ความ

เข้าใจ และเจ้าหน้าท่ีสามารถเป็นพ่ีเลีย้งให้แก่เกษตรกร 
    กลยทุธ์ท่ี 2 : การปรับปรุงกระบวนการผลิต โดยการนําเทคโนโลยีเข้ามาช่วยในด้านการปรับปรุงการผลิต การเก็บเก่ียว 

การคดัเกรด และการบรรจภุณัฑ์ 
    กลยทุธ์ท่ี 3 : การเช่ือมโยงกลุม่เกษตรกรกบัตลาด โดยมีการพบปะหารือระหวา่งกลุม่เกษตรกร และบริษัทผู้ ค้าสง่ 
    กลยทุธ์ท่ี 4 : การกระตุ้นเตือนให้ผู้บริโภคตระหนกัถงึคณุภาพและความปลอดภยัของอาหาร   
    กลยทุธ์ท่ี 5 : ปรับปรุงและจดัทําโครงสร้างพืน้ฐาน เช่น การตดัถนน เพิ่มการคมนาคมให้สะดวกรวดเร็วมากขึน้ สร้างโรง

คดับรรจผุลผลติ  สร้างโรงงานแปรรูป  การกําหนดมาตรฐานสนิค้า และมาตรฐานการผลติ GAP  
    กลยทุธ์ท่ี 6 : สร้างระบบการรับรองความปลอดภยัของอาหารและการตรวจสอบย้อนกลบัของผลผลติในระดบัฟาร์ม 
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ส่วนที่ 3 ประโยชน์ที่ได้รับจากการเข้าร่วมโครงการ  

3.1 ประโยชน์ต่อตนเอง  
      ได้รับความรู้ในด้านการบริหารจัดการห่วงโซ่อุปทานทางพืชสวนตัง้แต่ในระดับต้นนํา้จนถึงระดับปลายนํา้ ซึ่งเป็น

ประโยชน์สําหรับการผู้ เก่ียวข้องและผู้ มีสว่นได้เสียในหว่งโซอ่ปุทาน และได้ทราบแนวทางการปรับปรุงกระบวนการผลิตและการดําเนินการ
ต่างๆ ให้สอดคล้องกบัแนวโน้มท่ีเปล่ียนแปลงไปของผู้บริโภค นอกจากนีย้งัได้แลกเปล่ียนเรียนรู้ประสบการณ์ท่ีหลากหลายจากวิทยากร 
และผู้ เข้ารับการฝึกอบรมทัง้ในและต่างประเทศ ซึ่งประกอบไปด้วยผู้ เก่ียวข้องท่ีมีความรับผิดชอบในหน้าท่ีการงานท่ีแตกต่างกัน  เช่น 
อาจารย์มหาวิทยาลยั ท่ีปรึกษาด้านการตลาด ผู้ประกอบธุรกิจการเกษตร บริษัทผู้ นําเข้า-ส่งออก เจ้าหน้าท่ีภาครัฐท่ีทําหน้าท่ีส่งเสริม
การเกษตร เจ้าหน้าท่ีจากองค์กรอิสระและองค์ระหวา่งประเทศ เป็นต้น 

 
3.2 ประโยชน์ต่อหน่วยงานต้นสังกัด  
      กรมส่งเสริมการเกษตรเป็นหน่วยงานท่ีมีบทบาทภารกิจในการส่งเสริมให้เกษตรกรผลิตพืชผลทางทางการเกษตร            

ท่ีมีคณุภาพและปลอดภยัให้ได้รับการรับรองตามมาตรฐานการผลิต GAP ซึ่งเนือ้หาของการฝึกอบรมในครัง้นี ้ได้มุ่งเน้นถึงแนวทางการ
ผลิตทางการเกษตรท่ีมีคณุภาพและปลอดภยัต่อผู้บริโภค และแนวโน้มความต้องการของผู้บริโภคในปัจจุบนัท่ีเปล่ียนแปลงไปจากเดิม 
อนัมีผลกระทบต่อการปรับเปลี่ยนกระบวนการผลิตทางพืชสวนโดยเฉพาะเกษตรรายย่อยให้เห็นถึงความสําคญัของการรับรองมาตรฐาน
สินค้าและการผลิต รวมไปถึงการพฒันากระบวนการการเก็บเก่ียว/หลงัการเก็บเก่ียว การคดับรรจุ การบรรจุภัณฑ์ การบริหารจัดการ
ระบบโลจิสติกส์ ระบบการขนส่ง และระบบการตรวจสอบย้อนกลบัของผลผลิต ดงันัน้ จึงสามารถนํามาปรับใช้ในการดําเนินงานส่งเสริม 
ให้เกษตรกรผลติพืชผลทางการเกษตรให้มีคณุภาพและตระหนกัถงึการผลติอาหารท่ีปลอดภยัสูผู่้บริโภค  

                                                                               
3.3 ประโยชน์ต่อสายงานหรือวงการในหัวข้อนัน้ๆ 
      ปัจจบุนัผู้ เขียนดํารงตําแหน่งในสายงานนกัวิชาการเกษตร ด้านสง่เสริมการเลีย้งผึง้และแมลงเศรษฐกิจ ซึง่สามารถนํา

ความรู้ท่ีได้รับจากการฝึกอบรมในเร่ืองของการตรวจสอบย้อนกลบัของผลผลิต (traceability of the produce) มาประยกุต์ใช้ในผลิตภณัฑ์
นํา้ผึง้ เพ่ือสร้างความมัน่ใจในคณุภาพนํา้ผึง้ให้กบัผู้บริโภค และเป็นการสง่เสริมสนบัสนนุให้เกษตรกรมุง่มัน่ผลิตนํา้ผึง้ท่ีมีคณุภาพดีตอ่ไป 

 
3.4 กจิกรรมการขยายผลที่ได้ดาํเนินการภายใน 1 เดือนหลังเข้าร่วมโครงการ  

3.4.1 กิจกรรม เช่น การฝึกอบรมภายในหน่วยงาน การบรรยายในทีมงาน บทความท่ีลง newsletter เป็นต้น 
         - 
3.4.2 สรุปรายละเอียดกิจกรรม พร้อมภาพถ่าย และใบลงช่ือผู้ ร่วมกิจกรรม  
         - 
 

       3.5 กจิกรรมการขยายผลที่จะดาํเนินการภายใน 6 เดือนหลังเข้าร่วมโครงการ 
3.5.1 แผนงานกิจกรรมท่ีจะดําเนินการ 
         ดําเนินการนําประเด็นการตรวจสอบย้อนกลบัของผลผลิต (traceability of the produce) มาใช้ในผลิตภณัฑ์

นํา้ผึง้ ซึง่เป็นหนึง่ในแนวทางการพฒันาใน (ร่าง) ยทุธศาสตร์การพฒันาการเลีย้งผึง้และผลติภณัฑ์จากผึง้  
3.5.2 สง่เอกสารสรุปกิจกรรมดงัข้อ 3.4.2 เม่ือเสร็จสิน้กิจกรรมให้สว่นวิเทศสมัพนัธ์ 
         - 
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ส่วนที่ 4 เอกสารแนบ 

4.1 กาํหนดการฉบับล่าสุด (Program) 
 
4.2 เอกสารประกอบการประชุม/สัมมนา (Training Materials) (ข้อมูลอยู่ใน CD) 
 
4.3 ประวัตโิดยสังเขปของวทิยากรบรรยาย (CV) 
 
4.4 รายงานก่อนการเดนิทาง (Country Paper-Thailand) (ข้อมูลอยู่ใน CD) 
 
4.5 เอกสารนําเสนอผลงานหลังจากเข้าร่วมกจิกรรมกลุ่ม (Group Presentation) (ข้อมูลอยู่ใน CD) 

 

_______________________________________ 


