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ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของโครงการ  
1.1 รหสัและช่ือโครงกำร  

รหสัโครงกำร 14-AG-05-GE-WSP-B/C 

ช่ือโครงกำร  Workshop on innovative postharvest management tools and technologies 
for fruit and vegetable products 
1.2 ระยะเวลำ 

3-7 พฤศจิกายน 2557 
1.3 สถำนท่ีจดั (เมือง ประเทศ) 

เมืองไทจง ประเทศ ไต้หวนั 
1.4 ช่ือเจ้ำหน้ำที่เอพีโอประจ ำโครงกำร 

Dr. Muhammad Saeed 
1.5 จ ำนวนและรำยช่ือวิทยำกรบรรยำย 

วิทยากรบรรยายจ านวน 11 ทา่น ได้แก่ 
- Chan Seng Kit (Managing Director, K-Farm Sdn Bhd., Malaysia) 

- Kheng Soon Rodney Wee (Chief Executive/Principal Consultant Asia Cold Chain Centre, 

Singapore) 

- Professor Robert E Paull (University of Hawaii Honolulu, Hawaii) 

- Dr. Chun-Ta Wu (Department of Horticulture and Landscape Architect, National Taiwan 

University) 

- Dr. Huey-Ling Lin (Department of Horticulture, National Chung Hsing University) 



- Dr. Tsu-Tsuen Wang (Department of Horticulture and Landscape Architect, National Taiwan 

University) 

- Dr. Ching-Chang Shiesh (Dapartment of Horticulture, National Chung Hsing University) 

- Dr. Lao-Dar Juang (Agriculture and Food Agency, Council of Agriculture, COA) 

- Dr. Yun-Chung Lee (Department of Horticulture and Landscape Architect, National Taiwan 

University) 

- Miss Mei-Jiuan Chen (The Wonderfulfood Company) 

- Dr. Chin-Cheng Huang (Food Industry Research & Development Institute, Taiwan) 

1.6 จ ำนวนผู้ เข้ำร่วมโครงกำรและประเทศที่เข้ำร่วมโครงกำร 
จ ำนวนผู้ เข้ำร่วมโครงกำร 20 คน จำก 12 ประเทศ 

ส่วนที่ 2 เนือ้หา/องค์ความรู้จากการเข้าร่วมโครงการ  
(ต้องมีความยาวเพียงพอกบัเนือ้หาสาระ องค์ความรู้ และประสบการณ์ที่ได้รับ โดยเฉพาะใจความส าคญัจากการ
บรรยาย เอกสารประกอบการบรรยาย และการศึกษาดูงาน ทัง้นี้เพื่อประโยชน์ในการเผยแพร่องค์ความรู้และ
ประสบการณ์ ใหก้บัผู ้สนใจ โดยจะน าเสนอผ่านการจดัพิมพ์ในวารสาร APO Digest และ/หรือเว็บไซต์ของสถาบนั 
การเผยแพร่นี้จะเผยแพร่เพียงรายงานอย่างเดียวไม่รวมไฟล์เอกสารประกอบการบรรยาย การศึกษาดูงาน และ
กิจกรรมกลุ่ม) 

2.1 ที่มำหรือวตัถปุระสงค์ของโครงกำรโดยยอ่ 
วตัถปุระสงค์ของโครงการ 

2.1.1 เพื่อให้ผู้ เข้าร่วมอบรมได้รับความรู้เก่ียวกับเคร่ืองมือและเทคโนโลยีทางด้านนวัตกรรม 
หลังการเ ก็บเ ก่ียวและวิ ธีการในการประกันคุณภาพและความปลอดภัยของผักและผลไม้ 
รวมถึงการลดการสญูเสยีหลงัการเก็บเก่ียว 
2.1.2 เพื่อแบง่ปันวิธีการใหม่ๆ  เก่ียวกบัการจดัการหลงัการเก็บเก่ียวผกัและผลไม้ 
2.1.3 เพื่อก าหนดแผนกลยทุธ์ในการปฏิบตัิที่เป็นแบบอยา่ง 

2.2 เนือ้หำ/องค์ควำมรู้ที่ได้จำกกำรฟังบรรยำย พร้อมแสดงควำมคิดเห็นหรือยกตวัอยำ่งประเด็นที่สำมำรถ
น ำมำปรับใช้ในองค์กรหรือประเทศไทย (จ ำแนกตำมหวัข้อและระบช่ืุอวิทยำกรบรรยำย) 
2.2.1 Global trends in postharvest management of fresh fruit and vegetables and way 

forward (Chan Seng Kit) 
 การผลิตผลิตผลทางการเกษตรแนวใหม่ จ าเป็นจะต้องผลิตตามความต้องการของลกูค้า ดังนัน้ 

ผู้ที่มีส่วนเก่ียวข้อง (stakeholders) จะต้องสร้างคุณค่าของสินค้าผ่านกิจกรรมต่างๆ ในห่วงโซ่อุปทาน 
ตัง้แตผู่้ผลติ ผู้ เก็บรวบรวม/ขนสง่ ผู้สง่ออก ผู้ซือ้และผู้บริโภค ในปัจจุบนัแนวโน้มของผู้บริโภคที่มีรายได้สงู 
มีความต้องการแตกต่างจากในอดีต มีความรู้ มีความต้องการสินค้าที่หลากหลาย ต้องการความสะดวก 



ความปลอดภยั ค านึงถึงสขุภาพและสิ่งแวดล้อม นอกจากนี ้โลกาภิวตัน์ (globalization) ยงัมีผลมาก 
ตอ่การตลาด มีการค้าขายระหว่างประเทศมากขึน้ มีการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศในการผลิตและการขาย 
ในด้านข้อมลูและการติดตอ่สื่อสาร เกษตรกรสามารถเข้าถึงตลาดได้เองโดยไม่ต้องผ่านคนกลาง ผู้บริโภค 
สามารถทราบข้อมลูสินค้าและเข้าถึงข้อมลูได้โดยผ่านโทรศพัท์มือถือยคุใหม่ๆ ในด้านเทคโนโลยี มีการใช้ 
เทคโนโลยีและนวตักรรมในการบริหารจดัการฟาร์ม การจดัการหลงัการเก็บเก่ียว การยืดอายกุารเก็บรักษา 
ผลิตผล ท าให้สามารถขนส่งได้เป็นระยะทางที่ไกลมากขึน้และลดค่าใช้จ่ายในการผลิต นอกจากนี ้
การเจริญเติบโตของสงัคมเมือง ความเป็นอยู่ซึ่งครอบครัวมีขนาดเล็กลง มีการเตรียมอาหารที่ง่ายและใช้ 
เวลาน้อย ผู้หญิงท างานและเป็นผู้ตดัสินใจในการซือ้สินค้า ในประเทศที่พฒันาแล้วสว่นใหญ่มีการลดลง 
ของประชากร ในขณะท่ีมีการเพิ่มขึน้ของประชากรในประเทศก าลงัพฒันา นอกจากนี ้จ าเป็นจะต้องจดัท า 
ระบบคณุภาพ/ความปลอดภยัของอาหาร ซึ่งอาจเป็นระบบที่ได้รับการยอมรับระดบัชาติและนานาชาติ 
และการท าตามข้อก าหนดของ supermarket  

ในด้านหลงัการเก็บเก่ียว ในอดตีไมม่ีการตดัแตง่ในฟาร์ม ไมใ่ช้บรรจภุณัฑ์หรือใช้น้อยมาก ไมม่ี 
การ treatment ท าให้มีการสญูเสยีมาก มีการขนสง่ไปยงัโรงคดับรรจ ุมีการเก็บรวบรวมโดยพอ่ค้าคนกลาง 
ในปัจจบุนั supermarket จะท าการรวบรวมผลผลติจากฟาร์มสง่ตรงไปยงั supermarket โดยมีการคดั 
ขนาด บรรจใุนบรรจภุณัฑ์ขายปลกีจากฟาร์มหรือโรงคดับรรจ ุ หากมกีารขนสง่ไปยงั distribution center 
จะมีการขนสง่อยา่งมีประสทิธิภาพตามข้อก าหนด 

เป้าหมายหลกัในการผลิตให้ได้ตามความพอใจของลูกค้า คือ ผลิตผลจะต้องสด เก็บได้นาน 
ปลอดภยั นอกจากนี ้อาจมีการระบวุิธีการปรุงอาหาร มีการบรรจุทีส่วยงาม ตรวจสอบย้อนกลบัและสื่อสาร 
กบัลกูค้าได้ 

 
2.2.2 Emerging and novel technologies and approaches for improving performance of fresh 

fruit and vegetable chains (Kheng Soon Rodney Wee) 
 ผลติผลที่ผู้สง่ออกและผู้บริโภคต้องการ คือ ความสด ปราศจากการปนเปือ้นและโรค อายกุารเก็บ 

รักษายาว บรรจใุนปริมาณที่เหมาะสม หาซือ้ได้สะดวก ผลติจากแหลง่ที่ไว้ใจได้ 
ส าหรับความต้องการของตลาดสง่ออก จะต้องค านงึถึง 

- การวางแผนการสง่ออก  
o หว่งโซอ่ปุทานและหว่งโซค่วามเยน็ของผลติผลสด 

- อาหารปลอดภยั 
o ความปลอดภยัของอาหาร/ HACCP 
o การสอบย้อนกลบัได้ 
o การควบคมุอณุหภมู ิ
o การจดัการสารพิษตกค้าง 

- กฏข้อบงัคบั โดยเฉพาะของประเทศคูค้่า 



- สิง่แวดล้อม 
- ทกัษะทางธุรกิจ 

o การฝึกอบรม 
o การแขง่ขนัทางการตลาด 
o ความสมัพนัธ์กบัคูค้่า 

ซึง่มกีารใช้เทคโนโลยีตอ่ไปนี ้ในการปรับปรุงประสทิธิภาพส าหรับหว่งโซผ่กัผลไม้สด 
- การลดความร้อนหลงัการเก็บเก่ียว 
- ทรีทเมนท์หลงัการเก็บเก่ียว เช่น การใช้คลอรีน ไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์ ไตรโซเดยีมฟอสเฟต 

โอโซน ไอน า้ร้อน 
- การบรรจภุณัฑ์ เช่น MAP, 1-MCP, active and smart packaging, RFID 
 
2.2.3 Key postharvest constraints associated with tropical fruit and vegetables and their 

solutions (Robert E Paull) 
 ข้อจ ากดัหลงัการเก็บเก่ียวมีความแตกต่างกนัตามระดบัการพฒันาของแต่ละกลุม่ประเทศ หาก 

จะแบง่การพฒันาของประเทศ จะแบ่งได้เป็น 3 กลุม่ประเทศ ประเทศที่ก าลงัพฒันาจะมีข้อจ ากดัทางด้าน 
โครงสร้างพืน้ฐาน แต่มีแรงงานจ านวนมาก ในประเทศที่พัฒนาขึน้มาระดบัหนึ่งจะมีข้อจ ากัดเก่ียวกับ 
สิ่งอ านวยความสะดวกที่เก่ียวกับการบรรจุและการเก็บรักษา ในขณะที่ กลุ่มประเทศอุตสาหกรรมที่มี 
โครงสร้างพืน้ฐานที่ดีแล้ว จะเน้นในเร่ืองห่วงโซ่คุณค่าและห่วงโซ่ความเย็น การเสื่อมคุณภาพของ 
ผลผลติเป็นเร่ืองที่ประมาณการสญูเสยียาก โดยเฉพาะการสญูเสยีคณุคา่ทางอาหารของผกัผลไม้ สามารถ 
ประเมินเป็นตวัเลขได้ยากไม่เหมือนกบัการสญูเสียหลงัการเก็บเก่ียวเชิงปริมาณ ซึ่งโดยมากเกิดจากการ 
เสื่อมเสียเชิงกล โดยเกิดจากการจัดการที่ไม่เหมาะสม การบรรจุภัณฑ์ที่ไม่เพียงพอ การเก็บรักษาที่ 
อณุหภมูิไมเ่หมาะสม และการถกูท าลายจากโรคและแมลง 

 ในด้านของผู้บริโภค ผู้บริโภคต้องการสินค้าที่สด รองลงมาคือ ราคาเหมาะสม สิง่ที่ผู้บริโภคไม ่
ต้องการมากที่สดุ คือ การเกิดเชือ้ราและการช า้ ในด้านของ supermarket ในปัจจบุนัมีข้อจ ากดัในด้าน 
คณุภาพและปริมาณผลผลติมากขึน้ เน้นสนิค้าที่ปลอดภยั ได้มาตรฐาน มกีารจดัหาสนิค้าจากหลายแหลง่ 
จากทัว่โลก ท าให้มีสนิค้าขายตลอดปี ไมเ่ฉพาะแตฤ่ดกูาล เน้นการควบคมุสนิค้าคงคลงั โดยราคาเป็นแค่ 
ปัจจยัหนึง่เทา่นัน้ 

แนวทางในการแก้ปัญหา คือ การจดัหาสนิค้าป้อนตลาดให้เพียงพอในทกุฤดกูาล มคีณุภาพและ 
ความปลอดภยัสงู และมีสนิค้าใหมสู่ต่ลาด 

 
2.2.4 Production technologies that affect quality and storage life (Dr. Chun-Ta Wu)  
 คณุภาพของผกัผลไม้ขึน้อยูก่บัปัจจยัก่อนการเก็บเก่ียว ได้แก่  



- ปัจจยัทางพนัธกุรรม เช่น ฝรังพนัธุ์ Jen-Ju Bar มีอตัราการหายใจและการผลติเอทิลนีต า่ 
ท าให้มคีวามแนน่เนือ้สงู มีอายกุารเก็บรักษานาน 

- สิง่แวดล้อม เช่น อณุหภมูิ ฤดกูาลเพาะปลกู ปริมาณแสงแดด น า้ แร่ธาตใุนดิน 
- การจดัการโรคและแมลง เช่น Antracnose 
- Bioregulator เช่น GA3 treatment 
- การเพาะปลกู เช่น การตดัทรงพุม่เตีย้ การตดัแตง่ให้มีปริมาณใบท่ีเหมาะสม ไมบ่งัแสงแดด  
เทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียวช่วยรักษาคณุภาพเทา่นัน้ ไมส่ามารถปรับปรุงคณุภาพของผลผลติ 

ให้ดีขึน้ได้  
 
2.2.5 Harvest techniques (Dr. Huey-Ling Lin) 
 ก่อนการเก็บเก่ียว จ าเป็นจะต้องทราบดชันีเก็บเก่ียวของผลไม้แต่ละชนิดก่อน เช่น กล้วย จะดู 

การหายไปของเหลี่ยม สี สว่นมะม่วง จะใช้รูปร่าง สีผิว ปริมาณของแข็งที่ละลายน า้ได้ ความถ่วงจ าเพาะ 
สว่นฝร่ัง มะละกอและแก้วมงักร จะใช้สเีป็นดชันีเก็บเก่ียว 

 การเก็บเก่ียว สามารถท าโดยมือและการใช้เคร่ืองมือ การเก็บเก่ียวโดยมือเป็นวิธีที่ท าให้เกิดการ 
ช า้น้อย ผู้ท าการเก็บเก่ียวต้องได้รับการฝึกฝน การเก็บเก่ียวโดยเคร่ืองจักรจะใช้ในบางผลิตผลเท่านัน้ 
การใช้เคร่ืองจักรสามารถเก็บเก่ียวได้ในปริมาณมาก ลดปัญหาการขาดแคลนแรงงาน ลดต้นทุนในการ 
ผลติ แตข้่อจ ากดั คือ ผลติผลจะต้องปลกูเพื่อให้รองรับการเก็บเก่ียวโดยใช้เคร่ืองจกัร มีการลงทุนสงู เลือก 
เก็บเก่ียวไม่ได้ มักท าการเก็บเก่ียวทัง้หมดในคราวเดียว เคร่ืองจักรที่ใช้เก็บเก่ียว จะมีการออกแบบ 
เฉพาะเจาะจงกบัผลติผล เช่น แครอท กระเทียม ขิง 

  
2.2.6 Novel postharvest handling tools, techniques, technologies, and best practices 
(Dr. Tsu-Tsuen Wang) 
 อตัราการเสือ่มเสยีของผลติผลหลงัการเก็บเก่ียว ขึน้อยูก่บั 
1. อุณหภูมิและเวลา อุณหภูมิส่งผลต่ออัตราการหายใจ การผลิตและการตอบสนองต่อเอทิลีน 

ความผิดปกติทางสรีรวิทยา การสญูเสยีน า้ การตอบสนองตอ่บาดแผล การเกิดโรค การเสื่อมเสีย 
เกิดขึน้เร็วหากพืชมีอตัราการหายใจสงู ท าให้อายกุารเก็บรักษาสัน้ ซึ่งอตัราการหายใจเพิ่มขึน้ 
อยา่งรวดเร็วหากอณุหภมูิสงูขึน้ อณุหภมูิที่ต ่าเป็นสาเหตใุห้เกิด chilling injury 

2. ความชืน้สมัพทัธ์ในอากาศ สง่ผลตอ่การสญูเสยีน า้ 
3. อัตราส่วนของสภาพบรรยากาศ ได้แก่  ก๊าซออกซิเจนและคาร์บอนไดออกไซด์ ส่งผลต่อ 

เมทาบอลซิมึและอาจก่อให้เกิดความผิดปกติ 
4. เอทิลนี ก่อให้เกิดความผิดปกติ 
5. โรค 

เทคโนโลยีที่ช่วยในการรักษาความสดและคณุภาพของผลติผลได้แก่ 



1. การจดัการด้านอณุหภมูิ มีการใช้เทคโนโลยี 
a. การลดความร้อน (room cooling, forced air cooling, hydro cooling, top-icing และ 

vacuum cooling)  
b. การควบคมุอณุหภมูใินระหวา่งขนสง่ หรือระบบหว่งโซค่วามเย็น 

2. การจดัการด้านเอทิลนี  
a. ควรหลีกเลี่ยงการสมัผสัเอทิลีนจากแหลง่ต่างๆ เช่น ผลไม้ที่สกุ มีแผล มีโรค การเผาไหม้ 

ของบหุร่ี เคร่ืองยนต์ (forklift) บาลาสไฟฟลอูอเรสเซนต์ จลุนิทรีย์ในดิน 
b. ก าจดัเอทิลนี โดยการระบายอากาศ การใช้สารดดูเอทิลนีตา่งๆ 
c. ยบัยัง้การสร้างเอทิลนี โดยการเก็บรักษาที่อณุหภมูิต ่า การใช้สารเคมี 
d. ยบัยัง้การท างานของเอทิลีน โดยการเก็บรักษาที่อุณหภูมิต ่า การเก็บในที่ๆ มีระดับ 

คาร์บอนไดออกไซด์สงู ออกซิเจนต ่า การใช้  silver thiosulfate หรือการใช้ 1-MCP 
3. การจดัการด้านโรค โดย 

a. การป้องกัน โดยการหลีกเลี่ยงโรค การแยก คัดเกรด การล้างท าความสะอาด 
การท าให้มีภมูิคุ้มกนั การก าจดัโรค การลดบาดแผล  

b. การรักษา  
- การ treat ด้วยสารเคมี (การใช้สารละลายดา่ง SO2 ยาก าจดัเชือ้รา) 
- การ treat ทางกายภาพ (การใช้น าร้อน MAP หรือ UV) 

4. การจัดการด้านการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑ์ โดยการควบคุมหรือดัดแปรสภาพบรรยากาศ 
การควบคมุความชืน้ การเก็บรักษาที่อณุหภมูิสงู (ส าหรับกระเทียม) 

5. การจดัการด้านคณุภาพ ได้แก่ การประเมินทางประสาทสมัผสั การใช้อปุกรณ์ในการวดั คณุภาพ 
ไมจ่ะเป็นการวดัแบบท าลายหรือไมท่ าลาย เช่น การวดัความแนน่เนือ้ ส ีความหวาน ปริมาณกรด 
ขนาดและน า้หนกั บางครัง้มีการใช้กล้อง CCD ท าการถ่ายรูป และคดัแยก ผลิตผลที่มีขนาด 
รูปร่าง ผิดปกติหรือมีต าหนิ 
 

2.2.7 Key factors impacting FFV quality and safety at the preharvest, harvest, and 
postharvest levels (Chan Seng Kit) 

ปัจจยัที่มีผลตอ่คณุภาพของผกัและผลไม้ 
- ขัน้ก่อนการเพาะปลกู - คณุภาพของเมลด็พนัธุ์ คณุภาพน า้ ดิน การติดโรค 
- ขัน้ตอนเพาะปลกู - การจดัการฟาร์ม การเพาะปลกู ความสะอาดของฟาร์ม 
การเปลีย่นแปลงสภาพอากาศ สภาพแวดล้อม ความสามารถของเกษตรกร 
- ขัน้ตอนการเก็บเก่ียว - เทคนิคที่ใช้ในการเก็บเก่ียว การใช้อปุกรณ์และเคร่ืองมือในการเก็บเก่ียว 
ความแก่ออ่น เวลาและสภาวะในขณะเก็บเก่ียว การคดัเกรด การขนสง่ 



- ขัน้ตอนหลงัการเก็บเก่ียว - กิจกรรมตา่งๆ ท่ีเกิดขึน้หลงัการเก็บเก่ียว การทรีทเมนต์ การคดัเกรด 
การบรรจ ุการเก็บรักษาและการขนสง่ 
Good Agricultural Practice (GAP) เป็นเคร่ืองมือหนึ่งที่จะน าไปสูอ่าหารปลอดภยั ดงันัน้ จึง 

จ าเป็นต้องสื่อสารกับเกษตรกรให้เกิดความเข้าใจเก่ียวกบัระบบคณุภาพและความปลอดภยั การใช้สาร 
เคมีและยาฆา่แมลงที่ถกูต้อง โดยควรให้เกษตรกรเกิดความรู้ความเข้าใจทัง้ระบบ 

 
2.2.8 Application of modern food safety concepts/protocols/food safety managements 

systems for ensuring food safety in the FFV chains: experience of the Republic of China (Dr. 
Lao-Dar Juang) 

 ปัจจบุนัผู้บริโภคให้ความสนใจในการซือ้อาหารที่ปลอดภยั คณุภาพดี มีคณุคา่ทางอาหาร ม ี
ลกัษณะปรากฏที่ดีและราคาเหมาะสม ไต้หวนัมีระบบ GAP, TAP (Traceable Agriculture Product) 
ซึง่ข้อมลูทัง้หมดตัง้แตฟ่าร์มถึงโต๊ะจะถกูบนัทกึและสามารถตรวจสอบได้ นอกจากนี ้ ยงัมกีารท า organic 
ซึง่ไมม่กีารใช้ยาฆา่แมลงและปุ๋ ย มีการตรวจสอบดินและน า้ก่อนการให้การรับรอง 

 กรณีศกึษาของผกักาดหอม Iceberg  
มีการท าสญัญาระหว่างบริษัทที่รับซือ้ผลผลิตกับเกษตรกรผู้ปลกู โดยท าการฝึกอบรมเกษตรกร 

ให้มีความรู้ความเข้าใจเก่ียวกบัการปฏิบตัิให้ถกูวิธี สง่ผลให้ผลติผลมีความปลอดภยัต่อการบริโภค โดยแต่ 
ละฟาร์มจะถกูควบคมุดแูลโดยเจ้าหน้าที่ทางเทคนิคของบริษัท การผลิตในทกุขัน้ตอนจะถกูจดบนัทึกและ 
ตรวจสอบย้อนกลบัได้ มีการตรวจสารเคมีตกค้างก่อนการเก็บเก่ียว 

รัฐบาลมีบทบาทในการสร้างกฎ ข้อบงัคบั และสง่เสริมเกษตรกรให้ปฏิบตัิตาม ให้บริการทางด้าน 
เทคนิคเก่ียวกับการใช้ยาฆ่าแมลง การฝึกอบรม การวิเคราะห์ติดตามในแปลง สร้างระบบสอบย้อนกลบั 
และท าการตรวจสอบสารเคมีตกค้างก่อนการเก็บเก่ียว 

การรวมกลุม่เกษตรกร (cooperation) มีบทบาทในการรวบรวมเกษตรกรให้ท าสญัญาร่วมกัน 
แจกจ่ายเมลด็พนัธุ์ จดบนัทกึการปฏิบตัิในทกุขัน้ตอน 

 
2.2.9 Innovative packaging, storage, and transportation of tropical fruits for maintaining 

quality and safety during postharvest handling (Robert E Paull) 
 ปัจจบุนั มีการเปลีย่นแปลงด้านผู้บริโภค ได้แก่ 
- มีคนท างานมากขึน้ 
- มีควำมต้องการบรรจภุณัฑ์ที่อ านวยความสะดวกเพิ่มมากขึน้ 
- ต้องการอาหารสขุภาพเพิ่มมากขึน้ 
- ตระหนกัถึงสิง่แวดล้อมเพิม่มากขึน้ 
- เน้นอาหารที่สะอาดและปลอดภยั 
- ค านงึถึงแหลง่หรือประเทศผู้ผลติอาหาร 



บรรจภุณัฑ์ที่สามารถตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคและผู้กระจายสนิค้า ควรจะ 
- สามารถเรียงซ้อนได้ อ านวยความสะดวกในการกระจายสนิค้า อาจใช้ RFID ช่วยในการติดตาม  
- สามารถอ านวยความสะดวกไม่ว่าจะเป็นการให้ treatment หลังการเก็บเก่ียว เช่น การลด 

อณุหภมูิ การก าจดัเอทิลีน หรืออ านวยความสะดวกในการใช้งาน โดยบรรจุภณัฑ์ฉลาดสามารถ 
ตอบสนองความต้องการในด้านนีไ้ด้ เช่น ripeness indicator, time temperature indicator 
เป็นต้น 

- ป้องกนัการปนเปือ้นจากภายนอกและปนเปือ้นระหวา่งสนิค้า 
- รักษาสนิค้าตลอดอายกุารเก็บ 
- สง่เสริมการตลาด เช่น มี QR code ที่สามารถให้ข้อมลูสนิค้า  
- มีต้นทนุท่ีเหมาะสม 

 
2.2.10 Building an efficient and effective cold chain for fresh fruit and vegetable chains 
(Kheng Soon Rodney Wee) 
 เนื่องจากภาวะโลกร้อน ท าให้เกิดผลกระทบทางธรรมชาติมากมาย ไม่ว่าจะเป็นน า้ท่วม แห้งแล้ง 

แผ่นดินไหว ท าให้ในปัจจุบนัจ าเป็นจะต้องเน้นการปรับปรุงการปฏิบตัิหลงัการเก็บเก่ียวให้มีการสญูเสีย 
ลดลง การเก็บรักษาที่ดีขึน้ เพิ่มสิง่อ านวยความสะดวกในการขนสง่และโครงสร้างพืน้ฐานท่ีจ าเป็น มากกวา่ 
การเพิ่มก าลงัการผลติ  

ในการจดัการด้านหว่งโซค่วามเยน็ จ าเป็นจะต้องค านงึถงึ 
- ชนิดของสนิค้า วา่เนา่เสยีง่ายหรือไม่ 
- ความไวตอ่การจุม่น า้ 
- การสญูเสยีน า้ 
- อณุหภมูิที่เหมาะสมในการเก็บรักษา 
- ปริมาตรและราคาสนิค้า 
- บรรจภุณัฑ์ที่ใช้ในระหวา่งการลดอณุหภมูิ 
- การเคลือ่นท่ีของสนิค้าในสายการผลติ 

หนึง่ในนวตักรรมใหมใ่นการลดอณุหภมูิผลผลติ คือการใช้ Beluga Ice ซึ่งเป็นเกล็ดน า้แข็งขนาด 
เลก็มาก (250-500 micron) ท าให้มีอตัราการลดอณุหภมูิที่รวดเร็ว ลดการเสื่อมเสียทางกายภาพที่ผิวของ 
ผลผลิต ป้องกันการสูญเสียน า้เนื่องจากปกคลุมทั่วพืน้ผิวผลิตผล และยืดอายุการเก็บรักษาผลิตผล 
ในการจดัการหว่งโซค่วามเย็นส าหรับผกัผลไม้สดในเอเชีย มีประเด็นต้องพิจารณาดงัตอ่ไปนี ้

- ระยะทางในการขนสง่ 
- วิธีการขนสง่ ทางบก ทางน า้ ทางอากาศ 
- การจดัการการขนสง่และเก็บรักษา 
- โครงสร้างพืน้ฐาน 



- ผู้ที่มีสว่นเก่ียวข้อง/การอบรม 
- การควบคมุอณุหภมูิ 
- การป้องกนัการปนเปือ้น/การปนเปือ้นข้าม 
- ประเด็นที่เก่ียวกบัอาหารปลอดภยัและคณุภาพ 

ดงันัน้ จึงจ าเป็นจะต้องจดัการในแตล่ะขัน้ตอนให้ดี ควรวิเคราะห์ว่าขัน้ตอนใดมีแนวโน้มที่จะเสีย 
การควบคมุ เพื่อจะได้หามาตรการควบคมุที่เหมาะสม จะต้องระวงัหากบรรจุภณัฑ์ การขนสง่และการเก็บ 
รักษาจะท าให้ผลิตผลเสื่อมคณุภาพ ในการควบคมุอณุหภมูิในขณะบรรจุ จะต้องควบคมุอณุหภมูิบริเวณ 
บรรจแุละบริเวณรอบๆ ในกรณีที่ผลิตผลเสื่อมเสียง่ายเนื่องจากอณุหภมูิสงูขึน้ มีการติดตัง้สญัญาณเตือน 
หากอณุหภมูิสงูกวา่ที่ก าหนด ในด้านบรรจภุณัฑ์ บรรจภุณัฑ์ควรปกป้องผลิตผลทางด้านกายภาพจากการ 
ตกกระแทก การสัน่สะเทือนจากการขนส่งและแรงดนั นอกจากนี  ้ควรรักษาความชืน้สมัพทัธ์ อุณหภูมิ 
ป้องกนัแสงและควบคมุช่องวา่งเหนือบรรจภุณัฑ์ บรรจภุณัฑ์ส าหรับผกัผลไม้ ควรเป็นกลอ่งกระดาษลกูฟูก 
ที่แข็งแรง (โดยเฉพาะขณะที่เปียก) และมีการระบายอากาศที่ดี มีขนาดเหมาะสมตามความต้องการของ 
ตลาด เหมาะกับมูลค่าสินค้า ไม่บรรจุเกินขนาดกลอ่ง สามารถปิดกลอ่งได้ เรียงซ้อนได้ ขนาดสอดคล้อง 
กบัการวางบนแทน่รองรับสนิค้า ปัจจบุนับรรจภุณัฑ์เพื่อการขนสง่อาจใช้เป็นบรรจภุณัฑ์วางขายปลกีด้วย 

 
2.2.11 Modem technologies for efficient logistics of FFV cold chain (Dr. Yun-Chung Lee) 

ขัน้ตอนพืน้ฐาน 3 ขัน้ตอน ของหว่งโซค่วามเย็น คือ การลดอณุหภมูิ การเก็บรักษาและการขนสง่ 
โดยการควบคมุอณุหภมูิ 

- การลดอณุหภมูิ ท าเพื่อก าจดัความร้อนจากในแปลง เพื่อลดอณุหภมูิให้เท่ากบัอณุหภมูิที่ใช้ในการ 
เก็บรักษาหรือขนสง่ เป็นการลดกิจกรรมทางจลุนิทรีย์และการเสือ่มเสยี ควรควบคมุการสญูเสยีน า้หนกัด้วย 
การลดอณุหภมูิท าได้หลายวิธี เช่น forced-air cooling, hydro-cooling, icing, vacuum cooling 

- การเก็บรักษาในห้องเย็น เพื่อเป็นการชะลอการเปลี่ยนแปลงของลกัษณะปรากฏ กลิ่น รส โดยการ 
ชะลอการสกุ การแก่ การเสือ่มสภาพและการเนา่เสยี 

- การขนส่งโดยรถห้องเย็น มีการใช้ RFID ในการติดตามการขนส่ง นอกจากนี ้ยงัมีการใช้ Time 
Temperature Indicators (TTI) ในการติดตามการเปลีย่นแปลงอณุหภมูิส าหรับผลติภณัฑ์ 

 
2.2.12 Emerging trends in promotion and marketing of FFV and application of ICT and e-

commerce in marketing of FFV (Mei-Jiuan Chen) 
ที่มาของการก่อตัง้บริษัท e-commerce ที่ท าการค้าขายผกัผลไม้ คือ ผู้หญิงไมม่ีเวลาไปซือ้สนิค้า 

ที่ supermarket เนื่องจากต้องท างานหรือเลีย้งลกู แตต้่องการได้สนิค้าคณุภาพดีและต้องการทราบข้อมลู 
เก่ียวกบัความปลอดภยัของสนิค้า จึงเร่ิมก่อตัง้บริษัทโดยมีข้อมลูพืน้ฐาน คือ คนซือ้อาหารผา่นอินเตอร์เน็ท 
ในปี 2013 ประมาณ 14.5% แตอ่ปุสรรค คือ การจดัการสนิค้าคงคลงัยากเนื่องจากสนิค้ามีอายสุัน้  



คา่ขนสง่สงู เนื่องจากมีการควบคมุอณุหภมูิในระหวา่งขนสง่ คาดเดาความต้องการสนิค้ายาก สนิค้าเป็น 
ฤดกูาล กลุม่คนท่ีอยูก่ลางเมืองจะหาซือ้สนิค้างา่ย 

การขายผลติผลทาง website (www.wonderfulfood.comm.tw)  เร่ิมขึน้ในปี 2011 ซึง่บริษัทเป็น 
ตวัเช่ือมระหวา่งฟาร์มถึงลกูค้าผู้บริโภค เน้นผกัผลไม้สด : อาหารแปรรูป = 70 : 30 โดยการน าสง่อาหารท่ี 
ปลอดภยั โดยบริษัทมีเกษตรกรทีเ่ข้าร่วมกวา่ 300 คน ซึง่จดัการฟาร์มตามหลกัความปลอดภยั มีการขาย 
หลายรูปแบบ ไมว่า่จะเป็นขายตามชนดิสนิค้า ขายเหมาเป็นกลอ่ง มีการติดตามลกูค้าทางโทรศพัท์และมี 
facebook มีศนูย์รับเร่ืองร้องเรียน (call center) เพื่อเพิม่ความพงึพอใจของลกูค้า เพื่อกระตุ้นการกลบัมา 
ซือ้ซ า้ 

 
2.2.13 Innovations in handling of fresh-cut fruit and vegetables: food quality and safety (Dr. 

Chin-Cheng Huang) 
ผกัผลไม้ตดัแตง่เป็นเซลสิง่มีชีวิตเหมือนผกัผลไม้สด มีการหายใจ มีเมทาบอลิซึม แต่การตดัแต่ง 

ท าให้เกิดการไหลของของเหลวออกจากเซล ท าให้เกิดการเสื่อมเสียง่าย เนื่องจากออกซิเจน จุลินทรีย์ และ 
การเกิดสนี า้ตาล สิง่ส าคญัที่สดุส าหรับผกัผลไม้ตัดแต่งพร้อมบริโภค คือ ความปลอดภยัจากการปนเปือ้น 
ของจลุนิทรีย์  ดงันัน้ ผกัผลไม้ตดัแตง่จึงต้องมีการล้างด้วยน า้ยาฆา่เชือ้ การล้างมีวตัถปุระสงค์หลกัเพื่อการ 
ลดจ านวนจลุนิทรีย์ แตย่งัเป็นการล้างสิ่งสกปรก สารพิษตกค้างจากยาฆ่าแมลงด้วย การล้างหากควบคมุ  
อณุหภูมิน า้ที่ใช้ล้างที่ 4oC จะสามารถคงคุณค่าทางอาหารได้ ในไต้หวนัผกัสลดัพร้อมบริโภคจะต้องมี 
ปริมาณ Coliform และ E. coli น้อยกว่า 103 และ 101 ตามล าดบั ต้องปราศจากเชือ้ก่อโรค และมีปริมาณ 
คลอรีนตกค้างไม่เกิน 1 ppm มีแนวโน้มที่จะลดการใช้คลอรีนเนื่องจากเป็นอนัตรายต่อสขุภาพ มีการใช้ 
electrolyzed water ซึง่สามารถลดปริมาณแบคทีเรียได้เป็นอยา่งดี ปลอดภยักวา่และไมม่ีสารพิษตกค้าง 

นอกจากนีย้งัมีการท าความสะอาดทางกายภาพ เช่น การเพิ่มฟองอากาศขนาดเลก็ในน า้ล้าง การ 
สัน่สะเทือนด้วยการกวน การล้างโดยการสเปรย์ การไหลของผกัสวนทางกบัการไหลของน า้ ซึ่งสามารถ 
ก าจดัจลุนิทรีย์บางสว่นออกไป 

อีกปัจจยัหนึ่ง คือการเกิดสีน า้ตาล สามารถลดการเกิดสีน า้ตาลได้โดยการลดการสมัผสัอากาศ 
การตดัแตง่อยา่งรวดเร็ว การใช้น า้เย็นหรือสารละลายวิตามินซี การใช้มีดที่คม เป็นต้น 
 

2.2.14 Innovative postharvest management practices, tools and technologies, and way 
forward: a wrap up (Chan Seng Kit and Kheng Soon Rodney Wee) 

ในการฝึกอบรมนี ้ผู้น าเสนอได้แสดงภาพกว้างของห่วงโซ่อปุทานและการใช้หลกัการของห่วงโซ่  
คณุค่าในการวิเคราะห์ปัจจยัที่มีผลต่อนวตักรรมเทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียว ผู้ที่มีสว่นเก่ียวข้องในห่วงโซ่ 
จะต้องตระหนกัจุดวิกฤติที่ท าให้ระบบล้มเหลว เพื่อลดปัญหาที่จะเกิดขึน้ในด้านการบรรจุที่ไม่เหมาะสม 
การลดอุณหภูมิ การจัดการต่างๆ แต่ความยากคือ ผู้ เข้าอบรมจะถ่ายทอดให้แก่เกษตรกรได้อย่างมีผล 
สมัฤทธ์ิเพียงใด  

http://www.wonderfulfood.comm.tw/


นอกจากนีย้งัมีการน าเสนอเก่ียวกับวิธีปฏิบตัิเก่ียวกับเทคโนโลยีหลงัการเก็บเก่ียว แสดงการ 
ปฏิบตัิที่ดีในการรักษาคณุภาพผลิตผล วิธีการเก็บเก่ียว เทคนิคการลดอณุหภมูิ การขนสง่ การสอบย้อน 
กลบั และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศต่างๆ ในการตรวจสอบเวลาในระหว่างการขนส่ง กรณีศึกษาใน 
ไต้หวนั วิธีการขายหรือการตลาดผา่นเว็บไซต์ 

ประเด็นส าคญัที่ผู้น าเสนอได้กลา่วถึง 
- ด้านคณุภาพ 

o คณุภาพเช่ือมโยงกบัอาหารปลอดภยัหรือไม ่
o คณุภาพถกูก าหนดโดยผู้ซือ้หรือผู้บริโภค 
o คณุภาพสว่นใหญ่ ถกูก าหนดโดยการมองเห็นและการรับประทาน 
o คณุภาพมกัเก่ียวข้องกบัอายกุารเก็บ ป้องกนัการสกุในระหวา่งการขนสง่ 

- หว่งโซค่ณุคา่ 
o คณุคา่ในผลติภณัฑ์ จะถกูใสเ่ข้าไปโดยผู้ที่เก่ียวข้องในทกุขัน้ตอน 

- บรรจภุณัฑ์ 
o ในการเลอืกบรรจุภณัฑ์ ควรค านึงถึงชนิดและลกัษณะของผลิตผล การจดัการหลงัการ 

เก็บเก่ียว ข้อค านึงเก่ียวกับห่วงโซ่อุปทาน เช่น เส้นทาง วิธีการขนส่ง อายุการเก็บที่ 
ต้องการ ความต้องการของผู้ซือ้และราคา 

o เทคโนโลยีบรรจุภณัฑ์มีหลากหลาย เช่น บรรจุภณัฑ์แอคทีฟ บรรจุภณัฑ์ฉลาด นาโน 
เทคโนโลยี  

- การลดอณุหภมูิ 
o ควรค านึงถึงราคาสินค้า ทรัพยากรที่มี ข้อจ ากัดทางภมูิศาสตร์และโครงสร้างพืน้ฐาน 

เทคโนโลยีและการตลาด 
o เทคโนโลยีการลดอณุหภูมิ ได้แก่ Hydro, room, vacuum, top icing, forced air 

cooling 
- การจดัการของเหลอืทิง้จากอาหาร 

o เป็นการยากที่จะเพิ่มก าลงัการผลติหรือผลผลติ ดงันัน้ การลดของเสียจึงเป็นเร่ืองที่ควร 
ให้ความส าคญั  

o การเพิ่มคณุคา่ของผลผลติเป็นการเพิ่มรายได้ 
o สิง่เหลอืทิง้จากการเกษตร สามารถใช้ท าปุ๋ ยหรือเชือ้เพลงิได้ 

 
2.3 เนือ้หำ/องค์ควำมรู้ที่ได้จำกกรณีศกึษำของประเทศสมำชิก (Country Paper) (ถ้ำมี) พร้อมแสดงควำม 

คิดเห็นหรือยกตวัอยำ่งประเด็นเชิงเปรียบเทียบกบับริบทประเทศไทยและ/หรือประเด็นที่สำมำรถน ำมำ
ปรับใช้ในองค์กรหรือประเทศไทย (จ ำแนกตำมรำยช่ือประเทศ) 
 



2.3.1 ประเทศอนิเดีย 
ประเทศอินเดียเป็นประเทศที่ผลิตผกัและผลไม้ได้มำกเป็นอนัดบัสองของโลก โดยมีพืน้ที่ เพำะ 

ปลกูพืชสวนประมำณ 23.7 ล้ำนเฮคเตอร์ (ปี 55 – 56) และมีผลกำรสง่ออกพืชสวนทัง้หมด เพิ่มขึน้ 22 
เทำ่ จำก 4.82 พนัล้ำนดอลลำ่ร์ ในช่วงปี 44 – 45 เป็น 105.94 พนัล้ำนดอลำ่ร์ ในปี 55 – 56 อยำ่งไร ก็
ตำม ถึงแม้วำ่ประเทศอินเดียจะมีผลกำรผลติสงู แตก่ำรเข้ำไปมีสว่นร่วมในตลำดโลกยงัต ่ำกวำ่ 1% ซึ่ง
ถือได้ว่ำมีควำมแตกต่ำงกับประเทศจีนมำกที่มีกำรส่งออกมำกกว่ำ 20% ในตลำดโลก         
        นอกจำกนี ้ถึงแม้จะมีกำรยืนยนัคอ่นข้ำงชดัเจนว่ำ กำรสญูเสียของอำหำรโลกอยู่ที่ประมำณ 1/3 
ของกำรผลติ แตก็่ยงัไมพ่บวำ่มีกำรประมำณกำรท่ีถกูต้อง แม่นย ำเก่ียวกบักำรสญูเสียในระบบอำหำร 
ส ำหรับในประเทศอินเดียเอง มีกำรสญูเสียประมำณ 40%  ทัง้นี ้รัฐบำลอินเดียได้ริเร่ิมโครงกำร “All 
India Coordinated Research Project (AICRP) on post-harvest Technology” โดยโครงกำรนี ้
จดัท ำขึน้เพื่อพฒันำพืน้ท่ีและเทคโนโลยีหลงักำรเก็บเก่ียว เพื่อลดกำรสญูเสียทัง้คณุภำพและปริมำณ 
ในกำรผลิต ในปัจจุบันมีศูนย์ส ำหรับกำรสำธิตเทคโนโลยี PHM ทัง้สิน้ 38 หน่วย นอกจำกนี ้ยงัมี 
สถำบันที่คอยดูแลเก่ียวกับ practical aspects ในกำรจัดกำรหลงักำรเก็บเก่ียว ได้แก่ Central 
Institute of Post-Harvest Engineering and Technology (CIPHET) ซึ่งรับผิดชอบในกำรพฒันำ 
เทคโนโลยีด้วยต้นทนุต ่ำ (low cost technology) และรัฐบำลอินเดียยงัให้ควำมช่วยเหลือในกำรจดัตัง้
อปุกรณ์ และสิ่งอ ำนวยควำมสะดวกในระบบห่วงโซ่ควำมเย็น (Cold chain facilities) ซึ่งผลจำกกำร
ริเร่ิมโครงกำรนี ้ท ำให้ห้องเย็น (Cold storages) ประมำณ 90% ถูกตัง้ขึน้ในสว่นของเอกชน และ
ประมำณ 10% ที่เป็นส่วนสำธำรณะ ประเด็นส ำคัญอีกประกำรหนึ่งคือ กำรขนส่งผักและผลไม้ 
ปริมำณมำกๆ ในปัจจบุนั เช่น กล้วย หวัหอม มะม่วง และมนัฝร่ัง ยงัใช้ระบบกำรขนสง่ทำงรถไฟ โดย
ไมม่ีกำรควบคมุอณุหภมูิ 

ปัจจบุนั เทคโนโลยีต้นทนุต ่ำได้ถกูน ำมำพฒันำและใช้มำกขึน้ในประเทศอินเดีย เช่น อำคำรเก็บ
หวัหอม (onion storage structure) ด้วยควำมมีประสิทธิผลของเทคโนโลยีนี ้เกษตรกรจ ำนวน
มำกได้เก็บหวัหอมสว่นเกินไว้ในอำคำรชนิดต้นทนุต ่ำนี ้โดยที่รัฐบำลอินเดียให้ควำมช่วยเหลือใน
กำรก่อสร้ำง 50% ซึ่งอำคำรนีม้ีรำคำประมำณ 2,800 ดอลล่ำร์ ทัง้นี ้ในช่วง 10 ปีที่ผ่ำนมำ 
เกษตรกรได้ก่อสร้ำงอำคำรลกัษณะนีข้ึน้เป็นจ ำนวนมำกในพืน้ท่ีของตวัเอง ซึง่สำมำรถที่จะเก็บหวั
หอมไว้ได้รำว 4-5 เดือน และจ ำหน่ำยในภำยหลงัเพื่อให้ได้ผลก ำไรที่เหมำะสม อย่ำงไรก็ตำม 
จดุออ่นของเทคโนโลยีนี ้คือ ไมส่ำมำรถที่จะเก็บผลผลติจ ำนวนมำกๆ ได้ จึงท ำให้เกิดกำรสญูเสีย
รำว 25% ในช่วงเวลำ 5-6 เดือน ในระหว่ำงกำรเก็บอำคำรนี ้ นอกจำกนี ้กำรจดักำรทรัพยำกร
มนษุย์ตำมหลกัวิทยำศำสตร์ และกระบวนกำรฝึกที่เป็นระบบในเร่ืองควำมปลอดภยัและกำรเก็บ
หลงักำรเก็บเก่ียวไปยงัเกษตรกร ผู้ ค้ำและผู้ ถือผลประโยชน์ร่วมอื่นๆ ได้ถกูน ำมำพฒันำอย่ำงมำก
เพื่อให้ควำมรู้และกำรบริหำรจดักำร ตลอดทัง้ห่วงโซ่แบบครบวงจรและสิ่งต่ำงๆ ที่กลำ่วมำนีต้้อง
ได้รับกำรสนบัสนนุเป็นอยำ่งมำก 
 



อินเดีย แม้เป็นประเทศที่มีก าลงัการผลิตสูง แต่เนือ่งจากมีประชากรเป็นจ านวนมาก จึงเป็นการ 
ผลิตเพือ่ใช้บริโภคภายในประเทศมากกว่าการส่งออก รัฐบาลมีการสนบัสนนุส่ิงอ านวยความสะดวก 
ในระบบห่วงโซ่ความเย็นเป็นเร่ืองที่เป็นประโยชน์ ในการรักษาคุณภาพผลผลิตและลดการสูญเสีย 
หลงัการเก็บเกี่ยว นอกจากนีเ้ทคโนโลยีตน้ทนุต ่าต่างๆ เช่น การเก็บรักษาหวัหอม อาจน ามาประยกุต์
กบัประเทศไทยได ้

 
2.3.2 ประเทศปากีสถาน 
          ประเทศปำกีสถำนเป็นประเทศอตุสำหกรรมเกษตร ที่มีพืชสวนเป็นส่วนส ำคญัและมีบทบำท 
อยำ่งยิ่งตอ่เศรษฐกิจของประเทศ โดยสำมำรถผลติผกั ผลไม้ รวมทัง้เคร่ืองเทศ ได้ประมำณ 14.5 ล้ำน 
ตนั มีเนือ้ที่ในกำรเพำะปลกูประมำณ 1.39 ล้ำนเฮคเตอร์ ทัง้นี ้สนิค้ำประมำณ 8.9% หรือรำว 1.3 ล้ำน 
ตนั ถกูสง่เป็นสนิค้ำสง่ออก และท ำรำยได้ให้กบัประเทศประมำณ 988,300 ดอลลำ่ร์ ในขณะที่ผลผลิต 
พืชสวน 791.1 ล้ำนตนัซึ่งรวมทัง้ผกัผลไม้สด ผลไม้อบแห้ง ถัว่ และเคร่ืองเทศต่ำงๆ ยงัคงน ำเข้ำจำก 
ตำ่งประเทศ คิดเป็นมลูคำ่ประมำณ 352,500 ดอลลำ่ร์ 

ส ำหรับกำรสญูเสียหลงักำรเก็บเก่ียวนัน้ ประเทศปำกีสถำนมีกำรสญูเสียอยู่ที่ 25-40% มำ 
หลำยสิบปี ในขณะที่กำรสญูเสียด้ำนคณุภำพยิ่งมีค่ำสงูกว่ำตวัเลขดงักล่ำว อย่ำงไรก็ตำม ด้วยกำร 
สนบัสนนุจำกทัง้ในและต่ำงประเทศ รัฐบำลปำกีสถำนได้ริเร่ิมวิธีกำรต่ำงๆ เพื่อที่จะปรับปรุงคณุภำพ 
ของกำรผลิตพืชสวนสด โดยค ำนึงถึงควำมปลอดภยัของผู้บริโภค กำรแข่งขนัทำงกำรตลำด และลด 
กำรสญูเสียหลงักำรเก็บเก่ียว ทัง้นี ้อตุสำหกรรมด้ำนพืชสวนของปำกีสถำนก ำลงัเผชิญกับปัญหำใน
รูปแบบต่ำงๆ โดยเฉพำะที่เก่ียวข้องกับกำรผลิต เช่น ฟำร์มขนำดเล็ก Contractual system กำรเงิน 
กำรจดักำรกำรเพำะเลีย้งที่ไม่มีคณุภำพ เป็นต้น ในสว่นปัญหำหลงักำรเก็บเก่ียวนัน้ สว่นใหญ่จะเป็น 
เร่ืองของแรงงำนที่ไม่มีทกัษะควำมช ำนำญ โครงสร้ำงพืน้ฐำน และการสอบย้อนกลบั ส ำหรับปัญหำ 
ด้ำนกำรตลำด ประกอบด้วยกำรที่ปำกีสถำนยงัไม่มีระบบกำรเช่ือมโยงกำรตลำดที่ดี กำรแข่งขนัด้ำน 
ผลผลติ กำรขำดแคลนแหลง่ผลติที่สอดคล้องกนั ควำมร่วมมือกนัของคนกลำง ซึง่ปัญหำตำ่งๆ ที่กลำ่ว
มำนี ้ล้วนต้องกำรควำมเอำใจใสอ่ยำ่งจริงจังทัง้จำกรัฐบำลและกำรอตุสำหกรรม 

ปากีสถาน มีการสูญเสียผลผลิตหลงัการเก็บเกี่ยวอยู่มาก รฐับาลและหน่วยงานจากต่างประเทศ 
ไดใ้หค้วามช่วยเหลือ อย่างไรก็ตาม เมื่อเปรียบเทียบกบัประเทศไทยแล้วปากีสถานยงัมีความจ าเป็น 
ในการพฒันาทรัพยากรมนุษย์ ซ่ึงเป็นเร่ืองจ าเป็นเร่งด่วน เพื่อให้การแก้ปัญหาหลงัการเก็บเกี่ยว 
ของปากีสถานเป็นรูปธรรมมากย่ิงข้ึน  
 
2.3.3 ประเทศเวียดนาม 
          ประเทศเวียดนำมเป็นประเทศที่กำรเกษตรกรรมมีควำมส ำคญัอย่ำงมำก โดยคิดเป็นประมำณ 
20% ของผลผลิตภัณฑ์มวลรวมในประเทศ (GDP) โดยมีพืน้ที่ส ำหรับเพำะปลูกผักและผลไม้ 
1,685,000 เฮกเตอร์ พืชผลหลกัของประเทศเวียดนำมประกอบด้วย มะเขือเทศ พริกไทย แตงกวำ ถัว่ 



หวัหอม และกระเทียม ซึ่งผลผลิตทำงกำรเกษตรเหล่ำนีม้ีควำมส ำคญัต่อทัง้กำรบริโภคในประเทศ 
รวมถึงกำรน ำเข้ำและสง่ออก ในปี 2555 ผลรวมของกำรสง่ออกรวมของผกั ผลไม้ และดอกไม้ มีมลูค่ำ
สงูกวำ่ 800 ล้ำนดอลลำ่ร์ 

อยำ่งไรก็ตำม ถึงแม้วำ่ประเทศเวียดนำมจะมีศกัยภำพในกำรสง่ออกผกัผลไม้สด กำรสญูเสีย 
หลงักำรเก็บเก่ียวยงัเป็นปัญหำหลกัอย่ำงหนึ่งในเร่ือง sustainable food และ nutritional security 
รวมถึงกำรเพิ่มขึน้ของกำรค้ำต่ำงประเทศในด้ำนผกัผลไม้ ทัง้นี ้กำรสญูเสียหลงักำรเก็บเก่ียวของ 
เวียดนำมมีประมำณ 20% ของกำรผลิต แต่ในพืชผลบำงชนิดเช่น แครอท มะเขือเทศ แตงโม แก้ว
มงักร มีกำรสญูเสียถึง 50% ซึ่งสำเหตหุลกัของกำรสญูเสียนีเ้ก่ียวข้องโดยตรงกับข้อจ ำกัดทำงด้ำน 
กำรเงิน กำรจดักำร และเทคนิคตำ่งๆ ทัง้ในด้ำนเทคนิคกำรเก็บเก่ียว สิ่งอ ำนวยควำมสะดวกต่ำงๆ ใน
กำรเก็บรักษำและกำรควบคมุควำมเย็นในสภำพอำกำศที่ไม่เหมำะสม โครงสร้ำงพืน้ฐำน ตลอดจน 
ระบบบรรจภุณัฑ์และกำรตลำด นอกจำกนี ้ปัจจยัหลกัที่ขดัขวำงกำรพฒันำของระบบกำรจดักำรหลงั 
กำรเก็บเก่ียวของประเทศเวียดนำม ประกอบด้วย ขีดควำมสำมำรถของห้องทดลองและอปุกรณ์ มีขีด 
จ ำกัด เทคโนโลยีหลงักำรเก็บเก่ียวไม่ทันสมัย ระบบคุณภำพส ำหรับพืชผกัผลไม้สดต้องได้รับกำร 
ปรับปรุง ตลอดจนกำรขำดแคลนบคุลำกรที่จะสนบัสนนุ และกำรร่วมมือกนัระหว่ำงเกษตรกร ในกำร 
แก้ไขปัญหำดงักลำ่ว รัฐบำลมีนโยบำยที่จะสนบัสนนุเกษตรกร และผู้มีสว่นร่วมด้วยวิธีกำรต่ำงๆ เช่น 
กำรให้กู้ ยืมทุนในอัตรำดอกเบีย้ต ่ำ นอกจำกนี ้ยงัมีองค์กรและบริษัทต่ำงๆ รวมถึงองค์กรในระดับ 
นำนำชำติ มำร่วมสนบัสนนุในโครงกำรตำ่งๆ เพื่อพฒันำระบบกำรบริหำรจดักำรหลงักำรเก็บเก่ียว ใน
ด้ำนตำ่งๆ นอกจำกนี ้เทคโนโลยีตำ่งๆ ได้ถกูน ำมำใช้และพฒันำอยำ่งตอ่เนื่อง เช่น กำรควบคมุ สภำพ
บรรยำกำศในกำรเก็บรักษำเพื่อยืดอำย ุ(Controlled Atmosphere : CA) กำรรักษำผลผลิตหลงักำร
เก็บเก่ียวควบคูก่บักำรควบคมุควำมเย็นและสภำวะแวดล้อม กำรใช้ heat treatment กำรเคลือบด้วย
แว๊กซ์ ไคโตซำน และ carrageenan และกำรใช้วัสดุในกำรบรรจุ  เป็นต้น เทคโนโลยีล่ำสุดที่ถูก
น ำมำใช้ ได้แก่ Cell Alive System (CAS) ซึ่งเป็นเทคโนโลยีเก่ียวกบักำรแช่แข็ง ที่สำมำรถเก็บ cell 
membrane และ tissues structure ไว้ได้ 

เวียดนามมีการใช้เทคโนโลยีต่างๆ ในการยืดอายกุารเก็บรักษาผกัผลไม้ ไม่แตกต่างจากประเทศ
ไทย ซ่ึงเทคโนโลยีใหม่ๆ หลายชนิด ยังอยู่ในระดบัห้องปฏิบติัการ การใช้งานหลกัๆ จะใช้เทคโนโลยี
พื้นฐาน อย่างไรก็ตาม การใช้เทคโนโลยีที่สนบัสนุนอุปกรณ์จากต่างประเทศ เช่น CAS อาจต้อง
พิจารณาความยัง่ยืนดว้ย 
 
2.3.4 ประเทศไต้หวัน 
         ประเทศไต้หวนัตัง้อยูใ่นเขตกึ่งเขตร้อนชืน้ถึงร้อนชืน้ ท ำให้มีควำมเหมำะสมต่อกำรเกษตรกรรม 
พืน้ที่ในกำรเพำะปลูกพืชพนัธุ์ของไต้หวันมีประมำณ 799,829 เฮกเตอร์ เป็นพืน้ที่เพำะปลกูผลไม้ 
187,934 เฮกเตอร์ ได้ผลผลติตอ่ปีประมำณ 2.7 ล้ำนตนั คิดเป็นมลูคำ่ประมำณ 88 billion NTD ผลไม้



หลกั ได้แก่ มะม่วง กล้วย ล ำไย และลิน้จ่ี ในสว่นของพืน้ที่ในกำรปลกูผกั มีพืน้ที่ประมำณ 146,588 
เฮกเตอร์ รวมทัง้พืน้ที่อนุรักษ์ ได้ผลผลิตต่อปีรำว 2.74 ล้ำนตัน คิดเป็นมูลค่ำ 61 billion 
NTD โดยมีผลผลติหลกั ได้แก่ ผกัที่มีใบมำก และ melon fruits 

ในปี 2556 กำรสง่ออกผลติผลของไต้หวนั มมีลูคำ่ 5.08 ล้ำนดอลลำ่ร์ ซึง่ใกล้เคียงกบัปี 2555 
ประเทศคูค้่ำหลกัที่ไต้หวนัสง่ออก ได้แก่ จีน ญ่ีปุ่ น ฮ่องกง อเมริกำ และเวยีดนำม ในสว่นของผกัผลไม้
สด นัน้ มีกำรสง่ออกผลไม้รำว 45,000 ตนั มลูคำ่ประมำณ 76 ล้ำนดอลลำ่ร์ ผลไม้สง่ออกหลกั ได้แก ่
สบัปะรด น้อยหนำ่ มะมว่ง กล้วย ฝร่ัง มะเฟือง ฯลฯ ในสว่นของพืชผกันัน้ สำมำรถสง่ออกได้ประมำณ 
29,000 ตนั มลูคำ่ 24 ล้ำนดอลลำ่ร์ ผลผลติที่สง่ออกหลกัๆ ได้แก่ ถัว่เหลอืง ผกักำดหอม แครอท มนั
เทศ เป็นต้น ในไต้หวนั ผลไม้สว่นใหญ่ถกูปลกูในพืน้ท่ีเลก็ๆ 

 ทัง้นี ้ในช่วงระยะ 20 ปีที่ผ่ำนมำ ผลผลิตต่ำงๆ ต้องสญูเสียระหว่ำงกำรขนสง่ เนื่องมำจำกขีด
ควำมสำมำรถทำงด้ำนโครงสร้ำงพืน้ฐำนส ำหรับกำรควบคุม กำรเก็บรักษำ ยงัไม่เพียงพอ ปัญหำ 
ส ำคญัของระบบกำรจดักำรหลงักำรเก็บเก่ียว ได้แก่ การสญูเสยีน า้หนกั การเจริญเติบโต รวมถึงขนำด
ของฟำร์มที่มีขนำดเล็กมีผลต่อประสิทธิภำพในกำรควบคุมหลงักำรเก็บเก่ียว อย่ำงไรก็ตำม ปัญหำ
ดงักลำ่วเร่ิมลดน้อยลงในช่วงไมน่ำนมำนี ้โดยกำรน ำเทคโนโลยีหลงักำรเก็บเก่ียวต่ำงๆ มำใช้ ไม่ว่ำจะ
เ ป็นระบบการลดความ ร้อนของสิน ค้ำ  การ เ ก็บสินค้าแต่ละชนิดที่ อุณหภูมิที่ เ หมาะสม 
การควบคมุปริมาณเอทิลีน การควบคมุและการดดัแปรสภาพบรรยากาศ และกำรทรีทด้วย 1-MCP 
(1-Methylcyclopropene) ได้ถูกน ำมำประยุกต์ใช้เพื่อลดกำรสูญเสียตัง้แต่ฟำร์มจนถึงผู้บริโภค  
          ส ำหรับแนวทำงในกำรพฒันำต่อไปของประเทศไต้หวนันัน้ ยงัมุ่งเน้นที่จะพฒันำวิธีกำรรักษำ 
ผลผลติหลงักำรเก็บเก่ียวให้ดียิ่งขึน้ต่อไป รวมถึงกำรพิจำรณำในด้ำนควำมปลอดภยัทำงอำหำร และ
กำรจดัท ำระบบกำรซือ้ขำยตรงระหวำ่งเกษตรกรและผู้บริโภคให้มีประสทิธิภำพมำกยิ่งขึน้ 

 ไต้หวนัมีพื้นที่ในการเพาะปลูกไม่มาก แต่มีการจัดการอย่างดีเยี่ยม มีการตดัแต่งทรงพุ่มให้มี 
ขนาดไม่สูง สามารถเก็บผลผลิตง่าย ท าใหก้ารสูญเสียหลงัการเก็บเกี่ยวนอ้ย ระบบ GAP ของไต้หวนั 
เป็นที่ยอมรับของตลาดต่างประเทศ นอกจากนี้ มีการสอบย้อนกลบัผลิตผลโดยใช้โค้ด 2 มิติ ซ่ึงควร 
น ามาใช้เป็นแบบอย่างส าหรบัประเทศไทยใหก้วา้งขวางย่ิงข้ึน 
 
2.3.5 ประเทศอหิร่าน 
          ประเทศอิหร่ำนตัง้อยู่ในเขตกึ่งร้อนชืน้ถึงร้อนชืน้ ท ำให้สำมำรถปลกูผลิตผลทำงกำรเกษตร ได้
ทกุฤดกูำล มีพืน้ที่ทัง้หมด 1,650,000 ตร.กม. เป็นพืน้ที่เพำะปลกูผลไม้ 2.6 ล้ำนเฮคเตอร์ และพืน้ที่ 
ปลกูผกั 0.87 ล้ำนเฮกเตอร์ มีผลติผลทำงกำรเกษตรรวมมำกกว่ำ 120 ล้ำนตนั โดยในแต่ละปี อิหร่ำน 
สำมำรถผลติผกัและผลไม้ได้ประมำณ 40 ล้ำนตนั ซึ่งกลำ่วได้ว่ำอิหร่ำนเป็นประเทศหลกั 1 ใน 5 ของ
โลกที่ผลิตผักและผลไม้สงูสดุ ทัง้นี ้ผกัที่ผลิตได้มำกที่สดุ ได้แก่ มะเขือเทศ มนัฝร่ัง หวัหอม แตงกวำ 
และเมลอน ในขณะที่ผลไม้ ได้แก่ ส้ม องุ่น อินทผลมั 



          อยำ่งไรก็ตำม กำรสญูเสยีของผลผลติเหลำ่นีค้ิดเป็นประมำณ 30% หรือเทียบเทำ่กบั 25% ของ
รำยได้จำกกำรสง่ออกน ำ้มนั โดยที่กำรสญูเสียเหลำ่นีเ้กิดขึน้ในทกุๆ ขัน้ตอน ตัง้แต่กำรผลิต กำรเก็บ
เก่ียว และหลงักำรเก็บเก่ียว 
          วิธีกำรและนวตักรรมต่ำงๆ ได้ถกูน ำมำใช้เพื่อลดกำรสญูเสียเหลำ่นี ้ไม่ว่ำจะเป็นโดยเกษตรกร 
และครอบครัว ผู้ ผลิต ผู้ ค้ำ และกำรบริหำรจัดกำรของรัฐ ในขัน้ตอนกำรผลิตนัน้ สำมำรถป้องกัน  
ปัญหำกำรสูญเสียโดยวิธีกำรต่ำงๆ เช่น กำรคัดเลือกที่เหมำะสม ควำมเข้มของแสงที่เหมำะสม 
ปริมำณน ำ้ที่เพียงพอต่อกำรผลิต ควำมสมดุลของสำรอำหำรและกำรเก็บเก่ียวพืชผลในฤดูกำลที่ 
เหมำะสม ส ำหรับในขัน้ตอนหลงักำรเก็บเก่ียวนัน้ เช่น กำรบรรจุที่เหมำะสมและทนัสมยั ถกูใช้ในบำง 
ผลผลติเทำ่นัน้  
 
2.3.6 ประเทศศรีลังกา 
          ประเทศศรีลงักำเป็นเกำะหนึ่งในเขตร้อนชืน้ โดยมีเขตพืน้ที่ทำงเกษตรกรรมที่ต่ำงกนั 24 เขต 
และมีฤดูฝน 2 ฤดู ซึ่งท ำให้ประเทศศรีลังกำมีควำมสำมำรถในกำรผลิตผักและผลไม้  ได้อย่ำง 
หลำกหลำย โดยสว่นใหญ่แล้ว ผกัและผลไม้หลกัจะถกูผลติโดยผู้ผลติขนำดเล็ก และถกูสง่ไปยงัตลำด 
ท้องถ่ินในประเทศเป็นหลัก ทัง้นี ้ห่วงโซ่กำรตลำดของผักและผลไม้ในประเทศศรีลงักำ มีควำม 
แตกตำ่งหลำยประเภท ทัง้ด้ำนผู้ผลติ ผู้ เก็บ ผู้ ค้ำสง่ ผู้ ค้ำปลกี และผู้บริโภค 
          ส ำหรับกำรสญูเสยีหลงักำรเก็บเก่ียว และกำรเสื่อมของคณุภำพนัน้ เกิดขึน้ในทกุๆ ขัน้ตอนของ 
กำรตลำด ซึง่มีสำเหตหุลกัๆ มำจำกกำรน ำเอำเทคโนโลยีที่ไม่เหมำะสมมำใช้ทัง้ก่อนและหลงักำรเก็บ
เก่ียว จำกกำรศกึษำเมื่อไมน่ำนมำนี ้แสดงให้เห็นวำ่ กำรสญูเสยีหลงักำรเก็บเก่ียวในเชิงปริมำณ ในผกั
และผลไม้ของประเทศศรีลงักำนัน้อยู่ที่ประมำณ 30-40% โดยกำรสญูเสียในผกัอยู่ระหว่ำง 16-40% 
และในผลไม้อยู่ระหว่ำง 30-40% นอกจำกนี ้กำรจัดกำรหลงักำรเก็บเก่ียวที่ไม่ถูกต้อง เช่น กำรเก็บ
เก่ียวในขณะที่ผลิตผลยงัไม่สกุเต็มที่ กำรควบคมุที่ไม่เหมำะสม บรรจุภณัฑ์ที่ไม่เหมำะสม กำรขนสง่ 
รวมทัง้สิ่งอ ำนวยควำมสะดวกต่ำงๆ ในกำรจัดเก็บเหล่ำนี  ้เป็นเหตุผลส ำคัญของกำรสูญเสีย 
          ปัจจยัที่ส ำคญัอีกประกำรหนึ่ง คือ ห่วงโซ่อปุทำน ที่ใช้ในกำรกระจำยผกัและผลไม้ไปยงัตลำด 
ท้องถ่ินต่ำงๆ ไม่ได้ใช้ระบบห่วงโซ่เย็น ในขณะที่ห้ำงร้ำนหรือ supermarket ต่ำงๆ  น ำระบบห่วงโซ่ 
ควำมเย็นมำใช้ ตัง้แต่ระดบัศนูย์กำรเก็บในสว่นภมูิภำค ไปจนถึงร้ำนขำยสินค้ำในโรงงำน นอกจำกนี ้
ตลำดกำรสง่ออกบำงสว่นได้น ำระบบหว่งโซ่ควำมเย็นมำใช้ด้วยเช่นกนั อยำ่งไรก็ตำม เมื่อเปรียบเทียบ 
กบัปริมำณผกัและผลไม้ที่ผลติได้ในประทศแล้ว กำรใช้ระบบจดักำรโดยห่วงโซ่ควำมเย็น ยงัไม่เป็น ที่
นิยมมำกนกั 

ในสว่นของแนวทำงในกำรพฒันำนัน้ รัฐบำลศรีลงักำได้พยำยำมที่จะพฒันำระบบห่วงโซ่ควำม 
เย็น โดยกำรน ำระบบหว่งโซ่สิง่อ ำนวยควำมสะดวกในระบบหว่งโซค่วำมเยน็มำใช้กบัตลำดสง่ออก เช่น 
กำรส่งออกผกักำดหอม ice-burg ไปยงัประเทศในยโุรป นอกจำกนี ้รัฐบำลยงัได้ลดภำษีกำรน ำเข้ำ
ส ำหรับรถขนส่งที่มีระบบท ำควำมเย็นอีกทำงหนึ่ง อย่ำงไรก็ตำม กำรพฒันำระบบห่วงโซ่ สิ่งอ ำนวย



ควำมสะดวกในระบบหว่งโซค่วำมเย็นของศรีลงักำนัน้ ยงัคงมีขีดจ ำกดัส ำหรับผกัและผลไม้ ที่จะสง่ไป
ขำยใน supermarket เทำ่นัน้ กำรน ำไปใช้ในตลำดท้องถ่ินยงัคงเป็นไปได้ยำก 

 ระบบห่วงโซ่ความเย็นทีใ่ช้ในศรีลงักา มีการใช้หลกัๆ ในผลิตผลเพือ่การส่งออกคล้ายกบัประเทศ 
ไทย อย่างไรก็ตาม มาตรการลดภาษีน าเข้าระบบขนส่งที่มีระบบท าความเย็นของรัฐบาล เป็นส่ิง 
สนบัสนนุทีช่่วยส่งเสริมใหห่้วงโซ่ความเย็นมีการใช้งานทีก่วา้งขวางย่ิงข้ึน 
 
2.3.7 ประเทศ สปป. ลาว 
          ประเทศลำวเป็นประเทศเกษตรกรรม โดยมีขนำดพืน้ท่ีประมำณ  236,800 ตร.กม. มีประชำกร
เกินกวำ่ 6 ล้ำนคน ด้วยลกัษณะของที่ตัง้ที่อยูต่รงใจกลำงของภมูิภำคของแหลมอินโดจีน ประเทศลำว
สำมำรถมีบทบำทท่ีส ำคญัทำงยทุธศำสตร์ในด้ำนกำรค้ำผลผลติทำงกำรเกษตรในภมูิภำคนี ้

ในสว่นของกำรสญูเสียหลงักำรเก็บเก่ียวของผลผลิตทำงกำรเกษตรนัน้ นบัเป็นปัญหำที่ส ำคญั 
ในกำรพฒันำประเทศ โดยมีคำ่เฉลีย่ประมำณ 20 – 25% และยงัเป็นปัญหำที่เกิดขึน้มำอย่ำงยำวนำน 
ดงันัน้ เทคโนโลยีหลงักำรเก็บเก่ียวจึงมีควำมส ำคญัมำกต่อกำรลดกำรสญูเสียหลงักำรเก็บเก่ียว ทัง้นี ้
กำรสญูเสยีหลงักำรเก็บเก่ียวของประเทศลำว คิดเป็นมลูคำ่ประมำณ 42.5 ล้ำนดอลลำ่ร์ โดยมีสำเหตุ 
ส ำคญัของกำรสญูเสยี แยกตำมพืชผลที่ส ำคญั เช่น 
          -มะเขือเทศ มีสำเหตจุำกกำรบรรจหุีบหอ่ที่ไมเ่หมำะสม กำรสญูเสยีระหวำ่งเก็บเก่ียว กำรขนสง่ 
สิง่อ ำนวยควำมสะดวกและโครงสร้ำงที่ไมเ่หมำะสม 
          -ถัว่ฝักยำว มีสำเหตุจำกกำรขำดควำมสำมำรถทำงกำรขำย กำรบรรจุที่ไม่เหมำะสม กำรเน่ำ 
เสยี ควำมเสยีหำยระหวำ่งกำรขนสง่ 
          -แตงกวำ มีสำเหตจุำก กำรเนำ่เสยี โรคพืช อำกำศชืน้ระหวำ่งเก็บเก่ียว กำรสญูเสียระหว่ำงเก็บ
เก่ียว 

-พริก มีสำเหตุจำกกำรเน่ำเสีย โรคพืช อำกำศร้อนระหว่ำงเก็บเก่ียว กำรสญูเสียระหว่ำงเก็บ
เก่ียวและกำรขนสง่ กำรบรรจหุีบหอ่ที่ไมเ่หมำะสม กำรเก็บท่ีมีควำมชืน้สงู 
 ส ำหรับกำรปรับปรุงและพฒันำรวมทัง้เทคโนโลยีที่ถกูน ำมำใช้ในกำรลดกำรสญูเสียหลงักำรเก็บ
เก่ียว ในประเทศลำวนัน้ ได้มีกำรพฒันำในหลำยๆ ด้ำน เช่น 
           -กำรเพิ่มประสทิธิภำพของอำคำรให้มีขีดควำมสำมำรถและสิ่งอ ำนวยควำมสะดวกต่ำงๆ มำก
ขึน้ เช่น เพิ่มขีดควำมสำมำรถของห้องปฏิบตัิกำร กำรจดัหำอปุกรณ์และเคร่ืองมือต่ำงๆ กำรพฒันำขีด
ควำมสำมำรถของก ำลงัคน 

-กำรค้นคว้ำวิจยัและพฒันำ (R & D Programs) ได้ถกูน ำมำใช้อย่ำงแพร่หลำยตัง้แต่ระบบกำร 
คดัเลอืก และกำรทดสอบผลิตภณัฑ์ ไปจนถึงกำรพฒันำเทคโนโลยีหลงักำรเก็บเก่ียวเพื่อยืดอำย ุโดย 
มุง่เน้นกำรใช้เทคโนโลยีที่ไมยุ่ง่ยำกและมีรำคำไมส่งูนกั 



-โปรแกรมกำรฝึกส ำหรับผู้มีสว่นเก่ียวข้องในห่วงโซ่กำรผลิตและกำรสนบัสนนุของกลุม่ที่เก่ียว 
ข้องตำ่งๆ 

-ข้อมูลและกำรสื่อสำร มีกำรประชำสมัพนัธ์และเผยแพร่ควำมรู้ และประสบกำรณ์ต่ำงๆ เพื่อ  
สร้ำงโอกำสในกำรพฒันำตอ่ไป 

-กำรร่วมมือและกำรประสำนงำนของหน่วยงำนต่ำงๆ เช่น มหำวิทยำลยั สถำบนักำรค้นคว้ำ  
วิจยั ตลอดจนองค์กรภำคเอกชนตำ่งๆ 

 เมื่อเปรียบเทียบกบัประเทศไทยแล้ว ประเทศสปป.ลาว ยงัมีความต้องการในด้านโครงสร้าง 
พืน้ฐาน การผึกอบรมและความร่วมมือกบัหน่วยงานต่างประเทศมากกว่าประเทศไทย 
 
2.3.8 ประเทศฟิจ ิ
         ประเทศฟิจิ เป็นประเทศหมูเ่กำะตัง้อยูร่ะหวำ่งฮำวำยและประเทศนิวซีแลนด์ มีเกำะทัง้หมด 332 
เกำะ มีพืน้ท่ีทัง้หมดประมำณ 18,270 ตร.กม. แตใ่ช้ได้เพียง 10.95% สภำพภมูิอำกำศของประเทศฟิจิ
มีควำมแตกตำ่งกนัตำมแตล่กัษณะที่ตัง้ของหมูเ่กำะ รวมทัง้ปรำกฏกำรณ์ตำมธรรมชำติตำ่งๆ เช่น เอล
นิโน ่(El Nino) ซึง่เกิดขึน้ทกุๆ 2-7 ปี และโดยทัว่ไปแล้ว จะมีลกัษณะร้อนชืน้ และมีฝนประมำณ 70% 
ในแตล่ะปี กำรเกษตรกรรมในประเทศฟิจิเคยเป็นสว่นส ำคญัทำงเศรษฐกิจของประเทศ และในปัจจบุนั
คิดเป็นมลูคำ่ประมำณ 8.9% ของมลูคำ่ผลติภณัฑ์มวลรวมของประเทศ (GDP) ชำวฟิจิประมำณ 75% 
เคยท ำงำนในด้ำนท่ีเก่ียวข้องกบัเกษตรกรรม แตไ่ด้เปลีย่นมำท ำงำนด้ำนอตุสำหกรรม กำรบริกำรมำก
ขึน้  ในส่วนของกำรน ำเ ข้ำและส่งออกในปัจจุบัน ฟิจิยังมีกำรน ำเ ข้ำ  มำกกว่ำกำรส่งออก 
          ในสว่นของพืชสวนซึง่ประกอบไปด้วยผกัและผลไม้นัน้ คิดเป็น 47% ของ GDP ทำงกำรเกษตร 
และนบัวำ่เป็นเพียงสว่นเดียวของสนิค้ำทำงกำรเกษตรทัง้หมดที่มีมลูค่ำกำรสง่ออกเพิ่มมำกขึน้ โดยมี 
มลูคำ่ทัง้สนิค้ำสดและแปรรูปคิดเป็น 18% ในขณะท่ีสนิค้ำด้ำนอื่นๆ ทำงกำรเกษตรมีกำรสง่ออกลดลง 
ส ำหรับสถำนกำรณ์ปัจจบุนัในสว่นของพืชสวนนัน้ ยงัมีหลำยๆ ภำคสว่นด ำเนินกำรในด้ำนยทุธศำสตร์ 
และกำรพฒันำตำ่งๆ เพื่อท่ีจะเอำชนะข้อจ ำกดัที่มีอยู่ 
          ส ำหรับเทคโนโลยีที่ถกูน ำมำใช้ภำยหลงักำรเก็บเก่ียวนัน้ Nature’s Way Co-operative ได้ถกู 
จดัตัง้ขึน้เพื่อจดักำรเก่ียวกับกำรกักกนัพืชผกัผลไม้ในนำมอตุสำหกรรมกำรส่งออกผกัและผลไม้ของ 
ประเทศฟิจิ โดย Nature’s Way Cooperative นี ้ได้รวบรวมศกัยภำพและขีดควำมสำมำรถที่ส ำคญั 
ของฟิจิ เพื่อจะเป็นผู้ ค้ำสง่ออกที่ส ำคญัตอ่ไป    

 ฟิจิ  มีข้อจ ากัดด้านภูมิประเทศและสภาวะแวดล้อม เนื่องจากเป็นหมู่เกาะ ดงันัน้การท าการ 
เกษตรจึงค่อยๆ ลดลง จึงมีความจ าเป็นอย่างย่ิงที่จะต้องลดการสูญเสีย เพื่อให้มีอาหารเพียงพอ 
ต่อการบริโภคและลดการส่งออก 
 

2.3.9 ประเทศฟิลิปปินส์ 



       ประเทศฟิลปิปินส์เป็นประเทศหมูเ่กำะ ประกอบด้วย 7,107 เกำะ มีพืน้ที่ส ำหรับกำรเกษตรกรรม 
9.671 ล้ำนเฮกเตอร์ ผลผลิตทำงกำรเกษตรคิดเป็นประมำณ 10% ของผลิตภณัฑ์มวลรวมภำยใน 
ประเทศ (พ.ศ.2556) ซึ่งส่วนใหญ่เป็นพืชเศรษฐกิจถึง 50% และท ำให้มีกำรจ้ำงงำนกับประชำชน 
ฟิลปิปินส์ ประมำณ 38 ล้ำนคน ผกัและผลไม้หลกัประกอบด้วย มะพร้ำว อ้อย กล้วย สบัปะรด กำแฟ 
มะม่วง ยำสบู อะบำคำ ถั่ว มะม่วง มนัส ำปะหลงั มนัเทศ มะเขือเทศ กระเทียม หวัหอม กะหล ่ำปล ี
มะเขือยำว มะนำว (calamansi) และยำง โดยที่กล้วยและสบัปะรดเป็นผลไม้ที่มีกำรส่งออกสงูสดุ 
       กำรประมำณกำรสญูเสียหลงักำรเก็บเก่ียวในประเทศฟิลิปปินส์  ส ำหรับผลไม้คิดเป็น 28% และ 
ในผกั 42% และมีเทคโนโลยีหลงักำรเก็บเก่ียวที่หลำกหลำยส ำหรับผกัผลไม้ประเภทต่ำงๆ ที่สำมำรถ 
น ำมำใช้ได้ อย่ำงไรก็ตำม เทคโนโลยีกำรใช้น ำ้ร้อนในกำรก ำจดัโรค (Hot Water treatment : HWT) 
เพื่อท่ีจะลดอบุตัิกำรณ์และควำมรุนแรงจำกโรค anthracnose และโรค stem – end rot โดยเฉพำะ ใน
มะม่วง “คำรำบำว” (Carabao) ที่ส่งออกไปยังประเทศญ่ีปุ่ น เกำหลี  ฮ่องกง และจีน 
        ภำยใต้โครงกำรช่ือ “กำรพฒันำระบบคณุภำพตำมควำมต้องกำรของผู้บริโภคผ่ำนกำรวิเครำะห์ 
หว่งโซค่ณุคำ่ของมะละกอ ‘Solo’” ได้ถกูน ำมำแสดงถึงนวตักรรมในกำรค้นคว้ำวิจยัหลงักำรเก็บเก่ียว 
ส ำหรับผลไม้ ในกำรค้นคว้ำนี ้ได้ใช้วิธีกำรทำงหว่งโซค่ณุคำ่ ดงันี ้
       1.กำรวำงแผนด้ำนวสัด ุข้อมลู และกำรด ำเนินกำรท่ีเก่ียวเนื่องเช่ือมโยง 

2.ควำมเข้ำใจถึงควำมพอใจของผู้บริโภค ผ่ำนกำรอภิปรำยกลุ่ม และกำรส ำรวจผู้บริโภคอย่ำง  
เป็นทำงกำร 
3.กำรระบถุึงโอกำสในกำรพฒันำเพื่อท่ีจะบรรลถุึงสถำนะท่ีต้องกำรของหว่งโซค่ณุคำ่ 
4.กำรเสริมสร้ำงควำมสำมำรถผำ่นกิจกรรมกำรฝึกตำ่งๆ 
5.กำรวิเครำะห์ประสทิธิภำพ 
กำรพฒันำระบบหลงักำรเก็บเก่ียวของประเทศฟิลิปปินส์ยังมีเป็นเพียงบำงส่วน เนื่องจำกสิ่ง 

สนบัสนนุส ำหรับกำรค้นคว้ำและวิจยัในด้ำนหลงักำรเก็บเก่ียวยงัมีข้อจ ำกดัและยงัไม่ยัง่ยืน ควำมต่อ 
เนื่องของกำรผลิต – กำรกระจำยสินค้ำ ควำมสมคัรใจที่จะใช้มำตรฐำนควบคุมคุณภำพ และระบบ 
กำรสนบัสนุนกำรตลำดที่ไม่ดีนกั นอกจำกนี ้กำรแทรกแซงจำกกฎ ระเบียบต่ำงๆ ยงัเป็นข้อจ ำกัดที่
ขดัขวำงกำรพฒันำ รวมถึงกำรขำดแคลนสิ่งอ ำนวยควำมสะดวกของระบบหลงักำรเก็บเก่ียวในกำร 
พฒันำในส่วนท้องถ่ิน ซึ่งสิ่งต่ำงๆ เหล่ำนี ้เกิดขึน้ระหว่ำงกำรวิเครำะห์ห่วงโซ่คุณค่ำของมะละกอ 
อย่ำงไรก็ตำม กำรเข้ำถึงกำรตลำดทัง้ภำยในประเทศและกำรส่งออก เป็นส่วนส ำคัญส่วนหนึ่งใน 
โครงกำรผำ่นควำมพยำยำมในกำรร่วมมือกนัของทีมโครงกำร องค์กรปกครองสว่นท้องถ่ิน และ GEM 
program of USAID ส ำหรับในด้ำนของกำรค ำนึงถึงสิ่งแวดล้อม ควำมปลอดภยั และควำมเช่ือถือได้
ของห่วงโซ่อปุทำนผกัและผลไม้สดนัน้ ในปัจจุบนั ประเทศฟิลิปปินส์ได้จดัให้มี ระบบควบคุมอำหำร
แห่งชำติ (National Food Control System) ซึ่งมีจุดประสงค์ที่จะคุ้มครองผู้บริโภค กำรเพิ่มขึน้กำร
เข้ำถึงตลำดผลผลติทำงกำรเกษตรในตลำดท้องถ่ิน และตลำดตำ่งประเทศ และกำรเพิ่มควำมสำมำรถ
เกษตรกรในกำรตอบสนองตอ่ผู้บริโภคเก่ียวกบัข้อพิจำรณำทำงด้ำนควำม 



ปลอดภัยและคุณภำพอำหำร โดยมำตรฐำนของส ำนักกำรเกษตรและกำรประมง (Bureau of 
Agriculture and Fisheries Standards) นอกจำกนี ้มีกำรใช้มำตรฐำนรับรองควำมปลอดภยัและ 
คณุภำพในกำรผลติอำหำร เช่น GAP, GMP, HACCP, และ Philippine GAP ส าหรับผกัและผลไม้ 

 ปัญหาและการสูญเสียหลงัการเก็บเกี่ยวของฟิลิปปินส์มีความคล้ายคลึงกับประเทศไทย ซ่ึง 
ผลผลิตหลกัของประเทศมีความคล้ายคลึงกบัของประเทศไทย ฟิลิปปินส์มีการศึกษา supply chain 
management ส าหรบัมะละกอเป็นอย่างดี 
 
2.3.10 ประเทศอินโดนีเซีย 
       ในประเทศอินโดนีเซีย มีกำรพฒันำกำรเกษตรกรรมเพื่อตอบสนองตอ่ควำมต้องกำรทัง้ในประเทศ 
และกำรส่งออก ผลไม้ซึ่งเป็นหนึ่งในสินค้ำโภคภณัฑ์ ได้ถกูมุ่งเน้นในด้ำนกำรผลิตอำหำรที่ให้คุณค่ำ 
ทำงอำหำรสูงเพื่อสุขภำพเป็นหลัก ผลิตผลของผลไม้นัน้ส่วนใหญ่ขึน้อยู่กับสภำพทำงธรรมชำติ 
โดยรอบ เช่น ฝน กระแสลม ฯลฯ ซึ่งจะสง่ผลต่อช่วงเวลำกำรเก็บเก่ียวที่ได้รับอิทธิพลจำกฤดกูำลทำง
ธรรมชำติ กำรควบคุมและบริหำรจัดกำรด้ำนหลงักำรเก็บเก่ียวของผลไม้นัน้เพิ่งเกิดขึน้มำไม่นำนนี ้ 
โดยจะแก้ปัญหำต่ำงๆ ที่เก่ียวข้อง เช่น กำรสูญเสียของผลผลิต กำรแข่งขันในเร่ืองมำตรฐำนของ 
คณุภำพที่ยงัมีน้อย และกำรรับประกันคณุภำพ  ทัง้นี ้ในกำรแก้ไขปัญหำเก่ียวกับผลไม้สดหลงักำร 
เก็บเก่ียวดงักลำ่ว ได้น ำแนวควำมคิดในเร่ือง Critical Control Point มำใช้ เนื่องจำกมีข้อจ ำกดัเกิดขึน้ 
หลำยประกำร เช่น เกษตรกรมีแรงจงูใจต ่ำและมีควำมตระหนกัรู้น้อยเก่ียวกบักำรผลิตให้ได้ผลผลิต ที่
มีคณุภำพ กำรบริหำรจดักำรด้ำนสิ่งอ ำนวยควำมสะดวกและกำรช่วยเหลือไม่เพียงพอ เมื่อใช้วิธีกำร
ตำมปกติ นอกจำกนีเ้กษตรกรยงัไมไ่ด้รับกำรช่วยเหลอืในด้ำนนีอ้ยำ่งเต็มที่ 
       ในทำงตรงข้ำม ควำมต้องกำรและสถำนกำรณ์ด้ำนกำรตลำดมีกำรเคลื่อนไหวอย่ำงมีนยัส ำคญั 
และยังต้องกำรผลผลิตที่มีคุณภำพสูงอีกมำก แนวควำมคิดดังกล่ำวเป็นควำมหวังที่จะท ำให้เกิด  
ผลประโยชน์ต่อระบบเกษตรกรรม เพรำะมีกำรคำดกำรณ์ว่ำองค์กรและบคุคลที่เก่ียวข้องจะสำมำรถ 
บริหำรจดักำรด้ำนหลงักำรเก็บเก่ียวได้อยำ่งถกูต้องมำกขึน้ ลดอตัรำกำรวำ่งงำน เพิ่มแหลง่ผลิตผลที่มี  
คณุภำพ และเพิ่มควำมเช่ือมัน่ให้กบัผู้บริโภค และพฒันำกำรเข้ำถึงของกำรตลำด 
       กำรศึกษำเก่ียวกับกำรสูญเสียหลงักำรเก็บเก่ียว ได้ศึกษำเก่ียวกับมังคุด มะม่วง และส้มใน 
หลำยๆ พืน้ที่ กำรศึกษำเหลำ่นีแ้สดงให้เห็นว่ำกำรสญูเสียคณุภำพของมงัคุดคิดเป็น 15-27%, กำร
สญูเสียในมะม่วงคิดเป็น 30-60% และกำรสญูเสียในส้มประมำณ 5-10% ระหว่ำงกำรขนสง่ ซึ่งกำร
สญูเสยีเหลำ่นีม้ีผลสว่นใหญ่มำจำกสภำพภมูิอำกำศ และขัน้ตอนกำรบริหำรจดักำร 

 ปัญหาและการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของอินโดนีเซียมีความคล้ายคลึงกับประเทศไทย 
ซ่ึงจ าเป็นจะตอ้งดูเร่ืองการบริหารจดัการทีเ่หมาะกบัภูมิประเทศและสภาพอากาศของประเทศนัน้ๆ 

 
2.3.11 ประเทศกัมพูชา 



       ประเทศกมัพูชำมีสินค้ำทำงกำรเกษตรที่มีศกัยภำพสงูหลำยชนิด ได้แก่ ข้ำว ยำง มนัส ำปะหลงั 
ข้ำวโพด และถั่วเหลือง ซึ่งปลกูในหลำยๆ พืน้ที่ในจังหวดั ประเจียนเบียนเจย พระตะบอง กัมปงจัม 
เสียมเรียบ และไพลิน จำกข้อมูลของกระทรวงกำรเกษตร ป่ำไม้ และกำรประมง แสดงให้เห็นว่ำ  
ผลผลิตสทุธิของข้ำวคิดเป็นประมำณ 2.528 ตนัต่อเฮกเตอร์  ซึ่งมีมูลค่ำต ่ำกว่ำประเทศเพื่อนบ้ำน 
อย่ำงประเทศเวียดนำม หรือประเทศไทย ทัง้นี ้เป็นเพรำะเกษตรกรของกัมพูชำส่วนใหญ่ไม่นิยม ใช้
ปุ๋ ยเคมีในกำรเพำะปลูก นอกจำกนี ้มูลค่ำผลิตภณัฑ์มวลรวมภำยในประเทศ (GDP) ในส่วนของ 
กำรเกษตรมีมลูคำ่ 31.6% ในขณะท่ีภำคบริกำรสงูถึง 38.5% ในปี 2556 
       ในปี 2558 MAFF ได้ให้พนัธะสญัญำในกำรสง่ออกข้ำว โดยมีเป้ำหมำย 1 ล้ำนตนั ซึ่งในทำงสถิติ 
แล้ว ประเทศกมัพชูำสง่ออกข้ำวได้เพียง 0.5 ล้ำนตนัในปี 2557 ซึง่เป็นข้ำวออร์แกนิคเพียงแค่ 670 ตนั 
นอกจำกนี ้ยงัไมม่ีข้อมลูอย่ำงเป็นทำงกำรเก่ียวกบักำรน ำเข้ำผกัผลไม้สดมำยงักมัพชูำ แต่ MAFF ได้
คำดกำรณ์วำ่มีกำรบริโภคผกัรำว  200 ตันต่อวัน ซึ่งเป็นปริมำณที่ค่อนข้ำงสูงส ำหรับกำรน ำเข้ำ 
อย่ำงไรก็ตำม ยังไม่มีกำรค้นคว้ำวิจัยเก่ียวกับกำรน ำเ ข้ำและส่งออกผักผลไม้สดในเชิงพำณิชย์ 
มีกรณีศึกษำของ Svay Rieng Agriculture Cooperative (SAC) ที่ผลิตผกัออร์แกนิคไปยงั AEON 
ซุปเปอร์มำร์เก็ตในเมืองพนมเปญ โดย SAC ได้ก่อตัง้ขึน้และจดทะเบียนกบักระทรวงเกษตร ป่ำไม้ 
และประมง เมื่อวนัที่ 21 ตลุำคม 2554 และได้รับกำรสนบัสนุนจำกองค์กร IVY จุดประสงค์ของกำร
จดัตัง้องค์กรนี ้ก็เพื่อเพิ่มคณุค่ำควำมเป็นอยู่และเพิ่มรำยได้จำกผลิตภณัฑ์ผกั และผลิตภณัฑ์เกษตร
อื่นๆ และเมื่อไม่นำนมำนี ้SAC สำมำรถผลิตผกัสดได้ประมำณ 6 ตนัต่อเดือนและส่งไปยงัตลำดใน
พนมเปญและบำเวท ในช่วงระหว่ำงของห่วงโซ่กำรผลิต มีกำรท ำข้อตกลงร่วมกับตลำด AEON ซึ่ง
ควำมร่วมมือได้เร่ิมต้นโดยกำรพฒันำกำรขนสง่ทำงเรือเป็นอนัดบัแรก เนื่องจำกเกิดควำมไม่พอใจจำก
ลกูค้ำที่ปฏิเสธผลติภณัฑ์ผกั และควำมลำ่ช้ำในกำรขนสง่ 
       เมื่อพิจำรณำในประเด็นดงักลำ่วโดยละเอียด จึงเร่ิมมีกำรบรูณำกำรและคิดนวตักรรมใหม่ๆ โดย
ใช้ ระบบ zero cooler system เพื่อร่นระยะเวลำตัง้แต่หมู่บ้ำนจนถึงกำรเก็บรักษำ โดยมุ่งเน้นในเร่ือง
ของคณุภำพและควำมปลอดภยั ซึ่งมีแผนกำรจดักำรที่เก่ียวข้องหลำยอย่ำง เร่ิมจำกกำรปฏิบตัิตำม
คู่มือ IP ซึ่งต้องถูกส่งถึงเกษตรกร ในเร่ืองต่อมำ เกษตรกรต้องร่วมกับขัน้ตอนต่ำงๆ ภำยใต้ควำม
ร่วมมือกนัเพื่อให้งำนบรรลผุล ประกำรท่ี 3 SAC ยงัต้องกำรกำรสนบัสนนุจำกรัฐบำล ไม่เพียงแต่เร่ือง
เงินทนุเทำ่นัน้ ยงัรวมถึงกำรสนบัสนนุทำงเทคนิคทัง้กำรผลติผกัและกำรบรรจุภณัฑ์ นอกจำกนี ้ห่วงโซ่
กำรผลิตและกำรตลำดควรจะให้ควำมส ำคญักับศกัยภำพของตลำดและกำรร่วมมือกัน รวมถึงกำร
เข้ำถึงกำรผลิตผกัออร์แกนิคไปยงัตลำดผลิตภัณฑ์ออร์แกนิค และสดุท้ำยรัฐบำลและองค์กร NGO 
ควรให้กำรรับรองผลติภณัฑ์ออร์แกนิค เพื่อสง่เสริมผลติภณัฑ์ออร์แกนิคในประเทศ  

 กมัพูชามีข้าวเป็นผลผลิตหลกั มีข้อมูลเกี่ยวกบัผกัและผลไม้ค่อนข้างนอ้ย และข้อมูลการน าเข้า 
ส่งออกผกัผลไม้มีค่อนข้างจ ากดั อย่างไรก็ตาม กมัพูชามีความพยายามที่จะพฒันา ปรับปรุงการผลิต 



ผกัอินทรีย์ การผลิตที่มีคุณภาพและลดการสูญเสียโดยการใช้เทคโนโลยีขั้นต ่ า (Minimum 
Technology)  
 

2.4 เนือ้หำ/องค์ควำมรู้ที่ได้จำกกำรศกึษำดงูำนแตล่ะแหง่ (ถ้ำมี) พร้อมแนบภำพประกอบ 
ในการเข้าร่วมอบรมครัง้นี ้ได้เยี่ยมชมสถานประกอบการ 2 แหง่ ได้แก ่
2.4.1 Hankuan fruit and vegetable production 

 จำกกำรศกึษำดงูำน ทำงกลุม่เกษตรกรได้ท ำกำรผลิตผกัตำมหลกั GAP ของไต้หวนั ซึ่งบนบรรจุ
ภัณฑ์มี QR code ผู้ บริโภคสำมำรถทรำบข้อมูลเก่ียวกับกำรผลิตและกำรแปรรูปผักได้จำก 
application บน smartphone 

 

 

รูปท่ี 1 กระบวนการตดัแตง่และบรรจผุกับุ้ง 

 
 



 
 

รูปท่ี 2 QR code บนบรรจภุณัฑ์ 

 

 
 

รูปท่ี 3 การอา่น QR code บนบรรจภุณัฑ์ด้วยโปรแกรมบน smartphone 
 

2.4.2. Yin Chan International Develop Co. 
       จากการศกึษาดงูานบริษัทสง่ออกผลไม้ บริษัทรับผลไม้จากสวนท่ีได้ท าสญัญากนัก่อนหน้า 



แล้วท าการตรวจสอบคณุภาพ บรรจ ุและสง่ออก นอกจากนีย้งัท าการผลติผลไม้อบแห้ง โดยใช้ 
ผลไม้ที่อยูใ่นเกรดที่ไมีสามารถสง่ออกได้อีกด้วย 

 

 
 

รูปท่ี 4 ฝร่ังจากสวนที่ป้อนเข้ามาในโรงงาน 
 

 
 

รูปท่ี 5 การตรวจสอบคณุภาพและบรรจ ุ
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รูปท่ี 6 เก็บรักษาในห้องเย็นก่อนการขนสง่ 

 
 

 
 

รูปท่ี 7 ผลไม้อบแห้ง 
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2.5 เนือ้หำ/องค์ควำมรู้ที่ได้จำกกำรเข้ำร่วมกิจกรรมกลุม่ (Group Discussion) 

จากการท ากิจกรรมกลุ่ม ซึ่งทางกลุม่ได้รับมอบหมายให้ใช้ประเทศไทยเป็นกรณีศึกษา สามารถสรุป 
ได้วา่ นอกจากผลไม้สง่ออกที่ประเทศไทยท าการสง่ออกในปัจจุบนัแล้ว ยงัมีผลไม้อื่น ได้แก่ มะปรางหวาน 
หรือมะยงชิต ซึง่มีศกัยภาพในการสง่ออกเนื่องจากมีคณุภาพดีและผลมีขนาดใหญ่ เมื่อเทียบกบัผลผลติจาก 
ประเทศมาเลเซีย ซึง่สามารถสรุปปัญหาหลกั กลยทุธ์และแผนการด าเนินงานได้ดงัแสดงในตาราง 

 
ปัญหา กลยทุธ์ แผนการด าเนินงาน 

1. ฤดกูารผลติสัน้ - เพิ่มพืน้ท่ีการผลติ 
- หาตลาด 

- หาพืน้ท่ีการผลติเพิ่มเติม 
- หาตลาดที่ใกล้หรือมีมาตรฐานที่เทียบเท่า 
GAP ของประเทศไทย 

2.คณุภาพของผลผลติ - ศกึษาดชันีการเก็บเก่ียว 
- หาวิธีการเก็บเก่ียว เวลา การ handling 
และอื่นๆ 
- หาวิธีการคดัเลอืก คดัขนาด การบรรจ ุ

- ฝึกอบรมชาวสวน 
- ให้ข้อมลูที่เก่ียวข้องเก่ียวกบัการสอบ 
ย้อนกลบั ซึง่สามารถตรวจสอบคณุภาพ 
ในทกุขัน้ตอน 

3. อายกุารเก็บสัน้ - จดัหาอปุกรณ์ในขณะเก็บเก่ียว 
ที่เหมาะสม 
- วิธีการลดความร้อนท่ีเหมาะสม 
- การจดัการหว่งโซค่วามเย็น 
- อปุกรณ์ที่เก่ียวข้องกบัการเก็บรักษา 

- เก็บเก่ียวในท่ีร่ม 
- ลดความร้อน 
- การคดัเลอืก การคดัขนาดและการบรรจุ 
- การเก็บรักษาในห้องเย็น 

4. การตลาด - ข้อมลูทางด้านการตลาดมีจ ากดั - ขนสง่โดยรถที่มีเคร่ืองท าความเย็น 
- จดัท าฐานข้อมลูทางด้านการตลาด 

 ส่วนกลยุท ธ์กา รส่ งออกนัน้  สามารถท า ไ ด้ โ ดย  ส่ ง เ ส ริมการส่ งออกสิน ค้ า เกษต ร  การ เ ข้ า ร่ วม 
งานแสดงในตา่งประเทศ, ขยายช่องทางทางการตลาด และให้ความรู้และสง่เสริมศกัยภาพของ ผู้สง่ออก 

ส่วนที่ 3 ประโยชน์ที่ได้รับจากการเข้าร่วมโครงการ  
3.1 ประโยชน์ตอ่ตนเอง  

ได้ควำมรู้จำกวิทยำกรที่มำบรรยำย ได้แลกเปลีย่นประสบกำรณ์จำกผู้ เข้ำร่วมอบรมและได้เปิดโลกทศัน์ 
จำกกำรเยี่ยมชมฟำร์มและสถำนประกอบกำร 

3.2 ประโยชน์ตอ่หนว่ยงำนต้นสงักดั  
ได้พฒันาบุคลากร โดยการน าองค์ความรู้ที่ได้มาใช้ในการสอนนกัศึกษา แลกเปลี่ยนความรู้ในกลุ่ม 

คณาจารย์และกลุม่วิจยั  
3.3 ประโยชน์ตอ่สำยงำนหรือวงกำรในหวัข้อนัน้ๆ 

ได้น าประสบการณ์ที่ได้จากการดงูานไปถ่ายทอดและแนะน าผู้ประกอบการในประเทศ เพื่อการพฒันา 
ปรับปรุงระบบการจดัการเก่ียวกบัอาหารปลอดภยั 

3.4 กิจกรรมกำรขยำยผลที่ได้ด ำเนินกำรภำยในระยะเวลำ 60 วนันบัจำกวนัสดุท้ำยของโครงกำร 
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(กิจกรรม เช่น การฝึกอบรมภายในหน่วยงาน การบรรยายให้กับทีมงาน บทความที่ลงจดหมายข่าวใน
หน่วยงาน เป็นตน้ โดยสรุปรายละเอียดกิจกรรม พร้อมภาพประกอบ และใบลงชื่อผูร่้วมกิจกรรม)  
 ท ารายงานสง่หนว่ยงานต้นสงักดั เพื่อเผยแพร่แก่คณาจารย์ผู้สนใจ  

3.5 กิจกรรมกำรขยำยผลที่จะด ำเนินกำรภำยใน 6 เดือนหลงัเข้ำร่วมโครงกำร 
(กิจกรรมขยายผล เช่น แผนงานกิจกรรมที่จะด าเนินการ เป็นต้น โดยส่งเอกสารสรุปรายละเอียดกิจกรรม 
พร้อมภาพประกอบ เมื่อเสร็จส้ินกิจกรรมใหส่้วนวิเทศสมัพนัธ์)  

  เขียนบทความจ านวน 1 เร่ืองและพฒันา/ปรับปรุงสือ่การสอน โดยใช้สิง่ที่ได้รับจากการอบรม 


