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สว่นท่ี 1  ข้อมลูทัว่ไปของโครงการ 

1.1 รหสัและช่ือโครงการ:   11-AG-260GE/DC-OSM-B; Multi-country Observational Study Mission  
on Good Agricultural Practices (GAP) 

1.2 ระยะเวลา:    6 วนั (5-10 ธนัวาคม  พ.ศ. 2554)  
1.3 สถานท่ีจดั(เมือง ประเทศ):   เมืองโตเกียว ประเทศญ่ีปุ่ น 
1.4 ช่ือเจ้าหน้าท่ีเอพีโอประจําโครงการ:        

1. Mr. Yoshihide Endo Program Officer, Agriculture Department, 
Asian Productivity Organization (APO), Tokyo, Japan  

2. Ms. Akiyo NISHIYAMA Project Coordinator, 
Assistant Director, Operations Department,  
Japan Association for International Collaboration of 
Agriculture and Forestry (JAICAF)  

3. Ms. Maiko MORI  Operations Department, Japan Association for 
International Collaboration of Agriculture and Forestry 
(JAICAF) 

4. Ms. Hanko Otani Japan Association for International Collaboration of 
Agriculture and Forestry (JAICAF) 

5. Mr. Joselito C. Bernardo Director, Agriculture Department,  
Asian Productivity Organization (APO), Tokyo, Japan 

  
1.5 จํานวนวิทยากรท่ีบรรยาย:   4 ทา่น 
1.6 จํานวนผู้ เข้าร่วมโครงการ:   16 คน 

ประเทศท่ีเข้าร่วมโครงการ:  12 ประเทศ 
 



สว่นท่ี 2 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้จากการเข้าร่วมโครงการ 
        2.1 ท่ีมาหรือวตัถปุระสงค์ของโครงการโดยยอ่: 
                2.1.1 เพ่ือการศกึษามาตรฐานระบบการผลติด้านการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดี (Good Agricultural 
Practices; GAP)  ของประเทศญ่ีปุ่ น และความเข้าใจปัจจยัหลกัสําหรับการสร้างความสําเร็จในการนํามาตรฐาน
ระบบการผลติด้านการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดี (GAP) ไปดําเนินการ 
     2.1.2 เพ่ือการศกึษาและจดัเตรียมแผนเร่งดว่นและนโยบายเพ่ือสง่เสริมการใช้มาตรฐานระบบการผลิต
ด้านการปฏิบติัการเกษตรท่ีดี(GAP) 
     2.1.3  เพ่ือวางแผนงานระดบัชาติสําหรับผู้แทนประเทศสมาชิกตา่ง ๆในการสง่เสริมมาตรฐานระบบการ
ผลติด้านการปฏิบติัการเกษตรท่ีดี(GAP) ของประเทศสมาชิกท่ีมีรูปแบบและการสร้างมาตรฐาน GAP ของประเทศ
นัน้ ๆ 
          2.2 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้จากวิทยากร 
               2.2.1 คําบรรยายเร่ือง “Current Status and Perspective of the GAP: An Oveview”  
โดย Dr. Hidemi IZUMI, Department of Science and Technology on Food Safety, Faculty of Biology – 
Oriented Science and Technology, Kinki University 
             การแพร่ระบาดของโรคสาเหตจุากการปนเปือ้นจลุนิทรีย์ในอาหารในประเทศสหรัฐอเมริกา ใน
ระหวา่งปี ค.ศ. 1900-2005 เชือ้จลุนิทรีย์ประเภทแบคทีเรียและเชือ้รา ได้แก่ E. coli O157:H7, C. botulinum, 
Salmonella spp. Shigella spp., Enterotoxigenic E.coli และ Listeria monocytogenes  เป็นสาเหตใุนการทํา
ให้เกิดโรคในคน(Foodborne pathogen) ตวัพาหะคือ อาหารทะเล ผกัสดและผลไม้สดท่ีกระบวนการผลติ
ปราศจากสขุอนามยัตลอดหว่งโซอ่าหาร ตัง้แตต้่นทางคือ ปัจจยัการผลิต ได้แก่ปุ๋ ยหมกั กระบวนการเขตกรรมใน
สภาพไร่ นํา้ท่ีใช้ทางการเกษตรโดยการฉีดรดพืช ตลอดจนท่ีใช้ผสมในเคร่ืองฉีดพน่สารเคมีป้องกนัและกําจดั
ศตัรูพืช การเก็บเก่ียว การคดัเลือก การบรรจหีุบหอ่ การแปรรูป ตลอดจนการเก็บรักษาในช่วงวางตลาด การแพร่
ระบาดของโรคท่ีมีสาเหตจุากการปนเปือ้นจลุนิทรีย์ในอาหารในช่วงระยะเวลา 16 ปี (ค.ศ. 1900-2005) ดงันี ้

- อาหารทะเล พบอบุติัการณ์ 1,053 ครัง้ พบผู้ ป่วยจํานวน 10,415 ราย 
- การผลิต พบอบุติัการณ์ 713 ครัง้ พบผู้ ป่วยจํานวน  34,049 ราย 
- สตัว์ปีก พบอบุติัการณ์  580 ครัง้ พบผู้ ป่วยจํานวน 17,661 ราย 
- เนือ้ววั พบอบุติัการณ์ 502 ครัง้ พบผู้ ป่วยจํานวน 13,873 ราย 
- ไข่ พบอบุติัการณ์  352 ครัง้ พบผู้ ป่วย 11,224 ราย  

 
 
 
 
 
 
 
 



ตวัอย่าง ระบบการผลิตทีเ่กี่ยวข้องการแพร่ระบาดของโรค Foodborne illness ณ จุดทีเ่กิดการปนเป้ือน 
   (National Advisory Committee on Microbial Criteria for Foods, 1999) 
ช่วงตอนในหว่งโซอ่าหาร สนิค้า เชือ้โรค 
การปลกูและการเก็บเก่ียว 
การเก็บรักษา 

Unpasteurized apple cider 
Chopped Garlic 

E. coli  O157:H7 
C. botulinum 

ไมส่ามารถกําหนดช่วงตอน/ 
อาจเกิดร่วมกนัในหลายช่วงตอน
ของหว่งโซอ่าหาร 

Sliced watermelon 
Sliced cantaloupe 
Tomatoes 
Unpasteurized orange juice 
Alfalfa sprout 
Alfalfa sprout 
Green onions 
Leaf Lettuce 
Alfalfa sprout 
Leaf Lettuce  
Unpasteurized apple juice 
Unpasteurized apple cider 
Broccoli heads 
Radish sprouts 
Carrots 
Cabbage coleslaw 

Salmonella spp. 
Salmonella spp. 
Salmonella spp. 
Salmonella spp. 
Salmonella spp. 
Salmonella spp. 
Shigella spp. 
Shigella spp. 
E. coli  O157:H7 
E. coli  O157:H7 
E. coli  O157:H7 
E. coli  O157:H7 
E. coli  O157:H7 
E. coli  O157:H7 
Enterotoxigenic E. coli   
Listeria monocytogenes 

    
US. GAP 
   ในปี ค.ศ. 1998 the U.S. Food and Drug Administration (FDA), the U.S. Department of 
Agriculture (USDA) และ Centers for Disease Control and Prevention (CDC) ได้ร่วมจดัทําคําแนะนําเก่ียวกบั 
The Good Agricultural Practices (GAP) เป็นมาตรฐานระบบการผลติท่ีมีประสิทธิภาพและเหมาะสมสําหรับการ
สร้างความมัน่ใจในระบบการผลติท่ีปลอดภยัทกุระยะ ทกุช่วงตอนในหว่งโซอ่าหาร จากในฟาร์มถงึโต๊ะอาหาร  
   US. GAP  เป็นขัน้ตอนการปฏิบติัและการจดัการทางการเกษตรท่ีดี ท่ีเน้นการป้องกนัการปนเปือ้นของ
เชือ้จลุนิทรีย์ทกุขัน้ตอนของกระบวนการผลติตลอดหว่งโซอ่าหาร ตัง้แตใ่นไร่ถงึผู้บริโภค ได้แก่ การปลกู การเก็บ
เก่ียว การล้าง การคดับรรจ ุและการขนสง่ของผกัสดและผลไม้เป็นสว่นใหญ่ เพ่ือให้เกิดความปลอดภยัของอาหาร 
จากปนเปือ้น ของจลุนิทรีย์สาเหตขุองโรค      
   การปนเปือ้นท่ีสําคญัเกิดขึน้ได้ 4 ทาง ดงันี ้คือ 

(1) คณุภาพของนํา้ 
(2) ปุ๋ ยหมกั ของเสียเหลือใช้ท่ีมีการกําจดัเชือ้โรคและไมไ่ด้กําจดัเชือ้โรค  
(3) สขุภาพและสขุลกัษณะของคนงานในฟาร์ม/ lโรงคดับรรจ ุ
(4) สภาพไร่ การจดัการค้านสขุอนามยัของคนงานในไร่ และการเคล่ือนย้ายผลผลติ  



GAP เป็นมาตรฐานสมคัรใจ ไม่ใช่มาตรฐานบงัคบั  
GLOBAL- GAP 

เดิมมาตรฐาน GLOBALGAP คือ  มาตรฐาน EUREP-GAP(EUREP = the Euro-Retailer Produce  
Working Group)เป็นมาตรฐานท่ีสมาคมผู้ ค้าปลีกของสหภาพยโุรปกําหนดขึน้   

GLOBAL-GAP เน้นการปลกูพืชหลายชนิดร่วมกนั และการเอาใจใสส่ภาพความปลอดภยัของคนงานใน 
ระบบการผลติ ความปลอดภยัของสิง่แวดล้อม และอาหารปลอดภยัตอ่ผู้บริโภค การรับรองแบบกลุม่ ปัจจบุนั 
GLOBAL-GAP ข้อกําหนดเกิดจากการทํางานร่วมกนัระหวา่ง สมาชิกผู้ ค้าปลีกด้านอาหาร ผู้ผลิต ผู้กระจายสนิค้า
และสมาชิกผู้ เก่ียวข้อง ผู้ผลติปัจจยัการผลติและผู้บริการด้านการเกษตร Global-GAP เป็นมาตรฐานท่ีมีการรับรอง
เกษตรกรทัว่โลกกวา่ 93,000 ราย มากกวา่ 100 ประเทศ ข้อกําหนดเพ่ือให้ผู้บริโภคมัน่ใจในผลผลติด้วยวิธีการผลติ
ในฟาร์มทีให้ผลกระทบตอ่สิง่แวดล้อมน้อยท่ีสดุ ลดการใช้ปัจจยัการผลิตท่ีเป็นสารเคมี รับผิดชอบในสขุภาพและ
ความปลอดภยัของคนงานและสขุภาพของสตัว์เลีย้ง ในกรณีท่ีเป็นปศสุตัว์   
   GAP ในญ่ีปุ่ นดแูบบอยา่งของ US GAP ในแง่การผลติอาหารท่ีปลอดภยัทกุขัน้ตอนการผลติตัง้แตใ่นไร่ 
จนถงึการวางตลาด มีการศกึษาวิจยัเพิ่มเติมด้านการผลติอาหาร การจดัการและการขนย้ายอาหารสดท่ีปลอดภยั 
ตวัอยา่งขัน้ตอนการผลิตผกัสดและผลไม้ 
   การปลกูผกั           การเก็บเก่ียว           การล้าง           การคดัเลือก/การบรรจ ุ       การลดความร้อน*                    
 การขนสง่ทางเรือ  การขนสง่ทางบก          การวางตลาด 
*การลดความร้อน (Precooling) คือ การลดความร้อนท่ีเกิดในสภาพไร่จากผกัสดท่ีเก็บเก่ียวใหม่ด้วยการใช้
เคร่ืองปรับอากาศ หรือใช้นํา้เยน็ หรือภาชนะบรรจท่ีุเป็นนํา้แข็ง หรือสภาพเยน็แบบสญูญกาศ 
  
              การปลกูผลไม้           การเก็บเก่ียว        การล้าง/การเคลือบขีผ้ึง้        การคดัเลือก/การบรรจ ุ       การบม่
ให้สกุ        การรมแก๊ซ/CA storage*/MA in pallet cover**         การขนสง่ทางเรือ        การขนสง่ทางบก        การ
วางตลาด   
*การเก็บรักษาในสภาพท่ีมีออกซิเจนต่ําประมาณ 1-5% และคาร์บอนไดอ๊อกไซด์ 2-10% 
**การเก็บรักษาในสภาพท่ีมีอากาศ ท่ีมีสว่นประกอบของ คาร์บอนไดอ๊อกไซด์ 15-20% 
   
   คําแนะนําในการลดปริมาณเชือ้จลุนิทรีย์อนัตรายท่ีปนเปือ้นในอาหารสําหรับผกัสดและผลไม้ 
หลกัการพืน้ฐานของ US GAP มี 8 ข้อ ดงันี ้
หลกัการท่ี 1 ป้องกนัการปนเปือ้นของเชือ้จลุนิทรีย์ก่อโรคในการผลติอาหารสด ถ้าตรวจพบให้เป็นข้อบกพร่อง
ร้ายแรงท่ีต้องแก้ไขเร่งดว่นทกุครัง้ 
หลกัการท่ี 2  ลดปริมาณเชือ้จลุินทรีย์ท่ีเป็นอนัตรายทกุขัน้ตอนการผลติถงึการวางตลาดให้มีปริมาณต่ําท่ีสดุโดย
การควบคมุทกุบริเวณท่ีเก่ียวข้อง 
หลกัการท่ี 3  ผกัสดและผลไม้ หรือผลผลิตท่ีสดอาจเกิดการปนเปือ้นเชือ้จลุนิทรีย์ก่อโรคได้ทกุจดุของหว่งโซอ่าหาร 
จากไร่ถงึผู้บริโภคบนโต๊ะอาหาร ปัจจยัหลกัในการปนเปือ้นในอาหารสด คือ อจุจาระของคนและสตัว์ 
หลกัการท่ี 4  เม่ือไรท่ีผกัสดและผลไม้สมัผสันํา้ แหลง่ของนํา้และคณุภาพของนํา้นัน้เป็นสิง่สําคญัในการบง่ชีก้าร
ปนเปือ้น การลดการปนเปือ้นเชือ้จลุนิทรีย์ในผกัและผลไม้  คือการควบคมุนํา้ท่ีใช้ในแตล่ะขัน้ตอนการผลติ  



หลกัการท่ี 5  การเขตกรรมท่ีใช้ปุ๋ ยหมกั หรือปุ๋ ยท่ีได้จากขยะของเสียเหลือใช้ต้องระมดัระวงัการปนเปือ้นของ
เชือ้จลุนิทรีย์ก่อโรค  
หลกัการท่ี 6 สขุอนามยัของคนงาน และการปฏิบติัท่ีถกูสขุอนามยั ในไร่ การเก็บเก่ียว การคดัเลือก การบรรจ ุและ
การขนสง่ เป็นจดุวิกฤติท่ีสําคญั หรือ Critical Point  (CP) ในการลดปริมาณการปนเปือ้นเชือ้จลุินทรีย์ก่อโรคใน
ผลผลติ 
หลกัการท่ี 7  การปฏิบติัตามกฎหมาย กฎระเบียบของประเทศ ท้องถ่ิน ตลอดจนกฎระเบียบ และมาตรฐาน และ 
GAP ของประเทศคูค้่า 
หลกัการท่ี 8  ในทกุระดบัท่ีเก่ียวข้องกบัสภาพแวดล้อมทางการเกษตร (สภาพฟาร์ม โรงคดับรรจ ุจดุกระจายสนิค้า 
และการขนสง่) เป็นสิง่สําคญัท่ีมีผลตอ่ความสําเร็จของการนํามาตรฐานนีไ้ปใช้ เพราะทกุขัน้ตอนต้องมีการควบคมุ
สขุอนามยัและการปฏิบติัท่ีดีและเหมาะสม 
        แหลง่ท่ีกําเนิดการปนเปือ้นก่อนเก็บเก่ียว(Preharvest Contaminants)  คือ อจุจาระ แมลง นํา้ใช้ ดิน ปุ๋ ย 
ฝุ่ น เคร่ืองมือการขนสง่ และมนษุย์ 
  แหลง่กําเนิดการปนเปือ้นหลงัเก็บเก่ียว (Postharvest Contaminants)  คือ อจุจาระ แมลง ผลผลติอ่ืน 
ภาชนะบรรจสํุาหรับขนย้าย นํา้ล้าง อปุกรณ์การตดัแตง่ การบรรจ ุการคดัเลือก และมนษุย์ 
  สรุป สิง่สําคญัท่ีทําให้เกิดการปนเปือ้นใหญ่ ได้แก่ 

1) คณุภาพของนํา้ (นํา้ท่ีใช้ในการเกษตร นํา้ท่ีใช้ในกระบวนการผลิตในโรงงาน ละนํา้ล้าง) 
2) ปุ๋ ยหมกั ขยะของเสียของเหลือใช้ ท่ีผา่นกระบวนการหมกัอยา่งสมบรูณ์หรือไม่   
3) สขุภาพและสขุอนามยัของคนงาน 
4) ระบบตรวจสอบย้อนกลบั (Traceability) 

   การป้องกนัและควบคมุการปนเปือ้นในระบบการผลิต 
1) คณุภาพนํา้   

- นํา้ท่ีใช้ทางการเกษตร(ก่อนเก็บเก่ียว)  นํา้ท่ีใช้ในระบบการให้นํา้แก่พืช นํา้ท่ีใช้ผสมปุ๋ ย นํา้ท่ีใช้ผสม 
สารเคมีป้องกนักําจดัศตัรูพืช นํา้ท่ีลดความร้อน นํา้ท่ีใช้ควบคมุการเกิดนํา้ค้างแข็ง ใช้นํา้ท่ีมีคณุภาพเทา่นัน้ 

              - นํา้ทีใช้หลงัการเก็บเก่ียว (นํา้ท่ีใช้ในโรงงาน นํา้ท่ีใช้ล้างผลผลติ ได้แก่ นํา้ท่ีใช้ล้างผลผลติ นํา้ท่ีใช้ 
ลดความร้อนในผลผลติ ใช้ผสมขีผ้ึง้เคลือบผิว  ต้องสะอาดและผสมสารฆา่เชือ้   

- คณุภาพของนํา้ต้องมีการตรวจสอบแบบ Test kit ด้วย E. coli Test เพ่ือตรวจสอบการปนเปือ้น 
ของอจุจาระ 

   สารฆา่เชือ้ท่ีใช้ในกระบวนการผลติผกัสดและผลไม้ในประเทศสหรัฐอเมริกา เช่น Chlorine,  
Chlorine dioxide, Bromine& Iodine, Hydrogen peroxide, Peroxyacetic acid, Electrolyzed water, Ozone/ 
Ozonated water สว่นในประเทศญ่ีปุ่ นใช้ chlorine 50-200 ppm ท่ีเตรียมจาก Sodium hypochloriteเข้มข้นซึง่
ปลอดภยัตอ่มนษุย์และสภาพแวดล้อมมากกวา่ Electrolyzed water, Ozone/ Ozonated water ก็เป็นท่ีนิยมใช้ใน
อตุสาหกรรมการผลิตอาหารสด โดย Electrolyzed water ชนิด strong acid (pH 2.7 และ Chlorine 20-60 ppm)  
และชนิด weak acidic (pH 6.5และ chlorine 10-30 ppm), Ozonated water มี  ozone 1-10 ppm 

   สารท่ีในการถนอมอาหาร จดัเป็น food additives ท่ียอมรับในประเทศญ่ีปุ่ นเป็น สารธรรมชาติ  



เช่น  ferulic acid (rice bran) agent (2%), fumaric acid (organic acid) agent (20%), allyl isothiocyanate 
(pungent component of black mustard and Japanese horseradish) agent (10%), beta acid (hop 
compounds) agent (7%), และ calcine calcium (seashells) agent (91%) 

   การใช้สารละสาย Chlorine 10 ppm และ Ethyl alcohol 70% ในกระบวนการผลติช่วยลดการ 
ปนเปือ้นในระบบการผลติมาตรฐาน GAP  

  2) ปุ๋ ยหมกัท่ีผา่นการหมกัท่ีสมบรูณ์และใช้เวลานานอนัเหมาะสม จลุนิทรีย์ถกูกําจดัให้หมดไปทําให้สว่น 
ท่ีเป็นอินทรีย์สารมีการยอ่ยสลายเสร็จสิน้ การใช้ปุ๋ ยหมกัจงึต้องผา่นการหมกัท่ีสมบรูณ์ 

  3) สขุภาพและสขุอนามยัของคนงาน  คนงานต้องผา่นการอบรมเก่ียวกบัสขุอนามยัของตนเองและการ 
ทํางาน การล้างมือ การใช้สบู ่สารฆา่เชือ้ การใช้อ้างล้างมือและห้องสขุา และอปุกรณ์ในการทํางาน  การจดัหาห้อง
สขุาเคล่ือนท่ีในไร่ 

4) ระบบตรวจสอบย้อนกลบั การเก็บข้อมลูของฟาร์ม โรงคดับรรจ ุการใช้ PulseNet ฐานข้อมลู 
เชือ้จลุนิทรีย์ท่ีก่อโรค (The PFGE; Molecular subtyping ทําให้สามารถเปรียบเทียบ DNA “Fingerprint” สามารถ
ตรวจสอบการแพร่ระบาดของเชือ้โรคท่ีปนเปือ้นในอาหารได้อยา่งรวดเร็ว 

   
   2.2.2 “History of JGAP as the standard GAP” โดย Mr. Yasuaki TAKEDA, JGAP Managing  

Director, Secretary General, JCAF Office) 
     JGAP office ตัง้ขึน้ ณ กรุงโตเกียว ประเทศญ่ีปุ่ น ในเดือน พฤศจิกายน ปี ค.ศ. 2006 เป็น 

องค์กรภาคเอกชนท่ีไมห่วงัผลกําไร  
                          กิจกรรม: 

1. ร่างมาตรฐาน JGAP ซึง่เป็นมาตรฐานสมคัรใจ สําหรับรับรองฟาร์มแบบเด่ียวและแบบกลุม่  
                                ในประเทศญ่ีปุ่ น 

2. อบรม  the JGAP-trainer    
        สมาชิก ได้แก่ เกษตรกร ผู้ ค้าปลีกด้านอาหาร สหกรณ์กลุม่เกษตรกร สมาคมผู้บริโภค ผู้ มีสว่นได้ 

สว่นเสีย ด้านการเกษตรและด้านอตุสาหกรรมอาหาร  เป็น partnership กบั GLOBALGAP (ขอบข่าย ผกัสดและ
ผลไม้) 
   คณะกรรมการของ JGAP office  ประกอบด้วย ตวัแทนภาคเกษตรกร ผู้ ค้าปลีก ผู้ผลิต ผู้บริโภค 

         ปี ค.ศ. 2006 ประเทศญ่ีปุ่ นมีมาตรฐาน GAP มากมาย เป็นการพฒันามาตรฐานขึน้ใช้เอง  
JGAP office ได้ร่างมาตรฐาน GAP ท่ีมีการปรับปรุงเพ่ือลดความแตกตา่ง หลากหลายของ GAP (Harmonize 
GAP) ในประเทศญ่ีปุ่ น  

ปี ค.ศ. 2007 JGAP office ทําหน้าท่ีเป็นหน่วยรับรองระบบงาน (Accreditation Body; AB)  
รับรอง หน่วยรับรอง(Certification Bodies; CB) ในประเทศญ่ีปุ่ น 

ปี ค.ศ. 2008 ผู้ มีสว่นได้สว่นเสียท่ีสําคญั คือผู้ ค้าปลีกและผู้ผลิต ร่วมยอมรับ JGAP 
ปี ค.ศ. 2010 กระทรวงเกษตรประเทศญ่ีปุ่ นร่างคําแนะนําของมาตรฐาน JGAP 
ปัจจบุนั JGAP office เป็น AB มีลกูค้าท่ีเป็น CB จํานวน  3 ราย และทําหน้าท่ีเป็นหน่วย 



ควบคมุผู้ตรวจสอบรับรอง(Registration Body) รับจดทะเบียนผู้ตรวจสอบรับรอง (auditor)  ซึง่ตรงจดุนีผู้้บรรยาย
ไมไ่ด้ชีแ้จงรายละเอียดเม่ือถกูสอบถามวา่ เกิด   Conflicts of Interest หรือไม่  มีการตรวจรับรองทัง้หมด 1,634 
ราย การรับรองฟาร์มแบบเด่ียวจํานวน 163  ราย การรับรองฟาร์มแบบกลุม่ จํานวน 38 กลุม่ ประกอบด้วย 1,471 
ฟาร์ม(ข้อมลูเดือนกนัยายน, 2011) จํานวน JGAP trainer ท่ีได้รับการอบรมโดยตรงจาก JGAP office 3,705 ราย 
(ตลุาคม, 2011)  
  อายใุบรับรอง 2 ปี โดยการตรวจสอบฟาร์มครัง้แรก( First Inspection) ถ้าตรวจสอบครัง้แรก
ผา่น ก็ไม่มีการตรวจติดตาม(surveillance) ถ้าพบข้อบกพร่อง CB ช่วงเวลาในการตรวจติดตาม 
  การ Benchmarking ระหวา่ง JGAP และ GLOBALGAP ขอบขา่ย ผกัสดและผลไม้  โดยการ
ปรับปรุง checklist ของ JGAP เพิ่ม parts G ประกอบด้วย Control Point for JGAP +G (เร่ิมใช้ กรกฏาคม 2010) 
เทียบเคียงกบั GLOBALGAP version 4 (เร่ิมใช้ในเดือนสงิหาคม  2011)  การเทียบเคียงมาตรฐานช่วยลด
คา่ใช้จ่ายการเดินทางของ auditor ของ GLOBALGAP จากตา่งประเทศ 
  ความเหมือนของ JGAP และ GLOBALGAP คือ ลกัษณะการผลติ และดคูวามต้องการของ
สงัคม เช่น ความต้องการของผู้บริโภค สนองความต้องการของผู้ ซือ้ 
  มาตรฐานของ JGAP โดย JGAP office อ้างอิงจากกระทรวงเกษตร จดัร่างโดย Technical 
Committee ท่ีมีจํานวน สมาชิก 33 คน และนําเข้าท่ีประชมุปรึกษาหารือและทบทวนของสมาชิกบริษัท 320 ราย 
แล้วทําประชาพิจารณ์ร่วมกบั JGAP trainer, JGAP CB, JGAP certified farm, สาธารณชนอ่ืนๆ ผา่นการ
ตรวจสอบขัน้สดุท้ายของคณะกรรมการใหญ่ JGAP จํานวน 20 ทา่น มาตรฐานท่ีเกิดขึน้ใน 1 ปี คือ มาตรฐานข้าว 
ถัว่เหลืองและเห็ด 

2.2.3 “Good Agriculture Practice (GAP)” โดย Ms. Sachiko MORI, Deputy Director,  
Technology and Extension Division, Crop Production Department, Agricultural Production Bureau, 
Ministry of agriculture, Forestry and Fisheries) 
       คํานิยาม ของ Good Agricultural Practice (GAP)  โดย FAO, 2003. หมายถงึ การปฏิบติั
ท่ีดีทางการเกษตรในไร่ท่ีคํานงึถึง สิง่แวดล้อม เศรษฐกิจ และสงัคมท่ียัง่ยืน มีผลให้ผลผลิตปลอดภยัและมีคณุภาพ 
ผลผลติทางการเกษตรนีอ้าจเป็นอาหาร หรือไมใ่ช่อาหาร 
      คํานิยาม ของ Good Agricultural Practice (GAP)  โดย กระทรวงเกษตรประเทศญ่ีปุ่ น 
หมายถงึ การปฏิบติัทางการเกษตรท่ีสร้างความก้าวหน้าความยัง่ยืน การดําเนินการเท่ียงตรง มีการจดบนัทกึ การ
ตรวจพินิจ(inspect) การประเมินผลแต่ละขัน้ตอน ในกระบวนการผลิตในไร่ ในสายพานการผลติในโรงคดับรรจ ุ
โดยมี check point ท่ีสอดคล้องกบักฎหมาย 
  การดําเนินงานมีการกําหนดเป้าหมาย และวางแผนงาน ขัน้ตอนการดําเนินงานเป็นแบบ PDCA 
= Plan  + Do + Check + Action  การกําหนดแผนพฒันาฟาร์ม และ check points ในการดําเนินการมีการจด
บนัทกึกระบวนการท่ีสําคญั  การตรวจสอบและประเมินผล  การดําเนินการแก้ไขให้ดีขึน้ 
  ลกัษณะการกําหนด check points  คือ การตัง้คําถามเพ่ือสมัภาษณ์เกษตรกร เช่น  

-คําถามเก่ียวกบัการเตรียมการปลกู:  
 1. การเตรียมดินคณุใช้ปุ๋ ยหมกัหรือไม ่ 
 2. คณุทราบไหมวา่แหลง่นํา้ใช้สําหรับการเกษตรมาจากแหลง่ใด  



  -คําถามเก่ียวกบัการดแูลต้นกล้า: 
  1. คณุเก็บใบรับรองเมลด็พนัธุ์ และใบเสร็จไว้หรือไม ่ 
  2. คณุใช้สารเคมีป้องกนักําจดัศตัรูพืชตามท่ีกําหนดไว้หรือไม ่
  -คําถามเก่ียวกบัการเขตกรรม 
                             1. คณุใช้ชนิดปุ๋ ยและอตัราตรงตามท่ีกําหนดในมาตรฐานหรือไม ่
  -คําถามเก่ียวกบัการเก็บเก่ียว: 
  1.คณุมีการป้องกนัการปนเปือ้นของเชือ้โรค โดยการล้างภาชนะบรรจท่ีุใช้ในการเก็บเก่ียวให้
สะอาด หรือไม่ 
  การใช้สารเคมีป้องกนักําจดัศตัรูพืช เม่ือใกล้เก็บเก่ียวความถ่ีในการใช้ต้องน้อยลง และมี
ปริมาณการตกค้างลดน้อยลงตามลําดบั 
  ในการแนะนําสง่เสริมให้เกษตรกรใช้ GAP  เหตผุลคือ พฒันาความปลอดภยัและคณุภาพของ
อาหาร การดําเนินการพฒันาทางการเกษตรและสง่เสริมประสทิธิภาพในการดําเนินการ อนรัุกษ์สิง่แวดล้อมเพราะ
ใช้ปุ๋ ยและสารเคมีป้องกนักําจดัศตัรูลดลง ดแูลความปลอดภยัของคนงาน เช่นการหลีกเล่ียงอบุติัเหตรุะหวา่งการ
ทํางาน  ทําให้เกิดจดุแข็งในการแข่งขนัด้านการค้า เพราะสร้างความมัน่ใจให้กบัผู้บริโภค 
  GAP ในประเทศญ่ีปุ่ นมีหลายประเภท คือ Basic GAP,  Perfectural GAP,  GAP of private 
bodies, other types of GAP รายละเอียดดงัในแผนภมิู 

Types of GAP in Japan the years 2011
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การกําหนด check point หรือ check lists แบง่ 3 หวัข้อหลกั คือ 
1) ด้านความปลอดภยัทางอาหาร เช่น การใช้สารเคมี ปุ๋ ยและสารป้องกนักําจดัศตัรูพืช การปนเปือ้นของ

โลหะหนกั จลุนิทรีย์ก่อโรค และสารเคมี  วสัดแุปลกปลอม 
2) การอนรัุกษ์สิง่แวดล้อม เช่น การอนรัุกษ์ดินและนํา้ ของเสียและการขจดั การลดการใช้พลงังาน ความ

หลากหลายทางชีวภาพ 
3) ความปลอดภยัของแรงงาน ความปลอดภยัของคนงาน และสขุภาพของลกูจ้าง 

จํานวนข้อของ check point จํานวนข้อของมาตรฐานขึน้กบัชนิดของมาตรฐาน  Basic GAP(กําหนดโดยรัฐบาล) มี
จํานวน  20 ข้อ Prefectural GAP(กําหนดโดยท้องถ่ิน ระดบัจงัหวดั) มีจํานวน  50 ข้อ GAP Organizations 
(กําหนดโดยภาคเอกชน) จํานวน 130 ข้อ 
 สรุปความหลากหลายของ GAP ในประเทศญ่ีปุ่ น ท่ีถกูกําหนดโดยผู้ ซือ้ทําให้เกษตรกรมีความลําบาก 
รัฐบาลกําหนด Basic GAP เป็น GAP ท่ีปฏิบติัตามได้ง่าย เพ่ือให้ครอบคลมุความรู้พืน้ฐานด้านวิทยาศาสตร์ และ
ผลผลติมีความปลอดภยัและคณุภาพ รวมทัง้การอนรัุกษ์ธรรมชาติ สิง่แวดล้อม และดแูลสขุภาพของแรงงาน 
 มาตรฐาน Basic GAP ถกูกําหนดในพืชอาหาร ได้แก่ ผกั ข้าว ข้าวสาลี/บาร์เลย์่ ไม้ผล ชา พืชอาหารสตัว์ 
เหด็ ถัว่เหลือง และท่ีไมพื่ชอาหาร เช่น ดอกไม้ 
                              

2.2.4 “Case Study of GAP Introduction to developing countries” โดย Mr. Shunichi  

NAKADA, Senior Advisor to the Director General, Rural Development Department, Japan International 
Cooperation Agency) 
                          GAP  คือ  

1.เคร่ืองมือสนบัสนนุการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีสอดคล้องกบักฎเกณฑ์ และการควบคมุ  ท่ี 
เก่ียวข้องกบัการเกษตร (ระดบัสารตกค้างของสารเคมีเกษตรท่ีกําหนด, มาตรฐานสิง่แวดล้อม, การกกักนัพืชในการ
สง่ออก และสขุภาพเกษตรกร)   
  2. เคร่ืองมือในมมุมองของผู้ ค้าปลีก หรือผู้กระจายสนิค้า เคร่ืองมือท่ีให้ความมัน่ใจในการ
ประกนัคณุภาพ เน่ืองจากมีการเฝ้าระวงั และสุม่ตวัอยา่งเพ่ือการวิเคราะห์ในขัน้ตอนสดุท้าย 
  3. GAP ถกูกําหนดโดยกลุม่ผู้กระจายสนิค้า หรือผู้ ค้าปลีกสนิค้าเกษตรในสหภาพยโุรป(ปี ค.ศ. 
2000)  มาตรฐานถกูกําหนดในด้านการควบคมุคณุภาพ และการบริหารความเส่ียง เพ่ือท่ีเจาะตลาดในสหภาพ
ยโุรป 
  4. ไมไ่ด้ใช้วิทยาการใหม่ๆ  แตเ่ป็นการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดีและเหมาะสม รวมกบัระบบการ
เฝ้าระวงั  
  ผลกระทบของการนํา GAP  ใช้ คือ การพฒันาคณุภาพสนิค้าเกษตร การบริหารความเส่ียงท่ี
ดีกวา่  โอกาสทางธุรกิจท่ีดีกวา่  
  GAP มีหลากหลายมาตรฐาน เช่น EUREPGAP, DE facto standard, การกําหนดมาตรฐาน
โดยรัฐบาลประเทศตา่ง ๆ เช่น ASEANGAP, QGAP, VietGAP, INDO-GAP ฯลฯ ในหลายประเทศภาคเอกชนเป็น
ผู้ผลกัดนัให้เกิดการพฒันาด้าน GAP จากการทํา contract farming ซึง่เกษตรกรต้องใช้ปัจจยัการผลิตและ
คําแนะนําท่ีสอดคล้องกบั GAP ท่ีกําหนดโดยภาคเอกชน  



  ข้อกําหนดท่ีจําเป็นสําหรับการแนะนํา GAP ให้กบัเกษตรกร ประกอบด้วย 
1. เทคนิคการทําฟาร์ม เช่น มาตรฐานการใช้ปุ๋ ยและสารเคมีป้องกนัและกําจดัศตัรูพืช 

ปฏิทินการปลกูพืช ระบบการสง่เสริมและพืน้ฐานการทําฟาร์มแบบกลุม่ เป็นต้น 
2. การเข้าถงึการใช้สารเคมีทางการเกษตร เช่น ปุ๋ ยและสารป้องกนัและกําจดัศตัรูพืช เป็นต้น 
3. ความพร้อมของตลาด เป้าหมายวางตลาดในประเทศ หรือสง่ออก ความชอบและกําลงัการ 

ซือ้ของผู้บริโภค 
  JICA Project  ท่ีเก่ียวข้องกบั GAP และการใช้สารเคมีทางการเกษตร 

1. การสร้างความเข้มแข็งให้กบัภาคการผลติสนิค้าเกษตรของประเทศเวียดนามเพ่ือเพิ่ม 
ผลผลติ และคณุภาพสนิค้าเกษตร 

2. Laos Pilot Program เพ่ือพฒันา GAP ให้ถงึระดบั ASEAN GAP 
3. โครงการการสร้างความเข้มแข็งให้กบัการวิเคราะห์สารตกค้างจากสารเคมีทาง 

การเกษตรในประเทศ อธิโอเปีย 
4. การสร้างความสามารถในการควบคมุมาตรฐานครุภาพของวสัดทุางการเกษตร 
สถานการณ์ในประเทศเวียดนาม 
1. ความต้องการพืชอาหารท่ีปลอดภยัสงู แตร่ะบบการประกนัคณุภาพไมมี่ 
2. การสํารวจตลาดสนิค้าเกษตรพบสารพิษตกค้างเกินคา่มาตรฐานในระหวา่ง ปี ค.ศ.  

2005-2007 
3. มีการขึน้ทะเบียนและควบคมุสารเคมีป้องกนักําจดัศตัรูพืช  แต่พบวา่การใช้สารเคมีมี 

มากในผกัสดและผลไม้ 
4. เกษตรกรทางภาคเหนือในประเทศเวียดนามมีประสบการณ์จํากดัในทําฟาร์มเพ่ือการ 

รับรองแบบกลุม่ 
5. รัฐบาลสามารถผลติคําแนะนําในการผลติพืชแต้เกษตรกรพอใจในวิถีเกษตรแบบดัง้เดิม 
สถานการณ์ในประเทศลาว 
1. ประเทศลาวเป็นประเทศสดุท้ายใน ASEAN ท่ีใช้  GAP 
2. การเกษตรแบบดัง้เดิมไมมี่การใช้สารเคมี อาจเป็นโอกาสในการพฒันาการใช้ เกษตร

อินทรีย์ 
3. การมีสนิค้าเกษตรวางตลาดอย่างมากมายรอบเวียงจนัทร์และเพ่ือสง่ออก จงึมีการใช้

สารเคมีทางการเกษตร(การสุม่ตวัอยา่งสนิค้าเกษตรโดย FAO พบวา่อตัราสว่น  70/ 300 
ท่ีพบสารเคมีตกค้างเกินคา่มาตรฐาน) ประเทศลาวมีกฎหมายเก่ียวกบัสารเคมีทาง
การเกษตร แตก่ารควบคมุยงัไมเ่กิด 

4. ข้อจํากดัในการนํา GAP ไปใช้ในประเทศลาว เช่น ขาดสารเคมีการเกษตรท่ีมีคณุภาพ 
ความรู้ในการใช้สารเคมีทางการเกษตร ขาดความสามารถในการวิเคราะห์สารพิษ
ตกค้าง ตลาดจํากดัสําหรับสนิค้าท่ีมีคณุภาพ 

สถานการณ์ใน ประเทศเอธิโอเปีย  
1. สง่ออกกาแฟ  90% ของสนิค้าสง่อก 



2. เน่ืองจากการปนเปือ้นสารเคมีทางการเกษตรทําให้การสง่ออกมายงัประเทศญ่ีปุ่ นถกู
เข้มงวดมาก ตัง้แต ่ปี ค.ศ. 2008 แตไ่มส่ามารถหาสาเหตแุละแหลง่ท่ีก่อการปนเปือ้น 

3. ปัจจบุนัรัฐบาลเอธิโอเปียมีการเฝ้าระวงัสารเคมีตกค้างในกาแฟก่อนสง่ออก แตเ่ทคนิค 
และทกัษะในการวิเคราะห์สารตกค้างมีจํากดั ผู้สง่ออกจงึสง่วิเคราะห์ในห้องปฏิบติัการ
ประเทศญ่ีปุ่ น 

สถานการณ์ในประเทศกมัพชูา 
1. การเกษตรของประเทสกมัพชูาครอบคลมุ 60% ของประชากรและ 34% GDP 
2. ปัญหาการใช้สารเคมีทางการเกษตร เกษตรกรขาดความรู้ในการใช้ปุ๋ ยสารเคมีทาง

การเกษตร เพราะฉลากเป็นภาษาตา่งประเทศ การนําเข้าไมผ่า่นการอนญุาตจากภาครัฐ 
3. สถานการณ์เช่นนีมี้ผลกระทบต่อสขุภาพเกษตรกรผู้ใช้ ผู้บริโภคและสิง่แวดล้อม  

 ความก้าวหน้าของโครงการตา่งๆ 
 -ประเทศเอธิโอเปีย  มีการสร้างเข้มแข็งด้านการวิเคราะห์สารพิษตกค้าง กิจกรรมท่ีสนบัสนนุคือ การ
สํารวจพืน้ฐาน กําหนดวิธีวิเคราะห์สารพิษตกค้างของกาแฟ  การกําหนดขัน้ตอนการปฏิบติังานของห้องปฏิบติัการ  
การผลิตกาแฟและกระบวนการกระจายสนิค้า มีการเฝ้าระวงัในพืน้ท่ีนําร่องโดยใช้ check sheets 
 -ประเทศกมัพชูา มีการกําหนดเป้าหมายการการใช้สารเคมีท่ีถกูต้อง และการควบคมุปัจจยัในการผลิตใน
พืน้ท่ีนําร่อง การเก็บข้อมลูพืน้ฐานและเก็บข้อมลู ความสามารถในการพฒันาการตรวจวิเคราะห์ปุ๋ ยเคมีและ
สารเคมีทางการเกษตร พฒันาระบบการควบคมุสารเคมี การสร้างการตระหนกัถงึการใช้สารเคมีท่ีถกูต้องและ
คณุภาพของตวัสนิค้าปุ๋ ยเคมี และสารเคมีป้องกนักําจดัศตัรูพืช เทคโนโลยีการจดัการฟาร์ม โดยมีมาตรฐานการใน
การใช้ปุ๋ ยและสารป้องกนักําจดัศตัรูพืช ซึง่ต้องการมาตรฐานการทดลองในไร่ ระบบการควบคมุสารเคมีป้องกนั
กําจดัศตัรูพืช คําแนะนําการปลกูพืช ต้องการทดลองในไร่ท่ีอาศยันกัวิชาการเกษตรระดบัท่ีมีความสมบรูณ์แบบ 
การปลกูพืชเพ่ือรับรองแบบกลุม่  การเข้าถงึปัจจยัการผลติ ด้วยการเลือกสารเคมีการเกษตรท่ีมีประสทิธิภาพ การ
ขึน้ทะเบียนปุ๋ ยและสารเคมีการเกษตร การไมใ่ช้สารเคมีป้องกนักําจดัศตัรูพืชท่ีมีความเป็นพิษร้ายแรงต้องกระทํา
อยา่งเร่งดว่น เพ่ือป้องกนัการตกค้างนํา้และในดิน 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



2.3 สรุปเนือ้หา/ องค์ความรู้ท่ีได้จาการดงูานแต่ละแหง่ 
               2.3.1 การเข้าเย่ียม Kurashi-no-Sato Network Co.,Ltd.ณ เมือง Yoshikawa จงัหวดั Saitama 
วนัท่ี 6 ธนัวาคม  2554 (เวลา 14.00-16.00 น.) เพ่ือดกูารผลติข้าว GAP มาตรฐานเกษตรกร มีการบรรยายใน
หวัข้อ “Flow up to Introduction of GAP” โดย Mr. Yasuyuki Tagai 

 
ภาพท่ี 1 แสดง (A) Mr.Yasuyuki Tagai,  the  Nakai Agricultural Production Center (B) กลาง 
Mr.Kasue Tagai ซ้ายสดุลา่ม สว่นหนุ่มทัง้หมดคือ คณะกรรมการบริหารของบริษัท Kurashi-no-Sato Network 
Co.,Ltd.  
 บริษัทนีต้ัง้ขึน้เม่ือ 12 ปีท่ีแล้ว โดย Mr. Nishikido ผู้แทนบริษัท Kurashi-no-Sato และ Matsuga  สร้าง
ตลาดให้ผู้ผลติพบผู้ ซือ้โดยตรงโดยไมผ่า่นคนกลาง เพ่ือผู้ผลติ ผู้บริโภคและ ร้านค้ายอ่ยท่ีเป็นสมาชิก หรือร้านค้า
บริหารเองโดยตรงโดยเกษตรกร หรือร้านค้า Outlets ท่ีบริหารเองโดยตรง ตอ่มาการบริหารธุรกิจของผู้ผลิตในกลุม่
สหกรณ์ผลติข้าวและร้านค้า บริษัท Kurashi-no-Sato ได้อาศยั Mr. Yasuyuki Tagai และ Mr.Kasue Tagai 
มาร่วมกิจการ โดยในตอนแรกเน้น  “แหลง่ปลกูและพนัธุ์”  ในการซือ้ขาย ผลตอบรับของผู้บริโภคเก่ียวกบัข้าว
จงัหวดั Saitama คือ ข้าวไมมี่รสชาติ เพ่ือเป็นการพิสจูน์รสชาติของข้าว Saitama จงึมีการพิมพ์รูปครอบครัวชาวนา
เป็นฉลากลงในภาชนะบรรจ ุนอกจากนัน้มีเลข 6 หลกั เป็นระบบตรวจสอบย้อนกลบั การร้องเรียนของผู้บริโภคจะ
สง่ตรงมาสูผู่้ผลิต เพ่ือจะได้ปรับปรุงสนิค้าลกัษณะการขายร้านค้าของบริษัทและสีข้าวตามคําสัง่ของลกูค้าในจดุท่ี
ขาย ข้าท่ีขายเป็นข้าวกล้องสีนํา้ตาล แตข่ัน้ตอนสดุท้ายจะสีจนเป็นเมด็ขาวสีขาว 
 ในปี ค.ศ. 2005 Mr. Yasuyuki Taga และ Yoshio Yamazakiเข้าอบรมเร่ือง Food HACCP  เพ่ือเพิ่ม
ความปลอดภยัให้กบักระบวนการผลิตข้าว ปีถดัมา คนรุ่นหนุ่มอาย ุ20-30 ปี ร่วมจดัทีม HACCP วิธีการปฏิบติัใช้
คําแนะนําของภาครัฐสว่นจงัหวดั วิธีการนัน้ตัง้ช่ือใหมว่า่ GAP  และคูมื่อวิธีการปฏิบติัร่างเสร็จในปี ค.ศ. 2008 ใช้
ช่ือวา่ K-GAP จนปัจจบุนันี ้ คําแนะนํา GAP ของภาครัฐ ครอบคลมุด้านความปลอดภยัทางด้านอาหาร  
สิง่แวดล้อมและความปลอดภยัของคนงาน K-GAP ก็จะปรับตาม GAP ฉบบัใหมข่องภาครัฐ ในแง่การอนรัุกษ์
สิง่แวดล้อม มีการงดใช้สารเคมีฆา่เชือ้ท่ีผิวเมลด็พนัธุ์  แตจ่ะใช้ปุ๋ ยหมกัชีวภาพจากอาหาร (food biomass  
compost) จํานวน 100 ตนัทดแทนในกลุม่ผู้ผลิตทัง้หมด 
คูมื่อการปฏิบติั K-GAP 
 เม่ือมีการร่างคูมื่อการปฏิบติัเสร็จ มีการจดัการอบรมสมาชิกโดยการร่วมประชมุ การจดัอบรมเป็น 
courses เพ่ือดําเนินตามมาตรฐาน GAP ท่ีกําหนดขึน้ ภายหลงัการสงัเคราะห์จนได้มาตรฐาน K-GAP การนําไปใช้
ไมเ่ร่ืองง่าย แตก่ารนํา food HACCP มาใช้สมาชิกทกุคนร่วมในการคิดแก้ปัญหาตา่ง ๆ ในการพฒันา GAP เป็น
เวลา 3 ปี ทําให้ตระหนกัวา่ชาวนาปลกูข้าวไมเ่พียงเป็นการทํางานด้านการเกษตรในไร่ แตเ่ป็นการเขตกรรมท่ีผลติ
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ข้าวเป็นอาหารให้ผู้บริโภคและสร้างจิตสํานกึเปล่ียนไปในแง่ท่ีดีขึน้ และคิดวา่การใช้ K-GAP จะทําให้เกิดการ
ตระหนกัรู้ท่ีก้าวหน้าขึน้ ทําให้อาหารปลอดภยั ชาวนาปลอดภยั สง่ผลกระทบท่ีดีตอ่อตุสาหกรรมการเกษตรในท่ีสดุ 
ซึง่ทําให้เหน็ความมุง่มัน่เกษตรกรของบริษัทนีท่ี้ตระหนกัถงึความปลอดภยัของมนษุย์ทัง้ผู้บริโภคและตวัเกษตรกร
 วิธีการแก้ปัญหาใช้ fish bones ในการรวบรวมปัญหาและหาวิธีการในการแก้ปัญหา 
 

 
 
ภาพท่ี 2 แสดง(C) รหสั ตวัเลข 6 หลกั (ในวงสีดํา) สําหรับตรวจสอบย้อนกลบั (D) ข้าวกล้องสีนํา้ตาลผา่นการสีแล้ว
บรรจไุว้ในกระสอบกระดาษเก็บรักษาไว้ท่ีห้องควบคมุอณุหภมิู ท่ี 15ºC แมลงศตัรูในโรงเก็บและการปนเปือ้นของ
เชือ้รา สว่นใหญ่เป็นเวลา 3 วนั ข้าวกล้องรอสง่ไปร้านค้ายอ่ยของบริษัทเพ่ือสีอีกครัง้ เม่ือลกูค้าซือ้ 
  

2.3.2 การเย่ียม Kasukabe Agriculture and Foresty Promotion Center, Saitama Prefectural  
Government, ณ เมือง Kasukabe จงัหวดั Saitama  (วนัท่ี 7 ธนัวาคม 2554 เวลา 9.30-11.00 น.) 

การบรรยายหวัข้อ “Why is the prefectural government of Saitama promoting the  
GAP(Good Agricultural Practice) which has incorporated the concept of Hazard Analysis and Critical 
Control Point (HACCP) system ”  โดย Mr.Toshiaki Yajima, Section chief in charge of regional 
assistance, Kasukabe Center of Development of Agricultural and Forestry. 
1.Context of the adoption and it’s significants 
              เกษตรกรญ่ีปุ่ นเพียง 10%ท่ีทํา GAP ประมาณ 15,000 ราย ท่ีอยูใ่นระหวา่งการสง่เสริม 
 
               ปี ค.ศ. 1996 เจ้าท่ีภาครัฐจงัหวดั Saitama ได้ร่างคูมื่อ มาตรฐานสมคัรใจในการควบคมุการ
ปลกูผกัในระบบเปิด โดยมีการใช้หลกัการระบบ Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) ร่วมด้วย 
และการผลิตผกัแช่เยน็(chilled vegetables) ฯลฯ]  
                ปี ค.ศ. 2008  เป็นเวลา 12 ปีให้หลงั มีการเขียนคูมื่อการปฏิบติังาน GAP ฉบบัท่ีสมบรูณ์ 
จากการเก็บสะสมข้อมลูของเกษตรกรแตล่ะรายท่ีมีการจดบนัทกึข้อมลูเป็นเวลานาน การรวบรวมความรู้ทัง้ด้าน 
GLOBALGAP และข้อมลูกระทรวงเกษตรประเทศญ่ีปุ่ น (Ministry of Agricultural, Forestry และ Fisheries 
(MAFF) ทําให้ทราบแนวทางในการปฏิบติัทางการเกษตรท่ีดีเทียบเทา่ GlobalGAP ซึง่ใช้การศกึษาจาก HACCP 
เช่นกนั 
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                การสง่เสริมการใช้มาตรฐาน GAP ในจงัหวดั Saitama ใช้ร่วมกบัระบบการตรวจสอบ
ย้อนกลบั(traceability system) เสมอ เน่ืองจากทัง้ 2 สว่นประกอบ สง่เสริมซึง่กนัและกนั โดยรัฐบาลจะให้เงิน
สนบัสนนุในการทําระบบ การสนบัสนนุ sever computers ตวัอยา่งการตรวจสอบย้อนกลบัในการเลีย้งปศสุตัว์มี 2 
ระบบ เป็นระบบ Barcode และ electronic tag    
         
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

  

  
ภาพท่ี แสดง (A) (B) (C) (D) (E) 
 
 
 
WAGOEN ณ เมือง Katori จงัหวดั Chiba 


