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รายงานการเข้าร่วมโครงการเอพีโอ 

10-AG-36-GE-TRC-B 
Training Course on Supply Chain Management for Horticultural Crops 

ระหว่างวันที่ 1-6 สงิหาคม 2554 
ณ นิวเดลลี ประเทศอนิเดีย 

จดัทําโดย ดร.วชัรวี จนัทรประกายกลุ 
อาจารย์ประจํา  มหาวิทยาลยัหอการค้าไทย 

วนัท่ี 6 กนัยายน 2554 
 

ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของโครงการ  
1.1 รหสัและช่ือโครงการ 

โครงการ 10-AG-36-GE-TRC-B: Training Course on Supply Chain Management for 
Horticultural Crops  

1.2 ระยะเวลา 
6 วนั ระหวา่งวนัท่ี 1-6 สงิหาคม 2554 

1.3 สถานท่ีจดั (เมือง ประเทศ) 
เมืองนิวเดลลี ประเทศอินเดีย 

1.4 ช่ือเจ้าหน้าท่ีเอพีโอประจําโครงการ 
Mr. Yoshihide Endo และ Mr.Manoj Saxena จาก NPC India 

1.5 จํานวนวิทยากรบรรยาย 
5 คน ดงันี ้Mr.Chan Seng Kit, Mr.Grant Vinning, Dr.Rosa Rollle, Dr.Juejan Tangtermthong, 
Mr.Sudhanshu 

1.6 จํานวนผู้ เข้าร่วมโครงการและประเทศท่ีเข้าร่วมโครงการ 
26 คน 
 

ส่วนที่ 2 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้จากการเข้าร่วมโครงการ  
 (ตอ้งมีความยาวเพียงพอกบัเนือ้หาสาระองค์ความรู้และประสบการณ์ที่ไดร้ับ ทัง้นี ้เพือ่ประโยชน์ในการ
เผยแพร่องค์ความรู้และประสบการณ์ใหก้บัผูส้นใจ โดยจะนําเสนอผ่านการจดัพิมพ์ในวารสาร APO Digest และ/
หรือเว็บไซต์ของสถาบนั) 

2.1 ท่ีมาหรือวตัถปุระสงค์ของโครงการโดยยอ่ 
สินค้าพืชสวนซึ่งรวมถึงผลิตภัณฑ์ทางการเกษตรท่ีเป็นผกัและผลไม้มีความสําคญัต่อเศรษฐกิจใน
ภูมิภาคเอเชียอย่างมาก และมีความสําคญัต่อเศรษฐกิจในประเทศไทยท่ีมีเกษตรกรรมเป็นรายได้
สําคญัของประเทศ ผกั ผลไม้ของประเทศไทยก็นําสง่ออกตา่งประเทศมีมลูค่าหลายหม่ืนล้านบาทต่อ
ปี ผลไม้เศรษฐกิจของประเทศไทย ได้แก่ ลําไย ทเุรียน มะมว่ง สบัปะรด เป็นต้น ยกตวัอย่าง ประเทศ
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ไทยเป็นผู้ส่งออกผลไม้เมืองร้อนเป็นอันดับท่ี 2 ของโลก รองจากประเทศจีน (ท่ีมา สํานักวิจัย
เศรษฐกิจการเกษตร 2554) ดงันัน้เพ่ือสร้างแนวความรู้ แนวปฏิบติัท่ีดีตัง้แต่ฟาร์มไปจนถึงผู้บริโภค 
การบริหารการจัดการโซ่อุปทานจึงมีบทบาทสําคญัท่ีสามารถเพิ่มมลูค่าให้กับสินค้าผักและผลไม้ 
ตัง้แต่การบริหารฟาร์ม การบริหารการขนส่ง การสร้างความปลอดภยัของผกัและผลไม้ การติดตาม
สอบกลบัท่ีมาของสินค้า ความร่วมมือระหว่างบุคคลและหน่วยงานๆ ต่างในโซ่อปุทาน การบริหาร
การจดัการโซ่อปุทานท่ีดีในสินค้าพืชสวนจะช่วยเพ่ิมมลูค่าของสินค้า เพิ่มความพงึพอใจให้กบัลกูค้า 
รวมถงึได้ผลติสนิค้าท่ีปลอดภยั มีมาตรฐาน สร้างมลูคา่เพิ่มและรายได้ให้กบัประเทศ  
 

2.2 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้ท่ีได้จากการฟังบรรยาย (จําแนกตามหวัข้อและระบช่ืุอวิทยากรบรรยาย) 
 
วันที่ 1 สงิหาคม 2554 (วันที่ 1)  
เวลา 11.45-13.00 น. Module 1: Supply chain management for horticultural crops in the 
Asia and Pacific region โดย Mr.Chan Seng Kit 
ในหวัข้อท่ีเป็นการเร่ิมรายละเอียดแนะนําโซ่อปุทานของ Horticulture ซึง่ประกอบไปด้วยผู้ เก่ียวข้อง
ในโซ่อทุานหลายสว่นท่ีทําให้เกิดการประสานงาน การดําเนินงานร่วมกนัในการตอบสนองสินค้าพืช
สวนไปให้กบัลกูค้าอย่างมีประสิทธิภาพ โซ่อปุทานนีร้วมกิจกรรมตัง้แต่ การปลกู กิจกรรมหลงัการ
เก็บเก่ียว การกระจายสินค้า และการค้าปลีก เป็นต้น การแสดงรายละเอียดเช่ือมโยงของโซ่อปุทาน
ในหวัข้อนี ้วิทยากรได้ยกตวัอย่างแผนภาพโซ่อุปทานของสินค้าพืชสวน ซึ่งการบริหารโซ่อุปทานนี ้
จะต้องคํานึงถึงหลายๆ ปัจจัย เช่น ความปลอดภัย ต้นทุน ผลผลิตของฟาร์ม ผลกระทบต่อ
สภาพแวดล้อม การเปล่ียนแปลงสภาพอากาศในปัจจบุนั 
 
แนวโน้มและการเปล่ียนแปลงต่อโซ่อปุทานนัน้มีทัง้จากการท่ีโลกเป็นโลกาภิวฒัน์มากขึน้ โซ่อปุทาน
ทางด้านอาหารไร้พรมแดน การแข่งขนัท่ีรุนแรงเพ่ิมขึน้ รวมถึงพฤติกรรมผู้บริโภคได้เปล่ียนแปลง ได้
คํานงึอาหารไมเ่ฉพาะเพ่ือประทงัความหิวเท่านัน้ แต่เพ่ือรสชาติ และผลทางจิตวิทยาอ่ืนๆ ผู้บริโภคมี
ความต้องการซือ้หาอาหารท่ีง่ายและสะดวกขึน้ตัง้แต่เร่ืองสถานท่ีการซือ้หา และตวัผลิตภณัฑ์ เช่น 
การปอกเปลือก การเตรียมผกัผลไม้พร้อมรับประทาน ผู้บริโภคยงัคํานึงถึงสขุภาพมากขึน้ อาหารท่ี
เป็น Organic สารอาหาร นอกจากนัน้ผู้บริโภคยงัมีความต้องการผลไม้ท่ีเป็น Exotic ซึ่งหมายถึง 
ผลไม้ท่ีมีความอร่อย หายา ราคาแพง แตกต่าง ซึ่งผู้บริโภคยอมจ่ายค่าใช้จ่ายทางด้านอาหารเพิ่ม
มากขึน้ ต้องการการสอบกลบัท่ีมาของผลิตภัณฑ์ทางด้านอาหารได้ ต้องการคุณภาพท่ีดีมากขึน้ 
และคํานงึถงึมาตรฐานทางด้านอาหารตา่งๆ เพิ่มมากขึน้  
 
วันที่ 1 สงิหาคม 2554 (วันที่ 1)  
เวลา 14.00-17.30 น. Module 2: Key strategies to enhance competitiveness in supply 
chains โดย Mr.Grant Vinning 
ใน Module ท่ี 2 ได้เร่ิมด้วยจากระบบโซอ่ปุทานแบบดัง้เดิมไปสูโ่ซ่อปุทานรูปแบบใหม่ท่ีผู้ผลิตได้ขาย
ตรงไปสู่ผู้ บริโภคทางตรงมากขึน้ ผู้ บริโภคต้องการความสะดวกซือ้จากซุปเปอร์มาร์เก็ต และ 
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Hypermarket มากขึน้ การมุ่งเน้นต้นทนุท่ีต่ําลงด้วยการคํานึงถึงการประหยดัต่อขนาดทําให้เกิด
ศนูย์กระจายสินค้าแบบศนูย์กลางมากขึน้เพ่ือลดต้นทนุจากการบริหารสินค้าจากหลายๆ แห่ง แต่ไป
เป็นการรวมศูนย์เพิ่มขึน้ การรับรองหรือข้อมูลมีความต้องการท่ีมากขึน้จากผู้บริโภค การรับรอง
สามารถแบง่ได้เป็น 3 ประเภทดงันี ้

 การรับรองของตวัสินค้า เช่น จํานวนไฟเบอร์ จํานวนแคลอร่ี จํานวนไขมนัอิ่มตวั จํานวน
นํา้ตาล แหลง่ท่ีมา  

 การรับรองกระบวนการ เช่น Organic หรือ ระบบการผลิตท่ีถูกต้องในฟาร์ม (Good 
Agricultural Practice: GAP) โดยพิจารณาตัง้แต่พืน้ท่ีการปลกู การดแูลรักษา การเก็บ
เก่ียว และการจดัการหลงัเก็บเก่ียว 

 ผู้ ซือ้ ผู้ ซือ้จะมีมาตรฐานในการรับสินค้าจากผู้ผลิตเพิ่มมากสูงขึน้ เช่น ห้างสรรพสินค้า
ตา่งๆ ท่ีสร้างมาตรฐานในการรับซือ้สนิค้าจากเกษตรกร 

จากปัจจัยเหล่านีเ้กษตรกรจะต้องมีความรู้และการบริหารงานในการตอบสนองกับผู้บริโภค การ
ปรับปรุงเพ่ือสามารถแข่งขนัในตลาดได้จึงต้องคํานึงถึง ความปลอดภยัในอาหาร ความสดด้วยการ
ตดัแบบสด หรือ Fresh cut ลกัษณะภายนอกของผลิตภณัฑ์ซึง่ต้องมีลกัษณะภายนอกท่ีต้องดงึดดู
สายตา การคดัเกรด การใช้ wax อย่างเหมาะสม จดุขายต้องเป็นแหลง่ท่ีสะดวกในการซือ้หาตัง้แต ่
การค้าปลีกแบบเดิม การค้าปลีกแบบสมยัใหม่ และธุรกิจการให้บริการอาหาร (ร้านอาหาร โรงแรม 
โรงพยาบาล เป็นต้น)  
 
วันที่ 2 สงิหาคม 2554 (วันที่ 2)  
เวลา 9.00-10.00 น. Module 3: Managing quality and safety of products along the 
horticultural supply chain หัวข้อที่ 1 Safety and quality in fresh produce supply chains โดย 
Dr.Rosa Rolle  
ใน Module ท่ี 3 ของการอบรมวนัท่ี 2 ดําเนินโดยวิทยากรสองท่าน คือ Dr.Rosa Rolle และ 
Dr.Juejan Tangtermthong ในส่วนแรกของ Dr.Rosa ได้บรรยายในเร่ืองความปลอดภยัและ
คณุภาพในโซ่อปุทาน โดยให้ความหมายของคําว่าคณุภาพ (Food Quality) คือ องค์ประกอบของ
ผลติภณัฑ์ท่ีมีผลกระทบตอ่คณุคา่สูล่กูค้า และคําวา่ความปลอดภยัของอาหาร (Food Safety) ท่ีเป็น
การรับประกนัว่าอาหารนัน้จะไม่เป็นสาเหตขุองความไม่ปลอดภยัต่อร่างกายเม่ือเตรียมอาหารและ/
หรือได้กินอาหารนัน้ คําทัง้สองคํานีม้กัมีการใช้สลบักนัแต่ทัง้สองคํามีความแตกต่างกันด้วยความ
ปลอดภัยเป็นองค์ประกอบสําคัญของคุณภาพ คุณภาพสามารถพิจารณาได้ตัง้แต่ รูปลักษณ์
ภายนอก รสชาติ คณุค่าสารอาหาร เนือ้ของผกัผลไม้นัน้ สว่นความปลอดภยันัน้มีความสําคญัอย่าง
มาก มีผลกระทบตอ่คา่ใช้จ่ายของสว่นตา่งๆ ในโซอ่ปุทาน ดงันี ้

 ผู้บริโภค เช่น ค่าใช้จ่ายในการรักษา ค่าใช้จ่ายในการขาดงาน การรักษาท่ีมีผลเรือ้รัง และ
การเสียเวลา  

 ผู้สง่ออก สญูเสียความน่าเช่ือถือในการเข้าสูต่ลาด สญูเสียรายได้ สญูเสียความสามารถใน
การแข่งขนั สญูเสียช่ือเสียง 
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 อตุสาหกรรมผกัและผลไม้ โทษปรับ การลงทนุแก้ไข การยกเลิกสินค้า ข้อพิพากต่างๆ การ
ปิดกิจการ 

 รัฐบาล ค่าใช้จ่ายเร่ืองดแูลสขุภาพ การสญูเสียรายได้ส่งออก การสญูเสียความเช่ือมัน่ของ
ผู้บริโภค 

การคํานึงเร่ืองความปลอดภยัต้องคํานึงถึงความไม่ปลอดภยัทางชีวภาพ เคมี และกายภาพ ท่ี
ส่งผลกระทบต่อชีวิตได้ คํานึงตัง้แต่ทกุขัน้ตอนในโซ่อปุทาน ตัง้แต่ การผลิต เก็บเก่ียว ขนถ่าย 
จดัเก็บ กระจายสนิค้า สว่นท่ีสามารถช่วยลดความเสี่ยงเหลา่นีไ้ด้ คือ GAP: Good Agricultural 
Practice ท่ีเป็นกระบวนการบริหารตัง้แต่การปลกู เก็บเก่ียว บรรจ ุและขนสง่ด้วยการลดโอกาส
ในการติดเชือ้โรคให้มากท่ีสุด การบริหารสุขอนามยัท่ีดีของผู้ผลิตในฟาร์ม การทําการบันทึก
ข้อมลูเพ่ือความปลอดภยัในอาหาร 

 
วันที่ 2 สงิหาคม 2554 (วันที่ 2)  
เวลา 11.00-14.20 น. Module 3: Managing quality and safety of products along the 
horticultural supply chain หัวข้อที่ 2 Factors impacting horticultural produce quality at the 
production level โดย Dr.Juejan Tangtermthong 
ในหวัข้อท่ี 2 นีแ้สดงถึงผลกระทบของความหลากหลายของพืชสวน ทรัพยากรในฟาร์ม และปัจจยั
สิง่แวดล้อมตอ่คณุภาพ ปัจจยัท่ีสง่ผลกระทบตอ่คณุภาพมีดงันี ้

 ความหลากหลายของพืชสวน (Crop variety) ความหลากหลายของพืชสวนตัง้แต่ลกัษณะ
ภายนอกผกัหรือผลไม้ท่ีดึงดดู สามารถต้านทานกบัโรคต่างๆ ได้ มีรสชาติท่ีดี และซือ้เมล็ด
พนัธ์จากแหล่งท่ีได้รับการรับรอง ตวัอย่างความหลากหลายของผลิตภัณฑ์ท่ีเพิ่มคุณค่า
ได้แก่ กีวีสีทอง ท่ีเป็นผลติภณัฑ์ใหมแ่ละสร้างคณุคา่ให้กบักีวีนิวซีแลนด์  

 ปัจจยัจากทรัพยากรภายในฟาร์ม ในสว่นนีก้ารวางแผน GAP ตัง้แต่ฟาร์ม แหลง่นํา้ท่ีดี ปุ๋ ย 
การให้กาอบรมแก่พฒันาท่ีดี การวางแผนฟาร์ม สิง่เหลา่นีมี้ผลกระทบตอ่คณุภาพทัง้สิน้ 

 ปัจจยัสิง่แวดล้อม  
o แสงสว่างซึ่งมีผลต่อการสงัเคราะห์แสง การมีแสงมีมากเกินไปจะทําให้มีผลต่อ

เปลือกผลไม้ แตก่ารมีแสงท่ีน้อยเกินไปก็จะมีผลตอ่การสงัเคราะห์แสง  
o อหุณภมิู อณุหภมิูสงูมีผลตอ่ความเสียหายของผลไม้ 
o ความชืน้ ระดบัความชืน้ต้องอยูใ่นระดบัท่ีเหมาะสม สามารถให้มีอากาศไหลผ่าน

ผกัและผลไม้ได้ดี 
สว่นแนวปฎิบติัก็จะมีผลต่อความปลอดภยัและคณุภาพของผกัและผลไม้ เร่ิมจากการคดัเลือกเมล็ด
พนัธ์ท่ีควรต้องมาจากแหลง่ท่ีได้รับการจดทะเบียน สามารถทนตอ่แมลงและโรคได้ การดําเนินการใน
ด้านการชลประทานในแหลง่นํา้ การให้ปุ๋ ย การสเปรย์สารเคมี จะต้องมีการบริหารท่ีแหมาะสม  

 
การบริหารจดัการแมลงรบกวน ซึ่งแมลงสําคญัในการรบกวนผลไม้ คือ แมลงวนัผลไม้ซึ่งมีอยู่หลาย
พนัธุ์ การบริหารดงักลา่วนีต้้องพิจารณาถงึ 

 การใช้ยาฆา่แมลงท่ีเหมาะสม 
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 การเก็บในท่ีเยน็เพ่ือฆา่แมลง 

 การใช้ความร้อน ด้วยการใช้ไวร้อนในการกําจดั 

 การควบคมุสภาพแวดล้อม ด้วยการเพิ่มสารคาร์บอนไดออกไซด์ และลดออกซิเจนลง  

 การใช้ Methyl bromide 

 การใช้รังสีแกมมา 
การบริหารการจดัการแมลงอย่างบรูณาการ (Integrated Pest Management – IPM) การวางแผน
ควบคุม ป้องกันและกําจัดสตัว์พาหะและแมลงแบบบูรณาการ โดยผสมผสานเทคนิคการจัดการ
หลายวิธีเข้าด้วยกนัอยา่งมีหลกัการ และมีพืน้ฐานอยู่บนความรู้ ความเข้าใจในระบบนิเวศน์ของสตัว์
พาหะและแมลง เพ่ือลดจํานวนประชากรแมลงลง โดยคํานึงถึงสิ่งแวดล้อม และใช้สารเคมีให้น้อย
ท่ีสดุ สามารถใช้ได้หลายวิธี เช่น การใช้ตวัลอ่แมลงตวัผู้ เข้าไปทําให้แมลงไม่สามารถบินออกได้ การ
ใช้ถงุห่อหุ้มผลไม้ การเก็บเก่ียวก่อนเวลา โดยการบริหาร IPM จะส่งผลให้ผกัผลไม้มีความปลอดภยั 
มีค่าสารพิษตกค้างอยู่ภายใต้ “ค่าปริมาณสงูสดุของสารพิษตกค้าง” (Maximum Residue Limit - 
MRL) ซึง่เป็นปริมาณสารเคมีในอาหารท่ียอมรับให้มีได้ คา่ MRL จะแสดงออกมาเป็นมิลลิกรัม (มก.) 
ของสารเคมีต่อกิโลกรัม (กก.) ของผลิตภัณฑ์อาหาร ค่า MRL หรือ ค่าปลอดภัยนีกํ้าหนดโดย
โครงการมาตราฐานอาหาร  (CODEX)  ทัง้นีเ้พ่ือความปลอดภยัตอ่ผู้บริโภค 
 
วันที่ 2 สงิหาคม 2554 (วันที่ 2)  
เวลา 14.50-17.00 น. Module 3: Managing quality and safety of products along the 
horticultural supply chain หัวข้อที่ 3 Factors impacting horticultural produce quality 
throughout the horticultural chain โดย Dr.Juejan Tangtermthong 
ในการอบรมช่วงนีจ้ะเก่ียวข้องกบัปัจจยัทางกระบวนการทํางานของพืชสวนและจลุินทรีย์ต่อคณุภาพ
หลงัการเก็บเก่ียว ปัจจยัทางกระบวนการทํางานของพืชสวนหรือท่ีเรียกว่า Physiological factors 
ประกอบด้วยปัจจยัสําคญัดงันี ้

 กระบวนการหายใจของพืช สง่ผลต่อกลิ่น เนือ้ นํา้หนกัของผลไม้ กระบวนการหายใจต้อง
อยูใ่นสภาวะอณุหภมิู สว่นผสมของก๊าซ ท่ีเหมาะสม  

 กระบวนการสงัเคราะห์แสงของพืช ซึ่งกระบวนการนีจ้ะเกิดคาร์โบไฮเดรต กระบวนการนี ้
ขึน้อยูก่บัแสงสวา่ง ชนิดเนือ้เย่ือ อณุหภมิู คาร์บอนไดบอกไซด์ สารเคมี (เช่น เอทิลีน)  

ในสว่นของปัจจยัด้านจลุนิทรีย์นัน้ ได้แก่ เชือ้รา แบคทีเรีย โดยการพฒันาโรคในผกัและผลไม้ เกิดขึน้ 
เชือ้โรค สภาวะแวดล้อมท่ีเหมาะสม แหล่งของเชือ้โรคอาจมาจากเคร่ืองมืออปุกรณ์ทางการเกษตร 
คอนเทนเนอร์ ห้องจดัเก็บ ดิน ตลาด สิ่งเหลา่นีเ้ม่ือปนเปือ้นกบัผกัและผลไม้ท่ีให้เกิดแหล่งการเพาะ
เชือ้โรค ทําให้เกิดโรคในผักและผลไม้ได้ การป้องกันสามารถทําได้ตัง้แต่เร่ืองความสะอาดของ 
container พยายามลดความเสียหายท่ีจะเกิดกบัผกัและผลไม้ ควบคมุอณุหภมิู การใช้สารเคมี การ
ใช้ความร้อน การใช้รังสีแกมมา การใช้แสงยวีู การควบคมุแบบบรูณาการ 
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วันที่ 3 สงิหาคม 2554 (วันที่ 3)  
เวลา 9.00-9.45 น. Module 3: Managing quality and safety of products along the 
horticultural supply chain หัวข้อที่ 3 Factors impacting horticultural produce quality 
throughout the horticultural chain โดย Dr.Juejan Tangtermthong 
ในหวัข้อวนัท่ีสามช่วงแรกเป็นการตอ่จากหวัข้อเดิมท่ีแล้ว โดยแนะนําแนวปฏิบติัในการขนถ่ายสินค้า
ผกัผลไม้ท่ีดีและท่ีไม่ดี แนวปฏิบติัท่ีดีต้องมีการทําความสะอาดภาชนะบรรจ ุการรักษาความสะอาด
ของฟาร์ม การหยิบจบัผกัผลไม้ด้วยการรักษาท่ีดี การขนถ่าย วางจดัเก็บภายใต้ท่ีร่ม การล้าง ซึ่งสิ่ง
เหลา่นีจ้ะประสบผลสําเร็จได้นัน้ มีกญุแจแหง่ความสําเร็จดงันี ้

 การอบรมพนกังาน 

 การประเมินฟาร์มท่ีดี 

 แนวปฏิบติัท่ีดี ด้วยการรักษาความสะอาด ดแูล และควบคมุ 
 

วันที่ 3 สงิหาคม 2554 (วันที่ 3)  
เวลา 9.45-15.30 น. Module 4: Harvesting and postharvest handling operations and 
facilities to assure quality and safety maintenance in horticultural โดย Mr.Grant Vinning  
การดําเนินงานหลงัการเก็บเก่ียวท่ีดีคือ พยายามการดําเนินภายใต้ร่ม ไม่ให้ผกัและผลไม้โดนความ
ร้อนกับแสงอาทิตย์มากเกินไป ซึ่งอาจผลกระทบต่อผกัและผลไม้ได้ การขนส่งท่ีดี การป้องกันแรง
กระแทก การไม่ขนส่งมากเกินไป การเก็บเก่ียวในตอนเช้า การขนส่งไปถึงตลาดและขนถ่ายท่ีตลาด
ในช่วงเช้าซึง่เป็นช่วงท่ีอณุหภมิูไม่สงู ไม่มีแดด เป็นเวลาท่ีเหมาะสมในการขนถ่ายสินค้าท่ีตลาด การ
ขนถ่ายต้องระมดัระวังเร่ืองการโยนสินค้าท่ีมีผลต่อความบอบชํา้ของสินค้า การคัดเกรดคุณภาพ
สนิค้าต้องจดัทําในท่ีสะอาด ภายใต้ร่ม หา่งจากแดด  
 
จากนัน้วิทยากรได้แนะนําโซ่คุณค่าของ Apricot ในปากีสถาน เร่ิมจากฟาร์ม วิธีการจดัเก็บ การ
คดัเลือกสินค้าท่ีฟาร์ม วิธีการบรรจหีุบห่อ การขนสง่ การขายในตลาดขายสง่ และแนะนําแนวปฏิบติั
สําหรับผู้ผลติรายเลก็ในหมูเ่กาะโซโลมอน ตัง้แต ่การอบรมให้ความรู้ในฟาร์ม การให้ความรู้ทางด้าน
การทําธุรกิจ การแลกเปล่ียนประสบการณ์ระหวา่งเกษตรกรกบัลกูค้า  
 
วันที่ 4 สงิหาคม 2554 (วันที่ 4)  
เวลา 9.00-12.00 น. Module 5: Monitoring and Traceability of the produce in the 
horticultural supply chain โดย Mr.Sudhashu  
การบรรยายเร่ืองการควบคมุและสืบย้อนกลบัมาของผลิตภณัฑ์ซึง่เป็นหวัข้อท่ีกําลงัได้ความรับสนใจ
ในเร่ืองความสามารถในการย้อนกลบัไปยงัประวติั สถานท่ีตัง้ ด้วยการเก็บข้อมลูบนัทึกไว้ และยงั
สามารถติดตามการเคล่ือนไหวของอาหารไปยงัขัน้ตอนต่างๆ ในโซ่อปุทานได้ การสืบย้อนกลบัท่ีมา
ของผลติภณัฑ์ หรือ Traceability มีความสําคญัตอ่ความปลอดภยัอาหารของประเทศผู้สง่ออก เน่ือง
ด้วยผู้ บริโภคให้ความสําคัญกับความปลอดภัยในอาหาร และมีกฎระเบียบมากมายต่อความ
ปลอดภัยอาหาร เช่น ISO22005:205, HACCP เป็นต้น การทํา Traceability มุ่งเน้นไปท่ีความ
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ปลอดภยัและสขุภาพของมนษุย์ โดยได้คํานึงถึงระดบั MRLs ท่ีได้กล่าวไปข้างต้นแล้ว บคุคลท่ีจะ
ดําเนินการด้าน Traceability ต้องรวมทุกฝ่ายในโซ่อุปทาน ตัง้แต่เกษตรกร โรงรวบรวม ห้องแลบ 
ผู้ ค้าสง่ ผู้ ค้าปลีก ผู้สง่ออก ผู้ ค้า และหน่วยงานภาครัฐท่ีเก่ียวข้อง  
จากปรากฏการณ์ E Coli ในประเทศเยอรมนี ทําให้การบริหารสืบกลบัท่ีมาของผลิตภณัฑ์เป็นสิ่งท่ี
ทกุฝ่ายให้ความสนใจและพยายามสร้างระบบการจดัการสืบย้อนกลบัท่ีดี ในอินเดียได้จดัทําระบบ 
Traceability กับสินค้าองุ่นท่ีส่งออกไปอินเดีย ด้วยความร่วมมือของภาครัฐในการผลกัดนัระบบนี ้
โดยหน่วยงาน APEDA ประสานงานทัง้โรงรวบรวม ห้องแลบ หน่วยงานต่างๆ ในการจัดทํากฎ 
ระเบียบ แนวทางในการสร้างระบบ Grapenet ท่ีลกูค้าสามารถนําหมายเลขท่ีสินค้ามาตรวจสอบ
ท่ีมาของผลิตภัณฑ์ตัง้แต่รายงานผลสารตกค้าง เลขรหัสของฟาร์ม บริษัทผู้ส่งออก บริษัทผู้บรรจ ุ
ระบบนีไ้ด้เร่ิมดําเนินการแล้ว และสร้างความเช่ือมัน่ให้กบัผู้บริโภคในกลุ่มประเทศ EU ยอดสง่ออก
องุ่นสดมีเพิ่มสงูขึน้ นอกจากโครงการดงักล่าวทางภาครัฐได้สนับสนุนการดําเนินงาน GAP กับ
เกษตรกร การเพิ่มมลูค่าจากบรรจภุณัฑ์ การคดัคณุภาพสง่ออกท่ีดี การมีแลบท่ีมีประสิทธิภาพ การ
ลดการใช้กระดาษในการบริหารสืบย้อนกลบัท่ีทําผา่นระบบเวบ็ไซต์  
 
วันที่ 4 สงิหาคม 2554 (วันที่ 4)  
เวลา 12.00-13.00 น. ระดมความคิดเร่ือง Traceability ในกลุม่   
 
วันที่ 4 สงิหาคม 2554 (วันที่ 4)  
เวลา 14.00-15.15 น. Module 6: Logistics management and transportation systems in 
horticultural chain by Mr.Chan Seng Kit 
ฟาร์มส่วนใหญ่อยู่ในเขตพืน้ท่ีชนทและมีขนาดเล็ก มีปัญหาหลายส่วนท่ีต้องได้รับการพฒันา และ
การตดัสินใจ ตัง้แต่ควรจะปลกูพืชอะไร เม่ือไหร่ ปลกูจํานวนเท่าไหร่ จะปลกูให้ดีอย่างไร นอกจากนี ้
ยงัมีปัญหาทางด้านโลจิสติกส์เร่ืองการเข้าถึงสูต่ลาด สินค้าผกัผลไม้เป็นสินค้าท่ีมีความบอบบาง ชํา้
ได้ง่าย จะต้องมีการขนถ่ายและขนส่งท่ีถูกต้อง การบริหารโลจิสติกส์ในอุตสาหกรรมนีท่ี้เป็น
อตุสาหกรรมท่ีเป็น cold chain โดยต้องเก็บสินค้าให้อยู่ในความเย็น และมีการใช้คอนเทนเนอร์ท่ี
เหมาะสมท่ีให้มีอากาศถ่ายเทได้ การพฒันาโมเดลโลจิสติกส์สําหรับเกษตรกรผู้ผลิตรายเล็กและอยู่
ในเขตชนบทสามารถสรุปเป็นลําดบัได้ดงันี ้

1. ระบเุกษตรกร ลกูค้า และความต้องการของลกูค้าหรือผู้บริโภค 

2. การวางแผนการปลกู 

3. การพยากรณ์เหตกุารณ์ตา่งๆ และสภาวะอากาศ 

4. เฝ้าติดตอ่ผลการปลกู ด้วยการบนัทกึกิจกรรมในฟาร์ม 

5. ควบคมุคณุภาพ 

6. วางแผนหลงัการเก็บเก่ียว 
7. วางแผนบรรจภุณัฑ์ 

8. วางแผนการขนสง่ 
9. วางแผนคนงาน 
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10. ติดตามและส่ือสารระหวา่งคูค้่าและลกูค้าอยา่งสม่ําเสมอ 

11. ควบคมุการปฏิบติังาน 

การรวมกลุ่มของเกษตรกรจะช่วยสร้างกลุ่มเกษตรกรท่ีมีความเข้มแข็งสร้างความรู้ความสามารถ
ภายในกลุ่มให้เพิ่มมากขึน้ได้ โดยเกณฑ์ในการเข้ากลุ่มควรพิจารณาถึงศกัยภาพ ปัญหาท่ีใก้ลเคียง
กนั อยู่ในบริการใกล้เคียงกนั การรวบกลุ่มนีทํ้าให้เกิดการแบ่งปันเคร่ืองมือรวมการขนสง่ หมนุเวียน
การผลติ แชร์ต้นทนุร่วมกนัได้  
 
การพฒันาการจดัการโลจิสติกส์ของการบริโภคภายในประเทศนัน้ จะต้องคํานึงถึงระยะทางท่ีจดัส่ง 
มลูค่าของสินค้าท่ีส่ง และความต้องการของตลาดท่ีเป็นร้านอาหาร ซุปเปอร์มาร์เก็ต การเลือกบรรจุ
ภัณฑ์ท่ีเหมาะสมต่อตลาดภายในประเทศ ตัง้แต่ต้นทุน ขนาดไซส์ของผักและผลไม้ การป้องกัน
ความเสียหาย การพิจารณารูปแบบการขนส่งท่ีเหมาะสม รถบรรทกุแบบตู้ เย็น วิธีการจดัเรียง การ
คํานงึถงึการหมนุเวียนของความร้อนเข้าสูผ่กัและผลไม้  
 
สว่นการจดัการโลจิสติกส์สําหรับสนิค้าสง่ออกนัน้จะมีข้อแตกตา่งให้พิจารณา ตัง้แต่มลูค่าผลิตภณัฑ์ 
การเลือกบริษัทสายเรือท่ีมีตารางการเดินเรือท่ีแน่นอน ต้นทนุค่าขนส่ง การวางแผนร่วมระหว่างการ
เก็บเก่ียวกบัตารางการขนส่ง เพ่ือลดเวลาการรอคอยก่อนการขนส่งจริง การส่ือสารระหว่างสายเรือ 
ผู้ดแูลสินค้า และเกษตรกร อปุกรณ์การขนสง่เป็นปัจจยัท่ีสําคญัท่ีพิจารณาบรรจภุณัฑ์ การลดความ
เส่ียง ความลา่ช้าในอบุติัเหตหุรือสภาพอากาศ การใช้กลอ่งบรรจท่ีุเหมาะสม 
 
วันที่ 4 สงิหาคม 2554 (วันที่ 4)  
เวลา 15.45-17.30 น. Module 7: Packaging of fresh produce โดย Dr.Rosa Rolle   
วัตถุประสงค์ในหัวข้อนี  ้เพ่ือให้ทราบถึงความสําคัญและแนวคิดทางด้านการบรรจุภัณฑ์กับโซ่
อปุทานผกัและผลไม้ เข้าใจและเลือกระบบบรรจุภณัฑ์ท่ีเหมาะสมได้ ซึ่งบรรจุภัณฑ์เป็นสิ่งสําคญั
นอกจากช่วยป้องกนัผลิตภณัฑ์แล้ว ยงัเพิ่มโอกาสในการขาย ส่ือสารข้อมลูเก่ียวกบัผลิตภณัฑ์ให้กบั
ลกูค้า และให้ความสะดวกต่อลกูค้า ในปัจจบุนัมีนวตักรรมด้านบรรจภุณัฑ์เพ่ือให้หยิบจบัสะดวกขึน้ 
ลดความสญูเสีย รักษาคณุภาพสินค้า เพิ่มศกัยภาพในการบริหารโซ่อปุทาน และส่งมอบสินค้าท่ีมี
คณุภาพสู่ลกูค้า บรรจุภัณฑ์ท่ีดีจะต้องสามารถถ่ายเทอากาศได้ มีความปลอดภัยทางชีวภาพและ
เคมี เหมาะสมต่ออปุกรณ์ในการขนสง่และการขนย้าย และเพิ่มความสะดวกสบายให้กบัผู้บริโภคใน
การซือ้และบริโภค และง่ายตอ่การกําจดั ทําลาย และนํากลบัมาใช้ใหม ่ 
 
บรรจภุณัฑ์มีหลายประเภท บรรจภุณัฑ์ท่ีไว้เคล่ือนย้ายสินค้าจํานวนมากๆ หรือ Bulk packaging 
เพ่ือความสะดวกในการเคล่ือนย้าย กระจายสินค้า บรรจภุณัฑ์ท่ีเป็นไม้ ท่ีสะดวกต่อการวางเป็นชัน้ๆ 
มีความแข็งแรงและคงทน แตมี่โอกาสการติดแมลงได้สงู กระสอบสามารถบรรจสุินค้าได้มาก แต่อาจ
ได้ให้สินค้าเกิดการกดทบัซึ่งกนัและกนัได้ ถงุพลาสติกมีข้อดีในการป้องกนันํา้ได้ แต่ไม่ช่วยป้องกนั
แรงกดทบั การระบายถ่ายเทอากาศไมดี่  
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บรรจภุณัฑ์ท่ีดีต้องคํานึงสิ่งกนักระแทกด้วย ซึ่งอาจเป็นผลิตภณัฑ์ธรรมชาติ กระดาษ เป็นต้น บรรจุ
ภณัฑ์ท่ีนํามาใช้ใหม่ เช่น กะบะพลาสติกต้องมีการนํามาฆ่าเชือ้โรคเพ่ือความปลอดภัย การแสดง
รายละเอียดของสนิค้านัน้มีสําคญัควรใส ่แบรนด์ คําแนะนําในการรับประทาน เลขหมายในการผลิต 
ข้อมูลมาตรฐานต่างๆ ใบรับประกอบ สถานท่ีผลิต คุณค่าสารอาหาร ข้อมลูในการจัดเก็บ การใช้
พลาสติกคลมุสินค้าท่ีเป็นลกัษณะ wrapping จะช่วยเพิ่มความดึงดดูของสินค้าเพิ่มขึน้และยงัเพิ่ม
การปกป้องสินค้าจากโอกาสการบอบชํา้ของสินค้าและการติดเชือ้โรคต่างๆ ได้ ถุงพลาสติกใน
ปัจจบุนัมีใช้ทัง้พลาสติก PE PP และ PVC  
 
แนวโน้มความสําคญัของบรรจภุณัฑ์นัน้เพิ่มสงูขึน้เน่ืองด้วยการเพิ่มขึน้ของการสง่ออก การแข่งขนัท่ี
เพิ่มมากขึน้ในตลาดค้าปลีก และรายได้ของผู้บริโภคมีสงูขึน้ หน่วยงานต่างๆ ในโซ่อปุทานจะต้อง
ได้รับความรู้และตระหนกัถึงความเปล่ียนแปลงนีต้่อการบริหารโซ่อปุทาน และคํานึงถึงสิ่งแวดล้อม
จากการเลือกใช้บรรจภุณัฑ์ด้วย  
 

2.3 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้ท่ีได้จากการศกึษาดงูานแตล่ะแหง่ (ถ้ามี) พร้อมแนบภาพประกอบ 
การดงูานได้ศกึษาดงูานท่ีบริษัท Mother Dairy Fruit & Vegetable Pvt. Ltd., Mangolpuri Plant นิว
เดลลี  
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2.4 สรุปเนือ้หา/องค์ความรู้ท่ีได้จากการเข้าร่วมกิจกรรมกลุม่ (Group Discussion) 
 

ส่วนที่ 3 ประโยชน์ที่ได้รับจากการเข้าร่วมโครงการ  
3.1 ประโยชน์ตอ่ตนเอง  
3.2 ประโยชน์ตอ่หน่วยงานต้นสงักดั  
3.3 ประโยชน์ตอ่สายงานหรือวงการในหวัข้อนัน้ๆ 
3.4 กิจกรรมการขยายผลท่ีได้ดําเนินการภายใน 1 เดือนหลงัเข้าร่วมโครงการ  

3.4.1 กิจกรรม เช่น การฝึกอบรมภายในหน่วยงาน การบรรยายในทีมงาน บทความท่ีลง 
newsletter เป็นต้น 

3.4.2 สรุปรายละเอียดกิจกรรม พร้อมภาพถ่าย และใบลงช่ือผู้ ร่วมกิจกรรม  
3.5 กิจกรรมการขยายผลท่ีจะดําเนินการภายใน 6 เดือนหลงัเข้าร่วมโครงการ 

3.5.1 แผนงานกิจกรรมท่ีจะดําเนินการ 
3.5.2 สง่เอกสารสรุปกิจกรรมดงัข้อ 3.4.2 เม่ือเสร็จสิน้กิจกรรมให้สว่นวิเทศสมัพนัธ์ 

 

ส่วนที่ 4 เอกสารแนบ 
4.1 กําหนดการฉบบัลา่สดุ (Program) 
4.2 เอกสารประกอบการประชมุ/สมัมนา (Training Materials) 
4.3 ประวติัโดยสงัเขปของวิทยากรบรรยาย (CV) 
4.4 รายงานก่อนการเดินทาง (Country Paper-Thailand) 
4.5 เอกสารนําเสนอผลงานหลงัจากเข้าร่วมกิจกรรมกลุม่ (Group Presentation) 

 
_______________________________________ 
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หมายเหต ุ 1. ตวัอกัษรและขนาดของตวัอกัษรท่ีใช้ คือ Cordia New 14 pt. 
 2. รายงานการเข้าร่วมโครงการเอพีโอ ต้องจัดทําเป็นรายบุคคล และมีกําหนดจัดส่งภายใน

ระยะเวลา 1 เดือน หลงัจากเดินทางกลบัจากการเข้าร่วมโครงการ  
 


